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2024 Oberbergener Bassgeige Spatburgunder VDP

Erste Gewachse Trocken

Artikelnummer; 105021
Charakteristik

Der Geruch:

Der Oberbergener Bassgeige Spatburgunder 2024 vom Weingut Franz Keller stammt vom Kaiserstuhl
und ist als VDP.ERSTE GEWACHSE klassifiziert. Die Reben wachsen auf Léss- und Basaltbéden und der
Wein reifte 12 Monate in franzdsischen Barriques, davon 10-20 % in neuen Fassern. In der Nase zeigt
er angenehme Frische und feine Fruchtaromen von Kirsche, begleitet von einer dezenten wiirzigen
Note nach Gewiirznelken. Ein eleganter, charaktervoller Spatburgunder, der die typische Frische des
Kaiserstuhls mit feiner Wiirze und einem harmonischen Barriqueausbau verbindet.

Am Gaumen:
Am Gaumen setzt sich die klare Frucht fort, getragen von einer schénen Frische und bereits gut
eingebundenen Tanninen, die dem Wein Struktur und Tiefe verleihen.

Lagen, Bodenart und Exposition

Das Pradikatsweingut spiegelt das groRe Potenzial des Kaiserstuhls wider. Seit Gber hundert Jahren in
Familienbesitz, steht das heute von Fritz Keller gefiihrte Haus fiir durchgegorene Weine von
kompromissloser Qualitat. Dass Keller-Weine ideale Speisebegleiter sind, beweisen das hauseigene
Restaurant Schwarzer Adler und dessen Michelin-Stern.

Geschmacksrichtung
trocken

Rebsorten und Klone
Spatburgunder

Analytische Werte
Restzucker 0,2 g/l Sauregehalt 5,4 g/l Alkoholgehalt 13,0 Vol. %

Speisempfehlungen
Passt zu rotem und kurzgebratenem Fleisch, Gefliigel und Kase

Servierempfehlungen
Serviertemperatur liegt bei 15 - 17 Grad ‘ ”””l‘"m
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