
 
 

 

Sasbacher Winzerkeller eG 

 

 

 2022  Spätburgunder Rotwein Orchidea Trocken 

Artikelnummer: 111006 

 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Schon beim Einschenken strömt ein verführerisches Bukett von dunklen Beerenfrüchten wie 
Brombeere, schwarzer Johannisbeere und Holunder, begleitet von zarten Nuancen dunkler Kirschen, 
in die Nase. Eine elegante Röstaromatik mit feinen Akzenten von Zimt und Vanille verleiht der 
erlesenen Edition Orchidea eine faszinierende Tiefe. 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen zeigt sich dieser aussergewöhnliche Rotwein als ausgeprägter, charakterstarker 
Burgunder-Typ: Samtig und dicht verbindet sich eine gut eingebundene Säure harmonisch mit reifen, 
körperreichen Tanninen. 
 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Der Sasbacher Winzerkeller steht als Premiumweinerzeuger mit über 80-jähriger Tradition für 
höchsten Qualitätsanspruch. Das einzigartige Terroir aus schweren, dunklen Vulkanverwitterungs-
böden und das badisch-mediterrane Klima des Kaiserstuhls bieten ideale Bedingungen für den 
Weinbau. So entstehen charakterstarke, ausgezeichnete Weine von herausragender Güte. 
 
Geschmacksrichtung 
Trocken   

Rebsorten und Klone 
Spätburgunder 
 
Analytische Werte 
Restzucker  5,4 g/l     Gesamtsäure 5,4 g/l     Alkoholgehalt 14,0 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Zu Wild, Sauerbraten, dunklen Fleischspeisen, sowie zu allen gut gewürzten Speisen und Käse. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 16 - 18 Grad.  

(0,75 L) 


