
 
 

 

Sasbacher Winzerkeller eG 

 

 

 2023  Spätburgunder Jäger Trocken 

Artikelnummer: 111010 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Schon im Glas verführt dieser trockene Rotwein aus der exklusiven JÄGER-Serie mit einem 
vielschichtigen Bukett von saftigen Kirschen, reifen Zwetschgen und dunklen Waldbeeren, unterlegt 
mit einer feinen Kräuterwürze. 
Seine erstklassige Qualität bringt auch renommierte Kritiker zum Schwärmen: Ausgezeichnet mit der 
Goldmedaille des Badischen Weinbauverbands und starken 90 Punkten im Falstaff Magazin gehört 
dieser Tropfen zur absoluten Oberklasse seiner Kategorie. 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen zeigt sich der Spätburgunder vom schweren Vulkanverwitterungsboden herrlich dicht, 
kräftig und zugleich von eleganter Struktur. 
 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Der Sasbacher Winzerkeller steht als Premiumweinerzeuger mit über 80-jähriger Tradition für 
höchsten Qualitätsanspruch. Das einzigartige Terroir aus schweren, dunklen Vulkanverwitterungs-
böden und das badisch-mediterrane Klima des Kaiserstuhls bieten ideale Bedingungen für den 
Weinbau. So entstehen charakterstarke, ausgezeichnete Weine von herausragender Güte. 
 
Geschmacksrichtung 
Trocken   

Rebsorten und Klone 
Spätburgunder 
 

Analytische Werte 
Restzucker  5,7 g/l     Gesamtsäure 5,1 g/l     Alkoholgehalt 14,0 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Passt zu Wildgerichten, Sauerbraten (auch für die Beize), Lamm, Käse und geschmorten Gerichten 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 16 - 18 Grad.  

(0,75 L) 


