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 2025 Pino Magma Kaiserstuhl Frucht Trocken  

Artikelnummer: 101088 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Schon beim ersten Einschenken steigt ein vielschichtiges Bukett von reifen gelben Früchten, feiner 
Birne und zarten floralen Noten in die Nase, die wunderbar mit der typischen Mineralität des 
Kaiserstühler Vulkangesteins verschmelzen 
 
Am Gaumen:  
. Am Gaumen präsentiert sich dieser Bio-Pino-Magma herrlich vollmundig und perfekt ausbalanciert, 
wobei die kraftvolle Struktur des Grauen Burgunders geschmeidig in die cremige Eleganz des Weißen 
Burgunders übergeht. Trocken ausgebaut zeigt sich dieser ökologische Tropfen rundum geradlinig 
und mit saftigem Trinkfluss. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 

Dieser lizenzierte Weißwein darf ausschließlich aus Trauben der Sorten Weiß- und Grauburgunder 
von Kaiserstühler Rebflächen erzeugt werden. Erzeugung und Kellerwirtschaft nach allgemeinen 
Vorgaben.  
 
Geschmacksrichtung 
trocken  

Rebsorten und Klone 
Weißburgunder 50% , Grauburgunder 50% 
 
Bischoffinger Lagen-/Ortswein. Stahltank mit Anteilen im großen Holzfass. 
10 Monate Lagerung auf der Feinhefe. 
 
Analytische Werte 
Restzucker : 0,6 g/l   / Alkoholgehalt 12,5 Vol. % 
 
Speisempfehlungen 
Klassischer Essensbegleiter zu gebratenem Fleisch, Fisch, Gemüse, Käse und kräftigen Gerichten. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 8 - 10 Grad  

https://weingut-abril.de/

