
 
 

(0,75 L) 

 

Weingut Andreas Hiss 

 

 

 

2023 Pinot Noir Alte Rebe Trocken “Bodenständig”      

Artikelnummer: 130072 

Charakteristik 

 
Der Geruch 
Der Pinot Noir Alte Rebe trocken 2023 vom Weingut Hiss aus dem Kaiserstuhl stammt von über 35 
Jahre alten Rebstöcken, deren geringe Erträge besonders konzentrierte und charaktervolle Trauben 
hervorbringen. In der Nase begeistert er mit intensiven Aromen von Waldbeeren, würzigen 
Johannisbeeren und reifer Quitte, elegant begleitet von feinen Holznoten aus der Fassreife. Ein 
ausdrucksstarker Burgunder mit beeindruckender Tiefe, langem Nachhall und der typischen Eleganz 
des Kaiserstühler Terroirs. 
 
Am Gaumen 
Am Gaumen zeigt sich dieser Pinot Noir kraftvoll, vollmundig und vielschichtig mit reifer Frucht, feiner 
Würze und harmonisch eingebundenen, weichen Tanninen. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Das Weingut Andreas Hiss liegt in der Weingegend Kaiserstuhl in Südbaden. Man betreibt naturnahen 
Weinbau und verzichtet auf Mineral- und Kunstdünger. Eigener Kompost, in Kombination mit der 
nährstoffreichen Vulkanerde und eigens eingesäter Gräser- und Kräutermischung, sorgt für eine 
natürlich Bodenstruktur. Die Form des integrierten Weinbaus sorgt für ein optimales Ökosystem der 
Reben.  Alle Weine sind vollkommen vegan hergestellt. 
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 
Spätburgunder 
 
Analytische Werte 
Restzucker 2,0 g/l     Alkoholgehalt 14,5 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Genießen Sie diesen Wein zu rotem Fleisch, Braten oder Wildgerichten, Fasan oder geschmortem 
Hasen, 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 16° - 18° Grad  


