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2023 Oberrotweiler Grauburgunder Ortswein VDP Trocken

Artikelnummer: 102012

Charakteristik

Der Geruch:

Der Oberrotweil Grauburgunder VDP. Ortswein trocken vom Weingut Salwey aus dem Kaiserstuhl
zeigt eindrucksvoll die charaktervolle Seite dieser beliebten Rebsorte. Ein eleganter Grauburgunder
mit viel Personlichkeit und hervorragendem Reifepotenzial, der anspruchsvolle GenieRer begeistert.

Am Gaumen:

Sein sortentypisch erdiger und leicht herber Charakter wird von einer lebendigen Sdure und einer
bemerkenswerten Spannung getragen. Die lange Lagerung auf der Hefe verleiht dem Wein
zusatzliche Tiefe, feine Wiirze und einen kraftvollen ,,Grip“, der flr einen auBergewdhnlich langen
Nachhall sorgt.

Lagen, Bodenart und Exposition

Die Ortsweine des VDP Weinguts Salwey zeichnen sich durch eine Qualitat auf Top-Niveau und eine
Uberraschende Langlebigkeit aus. Kein Wunder, dass das Genussmagazin Feinschmecker Konrad
Salwey zum “Newcomer 2015” nominierte, er jingst den Deutschen Rotweinpreis gewann und vom
Gault Millau 2015 ausgezeichnet wurde.

Geschmacksrichtung
Trocken

Rebsorten und Klone
Grauburgunder

Die VDP. Ortsweine sind Burgunder-Klassiker unseres Hauses. Aus unseren Oberrotweiler
Spitzenlagen mit altem Rebbestand, in Spatlesequalitat und immer vollstandig durchgegoren.

Die WeilRweine werden im grofRen Holzfass ausgebaut, die Rotweine ausschlieRlich im Barrique (1/3
erste, 1/3 zweite und 1/3 iltere Belegung). Unsere Oberrotweiler Ortsweine sind vielschichtig im
Aufbau, mit ausgewogener Saurestruktur, langer Lagerkapazitat, vollmundig am Gaumen und
groRartige Essensbegleiter. Ein Genusswein fir spezielle Momente und zum Wohlfiihlen.

Analytische Werte
Restzucker 0,3 g/l / Gesamtsaure 6,7 g/ / Alkoholgehalt 13,5 Vol. %

Speisenempfehlung
Passt gegrilltem Fisch, Nudeln, Pasta , weillem Spargel mit Kratzede, Schinken, gebratenem Kabeljau

und zu scharfen Speisen.
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Servierempfehlungen
Serviertemperatur liegt bei 9 - 11 Grad.
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