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Cantine Riunite&Civ 

 

 

Riunite Lambrusco DELL’EMILIA Superiore IGT 

Artikelnummer: 178001 

 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Der Lambrusco dell’Emilia Superiore IGT  ist ein bewusst anders gemachter Lambrusco, der mit dem 
gängigen Bild eines einfachen, süßen Perlweins nichts gemein hat. Schon im Glas zeigt er sich in 
tiefem Dunkelrot mit violetten Reflexen, begleitet von einem frischen, klaren Duft nach Waldbeeren. 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen wirkt er lebendig und fein prickelnd, mit harmonischer Süße, die von einer präzisen Säure 
getragen wird – saftig, ausgewogen und überraschend elegant. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Cantine Cooperative Riunite wird  1950 aus der Zusammenlegung von neun Genossenschaftskellereien 
der Provinz Reggio Emilia gegründet; elf Jahre später schliessen sich vier weitere Kellereien der Provinz 
Modena zusammen und rufen den Consorzio Interprovinciale Vini (CIV) ins Leben. 
 
Geschmacksrichtung 
Feinfruchtig, Spritzig Frisch, Lieblich, Edelsüß 

Rebsorten und Klone 
Lambrusco Salamino, Lambrusco Marani, Lancelotta 
 
Analytische Werte 
Restzucker  72,0  g/l / Gesamtsäure 6,8 g/l / Alkoholgehalt 7,0 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Passt zu vielen Gerichten, vorwiegend Dessert Begleiter und natürlich als erfrischendes Getränk 
zwischendurch.  
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 10 - 12 Grad  

 


