
 
 

(0,75 L) 

 

Winzerhof Ebringen 

 

2025 716 Grauburgunder Trocken 

Artikelnummer: 117066 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Aromen von Quitte, Melone und Mandeln bestimmen den Duft dieses Grauburgunders. 
 
Am Gaumen:  
m Geschmack vereinen sie sich mit einer feinen Cremigkeit zu einem extraktreichen, weichen 
Geschmacksbild mit „nachhaltigem“ Abgang. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Die Weinbaugemeinde Ebringen liegt fünf Kilometer südlich von Freiburg im Breisgau im nördlichen 
Markgräflerland / Baden. Die Weinberge befinden sich an den Ausläufern eines Schwarzwaldvorberges 
und bieten – dank eines Taleinschnittes nach Osten – neben den klassischen Westlagen auch 
Spitzenlagen mit Orientierung nach Süden. Weinbau wurde hier schon 716 n. Chr. urkundlich erwähnt.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 
Grauburgunder 
 
Inspiriert von den Anfängen präsentieren sich die 716er Weine reduziert auf das Wesentliche mit 
zeitgemäß frischer Note. Die handverlesenen Trauben dafür stammen aus ausgewählten Rebanlagen, 
die naturnah bewirtschaftet und schonend mit limitierten Erträgen geerntet werden. 
 
Analytische Werte 
Restzucker  3,2   g/l / Gesamtsäure 6,2  g/l / Alkoholgehalt 13,0 Vol. % 
 
Passt zu 
Als Essensbegleiter vielseitig einsetzbar. Passt ideal zu Fisch- und Pastagerichten sowie Geflügel. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 8 - 12 Grad  

 

 


