
 
 

 

Schwarzwaldweingut Andreas Männle 

Durbach/Baden 

 

                     (0,75L) 

2023 Männle Spätburgunder Barrique Lagenwein Trocken 

Artikelnummer: 120033 

Charakteristik 
 

Der Geruch: 
Dieser blaue Spätburgunder zählt zu den edelsten Gewächsen in Baden. Seine kräftige Farbgebung, 
unterlegt mit rubinroten Reflexen, macht ihn schon für das Auge unverwechselbar. Im Geruchsbild 
zeigt er ein wunderschönes dichtes Fruchtaroma von schwarzer Süßkirsche, gedörrten Pflaumen und 
reifer Brombeere. Die 22-monatige Lagerung in Barrique-Fässern verleiht diesem Spätburgunder 
feine Aromen von Zartbitterschokolade, Mokka und Zedernholz.  
 

Am Gaumen:  
Auf der Zunge zeigt er eine traumhafte Gerbstoffstruktur, die von dezenten Röst- und Vanillearomen 
umhüllt wird: ein tiefer und warmer Rotwein mit viel Körper und Gehalt. 
 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Im Schwarzwaldweingut Andreas Männle entstehen sortentypische Weine mit ausgeprägtem 
Charakter. Die natürlichen Voraussetzungen dafür sind exzellent, denn hier treffen die besten 
Klimabedingungen Deutschlands auf besondere Sonnen-Steillagen und einzigartige Terroirs und auf 
Winzer mit einer unbändigen Leidenschaft für Genussvolles. Das Weingut liegt direkt an der badischen 
Weinstraße und zählt zu den höchst prämierten Weingütern der Region. Der steinig-felsige 
Granitboden speichert die Wärme der badischen Sonne und ist das Fundament eines intakten 
Lebensraums vieler Pflanzen und Tiere. 

Rebsorten und Klone 
Spätburgunder 
 

Geschmack 
Trocken 
 

Analytische Werte 
Restzucker 1,1 g/l     Gesamtsäure 4,8 g/l      Alkoholgehalt 14,5 Vol. % 
 

Speisenempfehlung 
Ein idealer Begleiter für Wildgerichte und gebratenem Fleisch. 
 

Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 16 – 18  Grad  

 


