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Duca di Salaparuta S.p.A. 

 

 2024 Duca Sentiero del Vento DOC Trocken    

Artikelnummer: 170020 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Der Sentiero del Vento Vermentino 2024 aus Sizilien präsentiert sich in klarem Strohgelb mit feinen 
grünlichen Reflexen. In der Nase entfaltet er ein vielschichtiges Aromenspiel aus mediterranen 
Kräutern, floralen Nuancen und dezenten maritimen Noten, die seine Herkunft widerspiegeln. 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen zeigt er sich frisch und lebendig, mit fruchtiger Eleganz, einer feinen salzigen Mineralität 
und einem angenehm nachhaltigen Abgang. Die ausgewogene Struktur und die Reifung auf der 
Feinhefe verleihen ihm zusätzliche Tiefe und Finesse. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Die Duca Salaparuta Gruppe bildet heute die größte private Weingruppe Siziliens. Sie bringen die 
Geschichte der Insel und ihres Landes durch ihre eindrucksvollen Weingüter und die historischen 
Weinkeller zum Ausdruck – aber vor allem durch ihre Weine. 
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 
Vermentino 
 
Nach dem Entrappen und sanften Pressen beginnt die Gärung bei kontrollierter Temperatur für etwa 
15 Tage. Nach der Gärung bleibt der Wein auf den eigenen Hefen und wird mindestens 4 Monate 
lang durch regelmäßiges Aufrühren (Bâtonnage) verfeinert. Anschließend reift der Wein in der 
Flasche mindestens einen Monat vor der Vermarktung. 
 
Analytische Werte 
Säuregehalt 5,8 g/l   Alkoholgehalt 11,5 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Ideal zu leichten, feinen Gerichten. Passt gut zu Vorspeisen mit Fisch, Krustentieren, rohen 
Meeresfrüchten, feinen Fischgerichten, gegrilltem Fisch und hellem Fleisch. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 8 - 10 Grad  


