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  2023 Oberbergener Bassgeige Grauburgunder   

VDP Erste Gewächse 

Artikelnummer: 105015 

Charakteristik 
 

Der Geruch: 
Unter  „Erste Gewächse” gleicht keine Parzelle der anderen. Aus streng selektierten Trauben keltert 
man markante Weine mit Substanz und Struktur, die überwiegend im großen, traditionellen und im 
kleinen Holzfass ausgebaut werden. Dezent gelbfleischige Frucht, ohne reif zu wirken, 
Weinbergspfirsich, heuig/ kräuterigeBegleitaromatik, minimale Holzprägung.  
 
Am Gaumen:  
Mittlere Säure mit saftiger Frucht, angenehme Herbe die für Trinkfluss sorgt und ein langes, salziges 
Finish. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 

Das Prädikatsweingut spiegelt das große Potenzial des Kaiserstuhls wider. Seit über hundert Jahren in 
Familienbesitz, steht das heute von Fritz Keller geführte Haus für durchgegorene Weine von 
kompromissloser Qualität. Dass Keller-Weine ideale Speisebegleiter sind, beweisen das hauseigene 
Restaurant Schwarzer Adler und dessen Michelin-Stern. 
 

Geschmacksrichtung 
trocken  

Rebsorten und Klone 
Grauburgunder 
 

Analytische Werte 
Restzucker  1,4 g/l /  Alkoholgehalt 12,5 Vol. % 
 

Speisempfehlungen 
Passt zu Wildgerichten und Tafelspitz 
 

Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 8 - 12 Grad 

(0,75 L) 


