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  Weingut Peter Briem 

 

 

2024 Spätburgunder Rotwein Qualitätswein Trocken 

Artikelnummer: 121021 

Charakteristik 

 
Der Geruch 
In der Farbe ein leuchtendes Rubin. Feinste Burgunder-Nase mit zartröstiger Würze, beeriger, aber 
erdiger Frucht bei feinherbem Biss; höchst delikat. Reichhaltig, an Brombeeren, Kirschen und 
Bittermandeln erinnerndes Aroma.  
 
Am Gaumen 
Im Geschmack samtig, aber kraftvoll und belebend durch eine feine Gerbstoffstruktur.  
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Das Weingut Peter Briem liegt in der Weingegend Kaiserstuhl in Südbaden. Neues Holz setzt man nur   
behutsam ein. Die Spätburgunder können als Gutsweine überzeugen und als Premiumgewächse 
betören. Die Weißweine bestechen seit Jahren durch ihre kontinuierliche Finesse und Fruchtigkeit. Der 
Reiz liegt darin, durch den sensiblen Umgang mit den natürlichen Inhaltstoffen charaktervolle Weine 
zu schaffen.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 
Spätburgunder 
 
Analytische Werte 
Restzucker 3,7  g/l   / Säuregehalt 5,1  g/l   /  Alkoholgehalt 12,94 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Mediterrane Küche, Antipasti, Radicchio oder Feldsalat, Kalb- und Schweinefleisch, Lamm und 
Gebratenes Fleisch, Wildgerichte, Reh- und Hirschragout mit Semmelknödel und Rotkraut, 
Zwiebelrostbraten. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 16° - 18° Grad  

 


