
 
 

 

WG Bischoffingen – Endingen am Kaiserstuhl 

 

 2022 Chardonnay Réserve Rosenkranz   

Artikelnummer : 113034 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Ein vollmundiger Wein mit einem hellen, kühlen Duft nach einem gut ausbalancierten 
Kräuter/Fruchtspiel. 
 
Am Gaumen:  
Würzige Aromatik im Volumen mit einer leicht buttrigen Note wird getragen von einer feinen Säure. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Die Weinbautradition in den Dörfern am sonnigen Kaiserstuhl besteht seit Jahrhunderten. Das 
einzigartige Klima und die unterschiedlichen Bodenstrukturen (Enselberg, Rosenkranz, Steinbuck, 
Engelsberg) sind ein wahrer Schatz für den Anbau von herausragenden Weinen.  Hier Lößlehm/Vulkan 
Verwitterungsgestein . 
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 
Chardonnay 
 
Bischoffinger Réserve sind die großen Premiumweine, die mit großer handwerklicher Sorgfalt 
ausgebaut werden. Die besten Rebstücke aus den Einzellagen Steinbuck, Rosenkranz und Enselberg 
kommen hier zum Einsatz. Vergoren im Edelstahltank – Teilmenge im Barriqueausbau.  
 
Analytische Werte 
Restzucker 1,8 g/l     Gesamtsäure 6,0 g/l      Alkoholgehalt 14,0 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Passt perfekt zu Fisch, Meeresfrüchten, hellem Fleisch und kräftigen, cremigen Soßen 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 8- 10 Grad 

  


