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2023 Mutix Piwi Weißwein Cuveé QbA Trocken 
 

Artikelnummer : 113180 
 

Charakteristik 
 

 

Der Geruch: 
Würzig im Geschmack und in einem brillanten, leuchtenden Strohgelb kommt die trocken 
ausgebaute Piwi-Cuvée daher. In ihr vereinen sich Sauvitage (25%) mit Souvignier Gris Trauben (75%) 

 
Am Gaumen: 
Milde Säure und harmonisches Gesamtbild. 

 
Lagen, Bodenart und Exposition 

Piwis sind Weine aus pilzwiderstandsfähigen Rebsorten, wodurch die Rebstöcke resistenter gegenüber 
reb-typischen Pilzkrankheiten sind. Dadurch reduziert sich der Pestizideinsatz im Weinberg gegenüber 
konventionellen Rebsorten um ca. 80% und die Bodenbearbeitung verringert sich deutlich. Er wird 
weniger verdichtet, was für ein intaktes Bodenleben sehr wichtig ist. 

 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

 

Rebsorten und Klone 
Piwi Weißwein-Cuveé 

 
Piwi-Weine werden aufgrund dieser Eigenschaften als nachhaltiger und schonender für Natur und 

Umwelt eingestuft als andere Rebsorten und gelten deshalb als Zukunftsweine. 
 

Analytische Werte 
Restzucker 4,3 g/l    Gesamtsäure 6,1 g/l     Alkoholgehalt 13,5 Vol. % 

 
Speisenempfehlung 
Past zu Gegrilltem,  zu weißem Fleisch, Meeresfrüchten, Salat und zur mediterranen Küche. 

 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 8° - 10° 

 

 


