
 
 

 

Weingut Salwey 

 

 

 

 2021 Oberrotweiler Chardonnay VDP Ortswein Trocken 

Artikelnummer: 102015 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Entstammt aus reinen Vulkangesteinslagen die beeindruckend mineralischen Weine mit eigenem 
Charakter hervorbringen. Stilistisch ist es ein rassiger, eleganter Chardonnay, mit leichten 
Reduktionsnoten, vornehm zurückhaltend im Duft, dafür ausdrucksstark im Geschmack. 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen eine straffe Textur mit feiner salziger Säure die zu schöner Mineralität führt, sogar 
etwas Tannin, minimale Reduktion, leicht erdig, wieder grüne Aromen, junge Tannenzweige, ein 
Hauch Leinöl, zarter Schmelz im Abgang. 
 
Lagen, Bodenart und Exposition 

Entstammt den beiden Großen Lagen Steingrubenberg und Kirchberg. Beides reine 

Vulkangesteinslagen.  
 

Geschmacksrichtung 
Trocken   

Rebsorten und Klone 

Chardonnay  
 
Analytische Werte 
Restzucker  0,1 g/l / Gesamtsäure 6,7 g/l / Alkoholgehalt 13,0  Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Fischgerichten , Meeresfrüchten, Braten, Käseplatte, Kürbisgerichte, Pasta Raclette 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 9 - 11 Grad.  


