
 
 

 

WG Bischoffingen – Endingen am Kaiserstuhl 

 

 2021 Spätburgunder Rotwein BB QbA Trocken 

Artikelnummer : 113030 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
BB-Weine sind klassische Burgunder-Rebsorten, die ertragsreduziert als Selektionsweine ausgebaut 
sind. Der Spätburgunder kommt in der Farbe mit einem dunklen Rubin. Kräftiges, pikantes Tannin, 
wirkt sehr charaktervoll und füllig. 
 
Am Gaumen:  
Samtig, weiche Fruchtaromatik mit einem lang anhaltendem, wärmendem Abgang. 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Die Weinbautradition in den Dörfern am sonnigen Kaiserstuhl besteht seit Jahrhunderten. Das 
einzigartige Klima und die unterschiedlichen Bodenstrukturen (Enselberg, Rosenkranz, Steinbuck, 
Engelsberg) sind ein wahrer Schatz für den Anbau von herausragenden Weinen.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 
Spätburgunder  
 
"BB - Alte Rebe" stammt von 20 Jahre alten Rebstöcken, die tief im Weinberg verwurzelt sind und so 
eine überzeugende und gut ausbalancierte Mineralität in die Weine einbringen. "BB" steht für 
"Bischoffinger Burgunder" und unterstreicht die besondere Lage und das außerordentliche Klima von 
Bischoffingen direkt an der "Burgundischen Pforte". Klassische Maischegärung, Teilausbau im großen 
Holzfass. 
 
Analytische Werte 
Restzucker 2,1 g/l     Gesamtsäure 5,2 g/l      Alkoholgehalt 13,0 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Hervorragend zu Pasta, dunklem Fleisch wie Rind oder Wild. Passend zu Gratins oder Ragouts 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 16- 18 Grad  


