
 
 

 

WG Bischoffingen – Endingen am Kaiserstuhl 

 

 2022 Gewürztraminer Feine Frucht  

Artikelnummer : 113022  

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
"Feine Frucht" sind Weine mit erfrischender Süße und unterschiedlich sortentypischem Aromenspiel. 
Genießen Sie diese feinfruchtigen, lieblichen und frischen Weißwein mit außerordentlicher Frucht.  
Intensiver und dennoch fein nuancierter Duft von Rose, Gewürznelke und sehr reifen, gelben 
Früchten. 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen leicht würzig mit einer feinen Textur und einer gut hinterlegten Restsüße. Ein absoluter 
Charmeur, einfach unwiderstehlich! 
 

Lagen, Bodenart und Exposition 
Die Weinbautradition in den Dörfern am sonnigen Kaiserstuhl besteht seit Jahrhunderten. Das 
einzigartige Klima und die unterschiedlichen Bodenstrukturen (Enselberg, Rosenkranz, Steinbuck, 
Engelsberg) sind ein wahrer Schatz für den Anbau von herausragenden Weinen.  
 
Geschmacksrichtung 
Lieblich 

Rebsorten und Klone 
Gewürztraminer  
 
Für diese Rebsorte bietet der Kaiserstuhl beste Anbaubedingungen.   
 
Analytische Werte 
Restzucker 25,1 g/l     Gesamtsäure 4,1 g/l      Alkoholgehalt 12,0 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Als Aperitif oder zu leichten , sommerlichen Gerichten.  
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 11 - 13 Grad  


