
 
 

 

Weingut Freiherr von Gleichenstein 

 

 

 2012 Baron Philipp Spätburgunder Oberrotweiler Eichberg      

Artikelnummer: 107010 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Dieser Spätburgunder zeigt ein helles, sattes Rot mit einem hellen Rand und einer brillanten Klarheit. 
Aromen von Wildkirschen, Holunderblüten, Veilchen und frischen Zwetschgen verbinden sich. 
 
Am Gaumen:  
Sehr saftig am Gaumen mit einer unglaublichen Frische verbunden. 
 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Das Weingut mit fast 400-jähriger Geschichte liegt im Kaiserstuhl, der wärmsten Region 
Deutschlands. Die Liebe zum Wein und die Verbundenheit zur Region gab man von Generation zu 
Generation weiter. Erstklassige Weine haben dieses Weingut weit über die Region hinaus bekannt 
gemacht.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken   

Rebsorten und Klone 
Blauer Spätburgunder   
 
Nach der selektiven Handlese werden die Trauben zum Teil entrappt und nach anschließender ca. 1-
wöchiger Kaltmazeration wird die Gärung spontan mit wilden Hefen bei 28 - 30 °C durchgeführt. Nach 
einer Nachmazeration von mehreren Wochen wird die Maische schonend abgepresst. Dieser 
Spätburgunder reift mind. 24 Monate in neuen Barriquefässern. Dabei beginnt der biologische 
Säureabbau im Frühjahr des darauffolgenden Jahres. Der Wein wird ohne Schönung und Filtration 
abgefüllt und kommt mit einem Jahr Flaschenreife in den Verkauf. 
 
Analytische Werte 
Restzucker  1,5  g/l / Gesamtsäure 5,3  g/l / Alkoholgehalt 14,0  Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Ein Wein, der nach großer, festlicher Küche verlangt! In Kombination mit Wildbret, Schmorgerichte 
und Geflügel mit dunklen Saucen, gerne auch mit fruchtigen Komponenten, ein hervorragender 
Begleiter.           
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 15 - 18 Grad  


