
 
 

 

Weingut Freiherr von Gleichenstein 

 

 

 

 2018 Baron Louis Grauburgunder Trocken         

Artikelnummer: 107011 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Leuchtendes Gelb, an Honig erinnernd. Faszinierender Duft nach Butter, Brioche, Vanille, Birne und 
Quitte, Aromen nach reifen Früchten prägen den Geschmack. 
 
Am Gaumen:  
Im Abgang auch Holzaromen spürbar, ein komplexer dichter Wein mit langem Abgang. 

 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Das Weingut mit fast 400-jähriger Geschichte liegt im Kaiserstuhl, der wärmsten Region 
Deutschlands. Die Liebe zum Wein und die Verbundenheit zur Region gab man von Generation zu 
Generation weiter. Erstklassige Weine haben dieses Weingut weit über die Region hinaus bekannt 
gemacht.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken   

Rebsorten und Klone 
Grauburgunder  
 
Der Henkenberg ist vulkanischen Ursprungs, Vulkanverwitterungsboden mit Ascheauflage und in Süd-
Südwestlage auf kleinen Terrassen angelegt. Vor der Kanalisierung des Rheins, durch kleine 
Rheinarme, wurde er mit unterschiedlichen Bodenformationen versehen. Die Reben des Baron Louis 
werden stark selektioniert und um 50% ertragsreduziert. 
 
Nach der selektiven Handlese wird der Most im schonenden Ganztraubenpressverfahren gewonnen. 
Dieser sedimentiert über Nacht bevor er in neue Barriquefässer zur Gärung abgezogen wird. Der Most 
wird spontan mit weinbergseigenen Hefen angegoren, dadurch wird das Terroir des Henkenberg 
besonders hervorgehoben. Nach der Gärung bleibt der Jungwein auf der Hefe liegen und wird nach 9 
Monaten abgefüllt. 
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Analytische Werte 
Restzucker  0,2   g/l / Gesamtsäure 5,6  g/l / Alkoholgehalt 13,0   Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Diesen Wein können Sie begleitend zum "Auf der Kruste gebratenem Zanderfilet an Rahmsauerkraut" 
genießen. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 10 – 14 Grad  


