
 
 

 

Weingut Freiherr von Gleichenstein 

 

 

 

 2018 Spätburgunder Gutswein  trocken      

Artikelnummer: 107003 

Charakteristik 

 
Der Geruch: 
Dieser Spätburgunder präsentiert sich in einem schönen Granatrot mit leichtem Wasserrand. Im 
Bukett sind Aromen von frisch eingemaischten Kirschen und dunklen Beeren erkennbar. 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen ist er jugendlich mit einer würzigen Note und weichen Tanninen. Der Wein 
besitzt einen leichten Körper mit mittlerer Länge und feiner Säure im Abgang 
 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Das Weingut mit fast 400-jähriger Geschichte liegt im Kaiserstuhl, der wärmsten Region 
Deutschlands. Die Liebe zum Wein und die Verbundenheit zur Region gab man von Generation zu 
Generation weiter. Erstklassige Weine haben dieses Weingut weit über die Region hinaus bekannt 
gemacht.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken   

Rebsorten und Klone 
Blauer Spätburgunder   
 
Nach der selektiven Handlese werden die Trauben entrappt und in Maischegärtanks eingelagert. Die 
Maische wird auf 10 °C abgekühlt, damit sie ca. 1 Woche eine Kaltmazeration machen kann. Durch die 
ansteigende Temperatur beginnt die Maische dann spontan an zu vergären. Die Gärung dauert ca. 5 
Tage. Danach bleibt der vergorene Saft für ungefähr eine Woche auf der Maische zum erneuten 
mazerieren liegen und dann abgepresst. Reifung für 12 Monate in großen  Holzfässern.  
 
Analytische Werte 
Restzucker  0,8   g/l / Gesamtsäure 5,5  g/l / Alkoholgehalt 13,5  Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Ein guter Begleiter zu Vesper und hellem Fleisch. Leicht gekühlt auch passend zu Kalbspastete und 
Bauernbrot sowie zu Grillfleisch. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 15 - 18 Grad  


