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 Valpolicella DOC    

Artikelnummer: siehe beim jeweiligen Jahrgang 

Charakteristik 
 
Der Geruch: 
Eleganz – das ist das entscheidende Stichwort bei diesem fantastischen Valpolicella Classico von 
Brigaldara. In der Nase mit lebendigen Aromen von roten Johannisbeeren, Brombeeren und 
kandiertem Veilchen.  Ein sehr ausgewogener Wein.  
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen bemerkenswert saftig mit floralen Aromen von roten Beeren, die durch eine harmonische 
Säure verstärkt werden.  
 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Die Weinberge liegen in der Nähe des italienischen Dorfes Grezzana in der Provinz Verona - Region 
Venetien und wurden wegen ihres ausgeprägten Mikroklimas und der besonderen 
Bodenbeschaffenheit ausgewählt. Die Höhe und die Neigung des Landes lassen die Trauben langsam 
reifen.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 
Corvina 55% , Corvinone 25%, Rondinella 20% 
 
Für diesen Wein werden die Trauben im Weinberg ausgewählt und in Kisten verpackt. Der Most bleibt 
in Kontakt mit den Trauben , um sicherzustellen, dass während des gesamten Gärprozesses Farbe aus 
den Schalen der Trauben gewonnen wird. Durch eine kurze Reifezeit im Stahltank behält er seine 
natürlichen Aromen.  
 
Analytische Werte 
Alkoholgehalt 12,5 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Gut passend zu Pasta Gerichten. 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur liegt bei 14 - 16 Grad in einem Rotweinkelch 


