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 2011 Brigaldara Amarone Riserva DOCG   

Artikelnummer: 158026 

Charakteristik 
 
Der Geruch: 
Das Herzstück Brigaldaras und zugleich ein international bekannter Amarone. Der Wein präsentiert 
sich in tiefem Rubinrot mit granatroten Reflexen. Er entwickelt Aromen von dunklen Beeren und 
Gewürzen mit reifen Ausklängen wie Tabak und Leder 
 
Am Gaumen:  
Am Gaumen kraftvoll, voluminös und samtig mit einer überraschenden Eleganz. 
 
Lagen, Bodenart und Exposition 
Die Weinberge liegen in der Nähe des italienischen Dorfes Grezzana in der Provinz Verona - Region 
Venetien und wurden wegen ihres ausgeprägten Mikroklimas und der besonderen 
Bodenbeschaffenheit ausgewählt. Die Höhe und die Neigung des Landes lassen die Trauben langsam 
reifen.  
 
Geschmacksrichtung 
Trocken 

Rebsorten und Klone 

Corvina 55%, Corvinone 25%, Rondinella 20% 
 

Die Trauben werden im Weinberg gepflückt und in Kisten gelegt. Sie trocknen dann 
einige Monate auf dem fruchttrocknenden Dachboden. Der Wein bleibt während der 
Gärung in Kontakt mit der Traubenhaut. Es wird zweimal täglich umgepumpt. Der Wein 
reift 3 Jahre in Barrique und 2 Jahre slawonischer Eiche. 
 
Analytische Werte 
Alkoholgehalt 16,5 Vol. % 
 
Speisenempfehlung 
Passt zu Wildgerichten, rotem Fleisch, orientalischen Gerichten und gereiftem Käse 
 
Servierempfehlungen 
Serviertemperatur 14 – 16 Grad. 


