
 

 

 

Weingut Freiherr von Gleichenstein 

 

 

 

 2008 Ruländer trocken      

Artikelnummer: 107000 

Charakteristik 

 

Der Geruch: 

Badischer Ruländer nach alter Väter Sitte. Eleganter kräftiger Körper mit reifen Aromen von Quitte, 

Birne, unterlegt von Holz und Vanille Duftet nach Nüssen und Mandeln. Präsentiert sich goldfarben 

im Glas.  

 

Am Gaumen:  

Am Gaumen aromatisch und cremig. Gehaltvoll aber nicht zu schwer.  

 

Lagen, Bodenart und Exposition 

Das Weingut mit fast 400-jähriger Geschichte liegt im Kaiserstuhl, der wärmsten Region 

Deutschlands. Die Liebe zum Wein und die Verbundenheit zur Region gab man von Generation zu 

Generation weiter. Erstklassige Weine haben dieses Weingut weit über die Region hinaus bekannt 

gemacht.  

 

Geschmacksrichtung 

Trocken   

Rebsorten und Klone 

Ruländer 

 

Für diesen Ruländer wurde nur gesundes Traubengut auserwählt, der nicht angereicherte Saft 

spontan voll vergoren und im Stückfass ausgebaut. Dort reifte er 4 Jahre. Einmal im Jahr wurde ein 

schonender Abstich durchgeführt und dann ohne Schönung und Filtration abgefüllt.  

 

Analytische Werte 

Restzucker  2,00 g/l / Gesamtsäure 5,10 g/l / Alkoholgehalt 13,00 Vol. % 

 

Speisenempfehlung 

Passt zu Hartkäse, weichem Ziegenkäse und zu Gerichten mit Sahnesauce.   

 

Servierempfehlungen 

Serviertemperatur liegt bei 6 - 10 Grad  


