




Wir sind
Ein guter Wein zum Essen, ein Whisky, um den Tag ausklingen zu lassen, oder doch 
etwas Außergewöhnliches wie ein Ingwersirup, der die Gäste überrascht...

Es gibt viele Anlässe für einen guten Tropfen und die Getränkewelt hält einige 
Überraschungen bereit. Für diese Philosophie stehe ich, Klaus Dieter Nicola. Neben 
ausgezeichneten Weinen und Destillaten aus Deutschland und der ganzen Welt ist es 
meine Leidenschaft, auch außergewöhnliche Getränke zu entdecken und zu vermarkten.
Seit mehr als 30 Jahren bin ich nun in den verschiedensten Bereichen der Getränkebranche 
tätig – Erfahrung und Wissen von dem Sie profitieren. Schon seit meiner Kindheit kenne ich 
die herrlichen Weinberge und Obstanlagen am Kaiserstuhl, denn meine Mutter stammt 
aus dieser wunderschönen Weinbauregion. Meine Liebe zu Italien, seinen Weinen und 
Spirituosen entdeckte ich ebenfalls durch meine Eltern und die Reisen mit ihnen. Nach 
meiner Ausbildung in einer Brauerei und Führungspositionen in einem Fruchtsaftbetrieb 
sowie in internationalen Großbrauereien, war es 2015 an der Zeit, mit der Firma NiCOLA 
GmbH etwas Eigenes auf die Beine zu stellen. Ein Schritt, der sich noch heute richtig 
anfühlt. Denn ich liebe, was ich tue. 

Mittlerweile unterstützt mich dabei ein kleines engagiertes Team, das gemeinsam mit mir 
große Ziele verfolgt. Durch den direkten Kontakt und regelmäßige Besuche bei den 
Erzeugern überzeugen wir uns selbst von der Qualität der Produkte. Dies gehört ebenso 
zur Philosophie der NiCOLA GmbH wie die persönliche Betreuung unserer Kundinnen 
und Kunden.

Wir beliefern den Groß- und Einzelhandel, 
die Gastronomie sowie Privatkunden.

Klaus Dieter Nicola

+49 (0)7646-913 262 www.nicola-drinks.deinfo@nicola-drinks.de
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Die Geschichte eines der ältesten Weingüter der Region Kaiserstuhl reicht bis in das Jahr 1740
zurück. 

2012 eröffnete das neue Weingut Abril an der Spitzenlage Enselberg, mitten im Weinberg. Die Weine in den 
Kategorien Frucht, Stein und Zeit werden seitdem ökologisch hergestellt, nach den Richtlinien des ECOVIN 
Bundesverbandes.

VOGTSBURG-BISCHOFFINGENWeingut Abril

DEREGION Baden

DEUTSCHLAND / Kaiserstuhl
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ART.-NR. FARBE ABRIL  Frucht JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

101071 Auxerrois BIO 2022 trocken 12,0 0,75

101007 Grauer Burgunder BIO 2022 trocken 13,0 0,75

101064 Merlot BIO 2022 trocken 14,0 0,75

101069 Mus(s) BIO 2022 trocken 11,5 0,75

101088 PINO MAGMA BIO 2021 trocken 12,5 0,75

101010 Rosé BIO 2022 trocken 12,5 0,75

101087 Ruländer BIO 2022 trocken 12,5 0,75

101060 Spätburgunder BIO 2022 trocken 13,0 0,75

101003 Weißer Burgunder BIO 2022 trocken 13,0 0,75

Dieser Merlot ist ein 
ganz besonderer 
Wein. In der Nase duf-
tet er nach schwar-
zen Johannisbeeren 
und Brombeere. Süße 
Gewürze wie Vanille 
und Lakritze runden 
das Geschmacksbild 
ab. Am Gaumen sehr 
schmeichelnd.

101064

ARTIKEL-INFO

Strukturreich, elegant, 
mit erkennbar eigen-
ständigem Charakter 
– so präsentiert sich 
PINO MAGMA. Dieser 
lizenzierte trockene 
Weißwein aus Grau- 
und Weißburgunder-
trauben verbindet 
traditionsreiches Win-
zerhandwerk, Heimat-
liebe und Feingefühl 
auf vollendete Weise.

101088

ARTIKEL-INFO

Ein tolles Fruchtspiel in 
der Nase – Duftet nach 
roten Johannisbeeren 
sowie einem Hauch 
Himbeere. Ideal auch 
als Aperitif.

101010

ARTIKEL-INFO

weiter auf der nächsten Seite...

A

ART.-NR. FARBE ABRIL  Stein JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

101053 Blauer Sylvaner "Steingrube" BIO 2022 trocken 12,5 0,75

101022 Grauer Burgunder "Rosenkranz" BIO 2021 trocken 12,0 0,75

101032 Pinot & Merlot "Rosenkranz" BIO 2021 trocken 13,0 0,75

101084 Spätburgunder "Magmatit" BIO 2021 trocken 13,5 0,75

101021 Weißer Burgunder "Enselberg" BIO 2021 trocken 13,0 0,75

101073 Weißer Burgunder & Chardonnay BIO 2022 trocken 12,5 0,75

Dichtes Granatrot. Der 
Duft ist von intensiver, 
finessenreicher Kom-
plexität, die in die mi-
neralisch-erdige Rich-
tung geht. Assam-Tee, 
Malz, Piment, schwar-
zer Pfeffer, Thymian, 
Tabakladen, Speck 
und Rauch sind dabei, 
aber auch Anklänge an 
Sauerkirschen, Grape-
fruit und getrockneten 
Pflaumen.

101084

ARTIKEL-INFO
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101038

Der Abril Crémant Brut 
besitzt eine hellgelbe 
Farbe mit funkelnden 
Reflexen. Die Nase duf-
tet nach Minze, Mira-
belle, gelbem Pfirsich 
und Aprikosen. Am 
Gaumen zeigt sich der 
Abril Crémant Brut saf-
tig, mineralisch, weich 
mit feinster Perlage 
und einem sehr volu-
minanten Abgang.

ARTIKEL-INFO

101086

Im Glas zeigt er feines 
Lachsrosa und öffnet 
das Spiel der Düfte 
mit Nelkenduft, einem 
Hauch Muskat und ro-
ten Johannisbeeren in 
der Nase. 

ARTIKEL-INFO

Ein Qualitätswein vom 
Bischoffinger Ensel-
berg“, im Barrique ge-
reift. Kräutrige Noten 
von frischen reifen 
Früchten, herrlich zu 
asiatischen Gerichten 
und Käse.

101200

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. FARBE ABRIL  Zeit JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

101078 Cabernet Franc & Merlot “Eichert” BIO 2020 trocken          13,5 0,75

101079 Chardonnay "Enselberg" BIO 2021 trocken 13,0 0,75

101030 Pinot Noir „Steinbuck“ BIO 2020 trocken 13,5 0,75

101200 Scheurebe "Enselberg" BIO 2022 trocken 13,0 0,75

Vordergründig Pfeffer 
und grüne Paprika wel-
ches typische Eigen-
schaften des Cabernet 
Sauvignon sind. Ein 
schöner, reifer Rotwein 
mit einer tollen Tannin-
struktur.

101078

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE ABRIL AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

101038 Crémant brut brut 12,5 0,75

101080 Crémant Gold BIO brut 12,5 0,75

101086 Crémant Rosé brut BIO brut 12,5 0,75

101039 Crémant Vert brut BIO brut 11,0 0,75

A
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Baden ist das südlichste Wein-Anbaugebiet Deutschlands und bringt durch sein 
sonnenreiches Wetter ausgezeichnete Rotweine und gehaltvolle Weißweine

hervor. Auf die Spitze getrieben wird dies im Weinbaubereich Kaiserstuhl:

Hier gibt es im Jahresmittel die meisten Sonnenstunden in ganz Baden, ja in ganz
Deutschland. Doch auch der Boden im Kaiserstuhl eignet sich durch seine

besondere Beschaffenheit optimal für den Weinbau.

Der Kaiserstuhl ist gleichermaßen Tourismus-Hochburg wie auch Heimat einiger der bes-
ten Weiß-, Grau- und Spätburgunderweine Deutschlands. Ein Resultat der hervorragenden 
klimatischen Bedingungen. Weinbau ist mit über 4.000 Hektar Rebfläche ein wichtiger Be-
standteil der Region in der Nähe von Freiburg im Breisgau. Aber auch landschaftlich hat die 
Gegend mit ihren sanften Hügeln viel zu bieten. 

Böden mit vulkanischer Prägung

Die Rebflächen im Kaiserstuhl sind geprägt von Vulkangestein
Es sind ebendiese vom Vulkangestein geprägten Rebflächen, die den Weinbau im Kaiser-
stuhl in besonderem Maße auszeichnen: Vor allem dort, wo die Reben direkt in das Vul-
kangestein wurzeln, wird tagsüber Wärme in den dunklen Steinen gespeichert und in den 
kühlen Nächten an die Reben abgegeben. So können die Trauben besser und gleichmäßi-
ger ausreifen. In vielen vulkanischen Lagen lassen sich zudem weiße Kalkeinschlüsse und 
Löss finden. Eine Kombination, die insbesondere Burgunder-Rebsorten hervorragende Vo-
raussetzungen bietet.

Traumhaftes Klima

Mit über 1.700 Stunden weist der Kaiserstuhl die meisten Sonnenstunden pro Jahr in ganz 
Deutschland auf. Durch die schützenden Vogesen und den Schwarzwald ist es im Kaiser-
stuhl besonders im Sommer kontinuierlich warm. Von extremen Wetterkapriolen bleibt das 
Gebiet meistens verschont.
Wegen des ausgezeichneten Wetters beginnt der Frühling deutlich früher als anderswo 
und der Herbstanfang ist wiederum vergleichsweise spät. Die Trauben profitieren somit von 
einer sehr langen Vegetationsperiode. Die Beeren können durch die lange Zeit an der Rebe 
ihr volles Potenzial ausschöpfen und reifen im warmen Sommer perfekt aus.

W is s enswer t  !

Der Kaiserstuhl
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Die Weinbautradition in den 
Dörfern am Kaiserstuhl besteht 
bereits seit Jahrhunderten. 
Im Jahre 1924 haben sich in 
Bischoffingen die damaligen 
Winzerfamilien zur Winzerge-
nossenschaft zusammenge-
schlossen.

Getreu dem Motto "Was der 
Einzelne nicht schafft, schafft 
man  gemeinsam!" haben sich 
die Winzer damals entschie-
den, ihre Kräfte in einer Genos-
senschaft zu bündeln. Daraus 
entstand der Bischoffinger 
Winzerkeller mit der zentralen 
Annahmestelle für die Trauben 
und deren gemeinsamer Ver-
arbeitung.

2010 haben sich die Winzer aus 
Bischoffingen und Endingen 
zusammengeschlossen und 
zur heutigen Winzergenossen-
schaft Bischoffingen-Endingen 
am Kaiserstuhl eG fusioniert.

Im Jahr 2019 umfasst die WG 
etwas mehr als 300 Mitglieder, 
davon sind 200 aktiv, produzie-
rende Winzer. 

Die Bischoffinger und Endinger 
Winzer blicken stolz auf eine 
Jahrhundert lange Weinbau-
tradition zurück. Die Erfahrung 
der Winzer und hervorragend 
qualifizerter Kellermeister sind 
die Grundvoraussetzungen für 
die Erzeugung von besten Wei-
nen. Hinzu kommen die traditi-
onsreichen Weinbergslagen in 
Bischoffingen (Enselberg, Ro-
senkranz und Steinbuck) und 
Endingen (Engelsberg). Im Er-
gebnis entstehen Jahr für Jahr 
vielfach ausgezeichnete Weine 
und Sekte.

WG Bischoffingen-Endingen

DEREGION Baden

VOGTSBURG-BISCHOFFINGEN
DEUTSCHLAND / Kaiserstuhl
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ART.-NR. FARBE BISCHOFFINGER JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

113166 Grauer Burgunder, QbA (Bordeauxflasche) 2022 trocken 13,0 1,0

113043 Landwein - trocken 11,5 1,0

113067 Müller-Thurgau, QbA 2022 halbtrocken 12,0 1,0

113164 Müller-Thurgau, QbA 2022 trocken 12,0 1,0

113068 Spätburgunder Rotwein, QbA 2022 halbtrocken 13,5 1,0

113042 Spätburgunder Rotwein, QbA (Bordeauxflasche) 2021 trocken 13,0 1,0

113040 Spätburgunder Rotwein, QbA 2021 trocken 13,0 1,0

113039 Spätburgunder Weißherbst, QbA 2021 trocken 12,5 1,0

113066 Spätburgunder Weißherbst, QbA 2022 halbtrocken 11,0 1,0

113007 Weißer Burgunder, QbA (Bordeauxflasche) 2022 trocken 12,5 1,0

BISCHOFFINGER Literweine Saisonartikel
113064 Winzerglühwein Rosé 11,0 1,0

113045 Winzerglühwein Rot 13,0 1,0

113046 Winzerglühwein Weiß 12,5 1,0

Literweine

weiter auf der nächsten Seite...

Der trocken ausge-
baute, sortenreine 
Spätburgunder Rot-
wein zeigt eine kräfti-
ge Tanninstruktur und 
einen vollmundigen, 
sortentypischen Ge-
schmack. Bestens 
geeignet als Essens-
begleiter zu Pasta-
Gerichten, kräftigen 
Fleischgerichten und 
gereiftem Käse oder 
als Solist für jeden An-
lass und als Partywein.

113040

Rebsortenreiner Glüh-
wein, abgestimmt mit 
winterlichen Glühwein-
gewürzen. ideal zur 
kalten Jahreszeit. Emp-
fehlenswert zu kleinen 
Leckereien aus der 
Weihnachtsbäckerei 
und -Küche, Raclette 
oder kultiger Bratwurst.

113045

Bischoffinger Weißer 
Burgunder hat feine 
Apfelaromen und ein 
sehr erfrischendes, 
belebendes und fruch-
tiges Bouquet. Ein tro-
ckener Weißwein aus 
Baden mit nur leichter 
Säure für viele Anlässe.

113007
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ART.-NR. FARBE BISCHOFFINGER JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

113013 Grauer Burgunder, QbA 2022 trocken 13,0 0,75

113011 Rivaner, QbA 2022 trocken 12,5 0,75

113012 Rivaner & Riesling, QbA - feinfruchtig 12,0 0,75

113017 Spätburgunder Rosé, QbA 2021 halbtrocken 11,5 0,75

113016 Spätburgunder Rosé, QbA 2022 trocken 13,0 0,75

113021 Spätburgunder Rotwein, QbA 2021 lieblich 13,5 0,75

113020 Spätburgunder Rotwein, QbA 2021 halbtrocken 12,5 0,75

113019 Spätburgunder Rotwein, QbA 2022 trocken 12,5 0,75

113015 Weißer Burgunder, QbA 2022 halbtrocken 12,5 0,75

113014 Weißer Burgunder, QbA 2022 trocken 12,5 0,75

113018 Spätburgunder Weißherbst, QbA 2022 trocken 11,0 0,75

BISCHOFFINGER Feine Frucht
113022 Gewürztraminer, QbA 2020 lieblich 12,5 0,75

113023 Muskateller, QbA 2021 lieblich 11,5 0,75

113024 Weißburgunder & Sauvignon Blanc, QbA 2021 lieblich 11,5 0,75

Tradition

Der trockene Rosè aus 
Spätburgunder ist ein 
fruchtiger Rosé mit 
einer leichten Würze. 
Er überzeugt mit sei-
ner Eleganz und ist der 
ideale Sommerwein für 
heiße Tage.

113016

ARTIKEL-INFO

113020

Ein sortenreiner und 
halbtrocken ausgebau-
ter Rotwein vom Kai-
serstuhl. Er bietet eine 
jugendlich-frische und 
sortentypische Frucht 
mit feinen Kirscharo-
men und einer natürli-
chen feinherben Süße. 

ARTIKEL-INFO

Frisches Weißwein-
cuvée mit einem be-
lebenden fruchtigen 
Duft. Geschmacklich 
verbindet sich diese 
schöne Fruchtigkeit 
mit einer feinen
Mineralität.

113012

ARTIKEL-INFO
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ART.-NR. FARBE BISCHOFFINGER  Enselberg JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

113069 Grauer Burgunder, Kabinett 2022 trocken 13,0 0,75

113027 Spätburgunder Rotwein, Kabinett 2021 halbtrocken 11,5 0,75

113026 Spätburgunder Rotwein, Kabinett 2022 trocken 13,0 0,75

113025 Weißer Burgunder, Kabinett 2021 trocken 14,0 0,75

113005 Weißer Burgunder & Chardonnay, QbA Jahrgangscuvée trocken 13,0 0,75

BISCHOFFINGER  BB Alte Rebe
113029 Grauer Burgunder, QbA 2021 trocken 13,0 0,75

113030 Spätburgunder Rotwein, QbA 2019 trocken 13,5 0,75

113028 Weißer Burgunder, QbA 2022 trocken 13,0 0,75

BISCHOFFINGER  Réserve
113034 Chardonnay Rosenkranz, QbA 2018 trocken 14,0 0,75

113033 Grauer Burgunder Steinbuck, QbA 2020 trocken 13,5 0,75

113031 Merlot Rosenkranz, QbA 2019 trocken 14,0 0,75

113032 Spätburgunder Enselberg, QbA 2019 trocken 13,5 0,75

113168 Spätburgunder Pinot One, QbA 2020 trocken 13,5 0,75

113167 Spätburgunder Steinbuck, QbA 2020 trocken 13,5 0,75

BISCHOFFINGER  Edelsüß
113051 Ruländer, Beerenauslese 2015 edelsüss 10,0 0,375

113047 Weißer Burgunder, Trockenbeerauslese 2015 edelsüss 9,0 0,375

113030

Ausgezeichneter Se-
lektionswein mit wei-
cher Fruchtaromatik 
und einem lang anhal-
tenden, wärmenden 
Abgang. In der Farbe 
dunkles Rubin. Aro-
men von Kirsche und 
dunklen Beeren. “BB” 
steht für “Bischoffinger 
Burgunder” und unter-
streicht die besondere 
Lage.

ARTIKEL-INFO

Ein vollmundiger Wein 
mit einem hellen, küh-
len Duft nach einem 
gut ausbalancierten 
Kräuter / Fruchtspiel . 
Diese fruchtige und 
würzige Aromatik im 
Volumen mit einer 
leicht buttrigen Note 
wird getragen von ei-
ner feinen Säure.

113034

ARTIKEL-INFO

weiter auf der nächsten Seite...

Ein leichtes weißes 
Burgundercuvée mit  
Noten des Weiss-
burgunder und den  
kräftigen Chardonnay 
Aromen an frische Ba-
nanen, Quitte und Man-
go erinnernd. Mit seiner 
Struktur und Frische 
steht dieser Cuvée für 
eine saftige Frucht mit 
einer ausgewogenen 
Süß-Säure Balance.

113005

ARTIKEL-INFO
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Dieser Sekt bietet einen 
ganz besonderen Trink-
genuss. Erfrischende 
Klarheit, ein fruchtiges 
Aromenspiel und eine 
raffinierte Eleganz. Ein-
zigartige Genussmo-
mente als Aperitif oder 
als Essensbegleitung 
und einfach bei jeder 
festlichen Gelegenheit. 
Eine sehr feine Perlage 
mit einer Frucht, die an 
blaue und rote Beeren 
erinnert. 

113035

ARTIKEL-INFO

113010

Einzigartige Genuss-
momente als Aperitif 
oder als Essensbeglei-
tung und einfach bei 
jeder festlichen Ge-
legenheit. Eine köst-
liche Verbindung von 
Frische, Balance und 
Eleganz in Verbindung 
mit einem ausdrucks-
vollem Bouquet, das 
Mousseux ist sehr fein-
perlig und lang anhal-
tend, einfach brillant.

ARTIKEL-INFO

113070

Dieser Rosé bietet in 
der Nase ein exquisites 
Bouquet mit Aromen 
von Erdbeeren, Him-
beeren und Süßkir-
schen und im Glas ein 
betörendes Blutoran-
ge. Am Gaumen ein 
wunderbar säurearmer 
und frisch-fruchtiger 
Sommerrosé.

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT & SECCO

ART.-NR. FARBE BISCHOFFINGER  Markenweine JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

113048 Merlot, QbA 2021 trocken 13,0 0,75

113049 PINO MAGMA, QbA 2020 trocken 12,0 0,75

113050 20.000 BC Cuvée trocken 13,5 0,75

BISCHOFFINGER  Junge Weine
113052 Sommer - Cuvée, QbA 2022 trocken 13,0 0,75

113070 Sommer - Rosé, QbA 2022 trocken 12,0 0,75

Lassen Sie sich be-
geistern von einem 
Rotwein, der Ihnen 
die kraftvolle, unbän-
dige und starke Seite 
des Kaiserstuhls nä-
her bringt und Ihnen 
den Ursprung dieser 
Region farblich  und 
geschmacklich auf die 
Zunge zaubert. 

113050

ARTIKEL-INFO

- 14 -

ART.-NR. FARBE BISCHOFFINGER AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

113010 Chardonnay brut 13,0 0,75

113035 Pinot brut nature 12,0 0,75

113038 Pinot, Piccolo extra trocken 12,0 0,20

113037 Pinot Rosé trocken 12,0 0,375

113036 Pinot Rosé trocken 12,0 0,75

113009 Secco trocken 12,0 0,75

113169 Blanc Zero   - ALKOHOLFREI - trocken - 0,75
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ART.-NR. FARBE ENDINGER Das Tor zum Kaiserstuhl JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

113153 Grauer Burgunder, QbA 2022 trocken 13,0 0,75

113150 Rivaner, QbA 2022 trocken 12,5 0,75

113170 Spätburgunder Rosé, QbA 2022 halbtrocken 11,5 0,75

113163 Spätburgunder Rosé, QbA 2021 trocken 13,5 0,75

113157 Spätburgunder Rotwein, QbA 2022 halbtrocken 13,0 0,75

113156 Spätburgunder Rotwein, QbA 2022 trocken 14,0 0,75

113152 Weißer Burgunder, QbA 2022 halbtrocken 13,0 0,75

113071 Weißer Burgunder, QbA 2022 trocken 13,0 0,75

ENDINGER  Alte Rebe
113161 Grauer Burgunder 2021 trocken 13,0 0,75

113160 Spätburgunder Rotwein 2019 trocken 13,5 0,75

Ein erfrischender, zart 
filigraner Sekt Cuvée, 
von Auxerrois und Pi-
not Blanc Trauben, mit 
einer leichten Restsü-
ße. In der Frucht leichte 
Töne von Birne, Apfel 
und ein wenig Ananas.

113158

Alte Rebe Weine von 
"Das Tor zum Kaiser-
stuhl" sind aus Trauben 
von mindestens 20 
Jahre alten Rebstö-
cken gekeltert. Lehnen 
Sie sich zurück und 
verwöhnen Sie Ihren 
Gaumen mit der wei-
chen Fruchtaromatik, 
vollmundig und sam-
tig. Schmecken Sie 
Aromen von Kirsche 
und dunklen Beeren. 

113160

ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO

Lachsfarben, frisch mit 
voller Frucht, rassig im 
Geschmack mit etwas 
mehr Säure als die 
Spätburgunder Rot-
weine. Aber mit einer 
wundervollen Restsüße.

113170

ARTIKEL-INFO

Dieser Weißburgun-
der präsentiert sich 
im strahlenden Gelb, 
frisch in der Säure und 
Duft nach frisch ge-
schnittenen Äpfeln. 
Fruchtig bis intensiv, 
leicht blumig im Ge-
schmack. Ein leichter, 
verspielter Wein mit an-
genehmer Restsüße 
im halbtrockenen Be-
reich.

113152

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE ENDINGER AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

113158 Auxerrois-Pinot  extratrocken 12,0 0,75

113159 Pinot Rosé trocken 12,0 0,75
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Es ist nicht allein das großartige Terroir, das einen besonderen Wein ausmacht.
Es ist das Bewusstsein – und auch ein wenig Demut, an solch einem Ort

 Reben für einen großen Wein zu kultivieren.

Das Weingut besteht seit 
2004. Betriebsleiter und 
Kellermeister Engel-
mann setzt auf eine frü-
he Lese und Spontangä-
rung, die bei fast allen 
Weinen angewendet 
wird. Anschließend er-
folgt eine lange Reife im 
kühlen Schlosskeller auf 
der Vollhefe. Ruhe und 
Geduld sind es, die En-
gelmann an den Tag 
legt, wenn es darum 
geht, den Weinen das 
Potenzial der kalkhaltigen Böden zu entlocken, auf 
denen die Reben gewachsen sind. 
Die richtige Rebsorte am richtigen Ort, konsequen-
te Ertragsregulierung, organische Düngung kombi-
niert mit schonender Bodenpflege: So garantiert 
man den Reben und Trauben eine nachhaltige 
Nährstoffversorgung und kann das Terroir der 
Weinberge im Wein widerspiegeln.

Bis zur Ernte im Herbst  
wird jeder Rebstock bis 
zu zehnmal zum richti-
gen Zeitpunkt in sorgfäl-
tiger Handarbeit ge-
pflegt. Der Rebschnitt im 
Winter und das Biegen 
der Fruchtrute sind die 
Arbeiten zu Beginn des 
Jahres. Mit dem An-
schwellen der Knospen 
im April beginnt die Ve-
getationsphase. Nun gilt 
es, in den nächsten zwei 
Monaten die Sommer-

triebe beim Wachsen zu leiten, überschüssige Trie-
be auszubrechen und die nach der Rebblüte her-
anwachsenden Trauben zu schützen. Ab Anfang 
Juli reguliert man den Ertrag der Weinberge. Man 
teilt jede Traube und es verbleiben nur so viele 

Trauben am Stock, dass sie im Herbst reif, 
gesund und voll im Geschmack von 
Hand geerntet  werden können.

EBRINGEN - DEUTSCHLAND / Markgräfler LandSchlossgut Ebringen

DEREGION Baden
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ART.-NR. FARBE SCHLOSSGUT EBRINGEN JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

116006 Chasselas "S" 2021 trocken 12,5 0,75

116018 Eberinger Gutedel 2021 trocken 12,0 0,75

116020 Ebringer Chardonnay "Schädler" 2020 trocken 12,5 0,75

116022 Ebringer Pinot Noir "Biegarten" 2018 trocken 13,5 0,75

116014 Ebringer Pinot Noir "Leinele" 2017 trocken 13,5 0,75

116021 Ebringer Sauvignon Blanc "Klämle" 2020 trocken 13,5 0,75

116008 Grauburgunder "S" 2020 trocken 13,0 0,75

116017 Pinot Noir "S" 2019 trocken 13,0 0,75

116019 Sauvignon Blanc "S" 2021 trocken 12,5 0,75

116024 Weißburgunder "S" 2021 trocken 12,5 0,75

Badischer Sektklassi-
ker mit fruchtigen Bee-
renaromen und feiner 
Hefearomatik. Fruch-
tig, vielschichtig, mine-
ralisch, komplex.

116023

ARTIKEL-INFO

Ein fruchtig, frischer 
Weißwein mit dezenter 
Säure. Im Geschmack 
würzig, saftig, minera-
lisch und trocken. Die-
ser Wein hat alles was 
einen eigenständigen 
Gutedel ausmacht. 

116018

ARTIKEL-INFO

Fruchtig, komplex, mi-
neralisch, Vinifikation 
im Barrique. Vielschich-
tige Fruchtaromen mit 
einer belebenden Säu-
re und einem samtigen 
Abgang. Das macht 
diesen internationalen 
Rotweinklassiker aus.

116022

ARTIKEL-INFO

Im Barrique gereifter 
We iß w e in k l a s s ike r. 
Fruchtig, vielschichtig, 
komplex und cremig 
weich. Eine Speziali-
tät durch zeitige Lese 
und die Vinifikation im 
Barrique.

116020

ARTIKEL-INFO

Klare rebsortentypi-
sche Aromen , der Duft 
erinnert an frische 
Kräuter und Nessel , 
das fruchtige Bouquet 
ist geprägt von Sta-
chelbeere, Mandarine 
und schwarzer Johan-
nisbeere - der Sauvi-
gnon Blanc fühlt sich 
wohl in Ebringen.

116019

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE SCHLOSSGUT EBRINGEN AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

116016 Blanc de Blancs brut nature (18 Monate Hefelager) brut nature 12,0 0,75

116023 Pinot Noir Rosé brut (18 Monate Hefelager) brut 12,0 0,75
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Die Weinbaugemeinde Ebringen liegt fünf Kilometer südlich von Freiburg im Breisgau
im nördlichen Markgräflerland / Baden. 

Winzerhof Ebringen

SienaDEREGION Baden

Die Weinberge befinden sich an 
den Ausläufern eines Schwarz-
waldvorberges und bieten 
– dank eines Taleinschnit-
tes nach Osten – neben 
den klassischen Westla-
gen auch Spitzenlagen 
mit Orientierung nach 
Süden. Weinbau wurde 
hier schon 716 n. Chr. 
urkundlich erwähnt. Seit 
Generationen leben die 
Menschen mit dem Wein 
und für den Wein und er-

zeugen jedes Jahr viele Speziali-
täten, trockene Premiumwei-

ne sowie süße Spätlesen.
Mit viel Liebe und Sorgfalt 

setzen sich die Winzerfa-
milien für die naturnahe 
Pflege ihrer Weinber-
ge ein. Dabei verlassen 
sie sich nicht allein auf 
das überlieferte Wissen 
ihrer Väter, sondern sind 

offen für neue Wege, 
die der Sicherung op-

timaler Qualität dienen.

EBRINGEN - DEUTSCHLAND / Markgräfler Land

- 18 -
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ART.-NR. FARBE WINZERHOF EBRINGEN  7 16er Linie JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

117013 Blauer Spätburgunder -  Blanc de Noirs Kabinett 2021 trocken 12,5 0,75

117015 Blauer Spätburgunder - Rotwein Kabinett 2021 trocken 12,5 0,75

117012 Blauer Spätburgunder - Rosé Kabinett 2021 trocken 12,0 0,75

117010 Chardonnay Kabinett 2022 trocken 12,0 0,75

117011 Grauburgunder Kabinett 2021 trocken 12,0 0,75

117014 Rotweincuveé Kabinett 2020 trocken 12,0 0,75

117009 Weißburgunder Kabinett 2021 trocken 12,5 0,75

117051 Weißer Gutedel Kabinett 2022 trocken 11,0 0,75

Ausgereift–weich–samtig!
Die elegante dunkle 
Kirsche, umgeben von 
Waldfrüchten und zar-
ten Tanninen, hinter-
lässt ein angenehmes, 
lange anhaltendes 
Spätburgundererleb-
nis auf der Zunge.

117015

ARTIKEL-INFO

Aufregend!
Der Duft erinnert an 
einen Tag im Erdbeer-
feld. Im Geschmack ein 
Hauch von Himbeere, 
eingepackt in eine ani-
mierende Säure mit ei-
nem langen Nachhall.

117012

ARTIKEL-INFO

Filigran!
Wie die Blüten nach 
denen er duftet. Zarte 
Aromen von weißen 
Blüten und Aprikose, 
eingebettet in ein aus-
gewogenes Süße-/
Säurespiel.

117009

ARTIKEL-INFO

weiter auf der nächsten Seite...

Sinnliche Fruchtaromen
von tropischen, gelben 
Früchten und zarten 
Blüten. Die zupacken-
de fruchtige Säure und 
das harmonische Spiel 
aus Süße machen die-
sen Sekt zu einem Ge-
schmackserlebnis der 
besonderen Art.

117045

ARTIKEL-INFO

- 19 -

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE WINZERHOF EBRINGEN  7 16er Linie AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

117045 Muskateller b.A. trocken 12,0 0,75

117021 Gewürztraminer brut 12,5 0,75 E
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117007

Ein fruchtiger Spätbur-
gunder der an dunkle 
Beeren und Anklänge 
von Flieder erinnert. 
Die dezenten Röstaro-
men zeugen vom Aus-
bau im Eichenholzfass. 
Selektive Trauben und 
die klassische Mai-
schegärung sorgen 
für ein wunderbaren 
Rotwein von bester 
Qualität. 

ARTIKEL-INFO

117020

Besticht durch seine 
feine Perlage, die hell-
gelbe Farbe mit zar-
ten Roséreflexen und 
einem Duft nach fri-
schen Beerenfrüchten. 
Im Geschmack trifft die 
typische Burgunder-
note auf einen cremi-
gen Schmelz und eine 
harmonisch eingebun-
dene Säure die diesem 
Sekt einen langen 
Nachhall verleihen.

ARTIKEL-INFO

Vollmundig und dicht. 
Ein fruchtiger Spätbur-
gunder der an dunkle 
Waldfrüchte erinnert 
und sich als unkompli-
zierter Rotwein für jede 
Gelegenheit empfiehlt. 

117005

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. FARBE WINZERHOF EBRINGEN  Qualitätswein JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

117053 Gutedel 2022 trocken 12,5 0,75

117054 Pinot Noir Blanc de Noir 2022 trocken 12,5 0,75

117002 Rivaner 2022 feinherb 11,5 0,75

117003 Roter Gutedel 2022 halbtrocken 11,5 0,75

117005 Spätburgunder Rotwein 2021 feinherb 11,5 0,75

117007 Spätburgunder Rotwein im Eichenfass gereift 2021 trocken 13,5 0,75

117017 Spätburgunder Weißherbst Kabinett 2021 feinherb 11,5 0,75

117016 Weißburgunder Kabinett 2021 feinherb 11,5 0,75

117055 Weißburgunder 2021 trocken 11,5 0,75

Sein Duft erinnert an 
grünen Apfel und Zit-
rusfrüchte gepaart mit 
einer feinen Muskat-
note. Insgesamt ein 
feingliedriger Wein mit 
einer frischen Säure 
und dezenter Frucht-
süße. Der ideale Be-
gleiter zum Spargel 
oder einfach solo auf 
der Terrasse. 

117002

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE WINZERHOF EBRINGEN  AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

117046 Null Promille Muskateller Secco  - ALKOHOLFREI - < 0,5 0,375

117020 Pinot Blanc de Noir extra trocken 12,0 0,75

117019 Pinot Rosé trocken 12,0 0,75

117018 Weißer Burgunder extra trocken 12,0 0,75
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ART.-NR. FARBE WINZERHOF EBRINGEN  Qualitätswein 1L JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

117022 Gutedel 2022 trocken 12,0 1,0

117023 Gutedel 2022 feinherb 11,5 1,0

117024 Müller Thurgau 2022 trocken 12,5 1,0

117025 Müller Thurgau 2022 feinherb 12,0 1,0

117028 Spätburgunder Rotwein, QbA 2022 trocken 12,5 1,0

117029 Spätburgunder Rotwein, QbA 2022 feinherb 12,0 1,0

117026 Weißer Burgunder 2022 trocken 12,5 1,0

117027 Weißherbst, QbA 2021 feinherb 11,5 1,0

Der Markgräfler Klas-
siker schlechthin! Ein 
leichter Weißwein mit 
zart nussigen und fri-
schen Aromen. Frisch, 
elegant mit harmoni-
scher Säure.

117022

Hellgelb und fruchtig-
frisch ist dieser Müller-
Thurgau mit einer sehr 
gut eingebundenen 
Süße. Süffig und rund 
im Geschmack.

117024

Ein fruchtiger Spätbur-
gunder der an dunkle 
Waldfrüchte erinnert 
und sich als unkompli-
zierter Rotwein für jede 
Gelegenheit empfiehlt.

117028

Reife, beerige Fruch-
taromatik. Ein wunder-
bar restsüßer Weiß-
herbst mit herrlichem 
Schmelz aus der Spät-
burgunder Traube. Gut 
gekühlt ein Sommer-
wein der seines Glei-
chen sucht. 

117027

ART.-NR. FARBE WINZERHOF EBRINGEN  Winzerglühwein VOL. % LITER VERSCHLUSS

117043 Winzerglühwein Rosé 77° 8,5 0,75

117042 Winzerglühwein Rot 77° 8,5 0,75

117044 Winzerglühwein Weiß 77° 8,5 0,75

- 21 -

E

W
EI

N
 / S

EK
T 

 D
eu

tsc
hl

an
d

W
EI

N
 / S

EK
T 

 In
ter

na
tio

na
l

SP
IR

IT
UO

SE
N

  In
ter

na
tio

na
l

SP
IR

IT
UO

SE
N

  D
eu

tsc
hl

an
d



- 22 -

DURBACH - DEUTSCHLAND / Ortenau

Idyllisch gelegen inmitten der Natur des schönen Durbachtals 
erzeugt Glanzmann in ihrem  Biobetrieb Weine, Sekte und Destillate von höchster Qualität. 

Wein & Hof Glanzmann

SienaDEREGION Baden

Der landwirtschaftliche Betrieb 
wurde seit vielen Generatio-
nen von der Familie Glanz-
mann betrieben. Früher 
als typischer Bauernhof 
mit Viehhaltung, Acker-
bau, Wein- und Obst-
bau mit Brennerei. Der 
Betrieb ist zertifiziert von 
der GfRS, Gesellschaft für 
Ressourcenschutz mbH für 
die Erzeugung und Verarbeitung 
von ökologisch/biologischem Wein, 
Sekt, Trester- und Hefebrand. Alexander Spinner-
Glanzmann kann nach einer Winzerlehre und dem 
Oenologiestudium an der Hochschule Geisenheim 
auf eine über 30-jährige, sehr erfolgreiche Berufs-
erfahrung als Kellermeister, Betriebsleiter und

Winzer zurückblicken. Mit der
Leitung eines ökologischen 

Betriebes erfüllt sich 
nun ein lang gehegter 
Traum. Hier lässt sich 
seine Weinbauphilo-
sophie „so wenig wie 
möglich, so viel wie

nötig, im Einklang mit 
der Natur, ohne die Reali-

tät aus den Augen zu verlie-
ren“, am besten verwirklichen. 

Schon immer faszinierte ihn als Kel-
lermeister die Arbeit mit einem natürlichen Pro-
dukt, das sich in jedem Jahr anders darstellt, das
gerne konsumiert und über das viel diskutiert wird.
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ART.-NR. FARBE GL ANZMANN JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

115003 Cuvée blanc (Rivaner & Riesling) QbA BIO 2021 trocken 12,0 0,75

115008 Grauburgunder Kabinett BIO 2021 trocken 12,5 0,75

115015 Grauburgunder Kabinett BIO 2022 trocken 13,5 0,75

115006 Riesling Kabinett BIO 2021 halbtrocken 11,5 0,75

115017 Riesling Kabinett BIO 2022 halbtrocken 12,0 0,75

115005 Riesling Kabinett BIO 2021 trocken 12,0 0,75

115016 Riesling Kabinett BIO 2022 trocken 12,5 0,75

115013 Rosé QbA BIO 2022 trocken 12,5 0,75

115010 Weißburgunder Kabinett BIO 2021 trocken 12,5 0,75

115014 Weißburgunder Kabinett BIO 2022 trocken 13,5 0,75

Dieser Riesling prä-
sentiert sich mit vielen 
gelben Fruchtaromen 
im Duft mit Anklängen 
von Citrus und Apfel, 
im Geschmack ein 
tolles Gefühl und pri-
ckelnde Eleganz mit 
viel Trinkfreude.

115012

Dieser Weißburgunder 
duftet nach grünem 
Apfel mit begleiten-
den Zitrusnoten. Erfri-
schend und komplex 
im Geschmack. Trotz 
des geringen Rest-
zuckergehaltes sehr 
rund und fruchtig. Im 
Vergleich zum Grauen 
Burgunder leichter und 
positiv säurebetonter.

115010

Ein sehr nuancenrei-
ches Bukett, das an 
exotische Früchte, wie 
Pfirsiche und Aprikosen 
erinnert, mit Zitrus und 
Stachelbeeranklängen. 
Dieser Riesling vereint 
prickelnde Eleganz und 
Lebendigkeit mit kna-
ckiger Frische und an-
regender Fruchtsäure.

115005

Dieser Rosé zeigt einen 
betörenden fruchtig-
süßen Duft, ein Zu-
sammenspiel von Glet-
schereisaromen und 
Erdbeere / Himbeere. 
Im Geschmack mit 
harmonischem Säure/
Süße-Spiel und toller 
Trinkfreude. Ein Rosé 
zum genießen.

115013

ARTIKEL-INFO

Fruchtiges Weißwein-
cuvée auf der Basis 
von Rivaner und Ries-
ling. Dieser Cuvée ver-
eint die Muskatnoten 
des Rivaners mit den 
gelbfruchtigen Aro-
men des Rieslings. 
Im Geschmack leicht 
fruchtig, mit tollen Sü-
ße-Säure-Spiel und 
großer Trinkfreude. Ein 
badischer „Vino Verde“.

115003

ARTIKEL-INFOARTIKEL-INFOARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE GL ANZMANN AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

115011 Riesling BIO extra trocken 12,5 0,75

115012 Riesling BIO brut 12,5 0,75
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Das traditionsreiche Anwesen (Gründung im Jahre 1490)
liegt in einer der schönsten und wärmsten Regionen Deutschlands – dem Kaiserstuhl. 

Auf 50ha Rebfläche wachsen überwiegend die klassischen Burgundersorten. Das Familienweingut wird  
in 11. Generation geführt und ist seit 1634 in Familienbesitz. Der Name steht für Qualität und erstklassige 
Weine. Der Hausberg des Weinguts - Oberrotweiler Eichberg - präsentiert sich sonnenexponiert. Der Boden 
besteht aus Vulkanverwitterungsgestein. Die Reben wurzeln hier tief und erzeugen dadurch Wein mit einem 
weichen Körper. Weitere Anbaugebiete sind der Oberrotweiler Henkenberg und der Ihringer Winklerberg. 

VOGTSBURG - OBERROTWEILWeingut  Freiherr von Gleichenstein

DEREGION Baden

DEUTSCHLAND / Kaiserstuhl



ART.-NR. FARBE FREIHERR VON GLEICHENSTEIN JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

107011 Grauer Burgunder Baron Louis, Oberrotw. Henkenberg 2018 trocken 13,0 0,75

107001 Grauer Burgunder Gutswein 2022 trocken 12,5 0,75

107009 Grauer Burgunder Oberrotweiler Henkenberg 2018 trocken 12,5 0,75

107026 Pinot Noir Rosé Gutswein 2022 feinherb 12,5 0,75

107005 Pinot Noir Rosé Gutswein 2022 trocken 12,0 0,75

107000 Ruländer 2008 trocken 13,0 0,75

107010 Spätburgunder Baron Philipp, Oberrotw. Eichberg 2012 trocken 13,5 0,75

107003 Spätburgunder Gutswein 2018 trocken 13,0 0,75

107002 Weisser Burgunder Gutswein 2022 trocken 12,5 0,75

107027 Weisser Burgunder Oberrotweiler Eichberg 2020 trocken 12,5 0,75

107004 Weisser Burgunder & Chardonnay Gutswein 2022 trocken 12,5 0,75

Die feine Perlage die-
ses Sektes enthüllt 
einen dezenten Duft 
von Brioche, Birne 
und Quittenbrot. Die-
ser Winzersekt ist sehr 
weich und angenehm 
im Geschmack und 
mit einer Eleganz aus-
gestattet, wie man sie 
selten findet. 

107012

ARTIKEL-INFO

Der Perlwein präsen-
tiert sich mit einer 
hellgelben Farbe und 
einer leichten Perlage. 
Im Bukett besitzt er ei-
nen fein süßlichen Duft 
nach Hollunderblüten 
und Honig.

107025

ARTIKEL-INFO

Badischer Ruländer 
nach alter Väter Sitte. 
Präsentiert sich gold-
farben mit kräftigem 
Körper und reifen Aro-
men von Quitte, Birne, 
unterlegt mit Holz und 
Vanille, Nüssen und 
Mandeln.

107000

ARTIKEL-INFO

- 25 -

Ein leuchtend helles 
Rot lässt diesen Wein 
im Glas leuchten. Fri-
sche Herzkirschen und 
ein Hauch von Minze 
umspielt von frischen 
Veilchen. Saftig, Tief 
mit grandioser Länge. 

107010

ARTIKEL-INFO

Die deutlich fruchtigen 
Aromen erinnern an 
Mirabelle und Quitte. 
Es ist ein Wein mit einer 
knackigen Säure und 
einem mineralischen 
Abgang, der einen 
bleibenden Eindruck 
hinterlässt.

107004

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT & FRIZZANTE
ART.-NR. FARBE FREIHERR VON GLEICHENSTEIN AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

107025 PHI & LOU frizzante 11,5 0,75

107012 Pinot & Chardonnay extra brut 12,5 0,75
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MALTERDINGEN
DEUTSCHLAND / Breisgau

Weingut  Bernhard Huber
Eines der weltbesten Weingüter für rote Burgunder, das seit Jahren die mit fünf Trauben höchste 
Auszeichnung im Gault Millau hält. Eben dieser ehrte den Ausnahmewinzer nach seinem Tod 2014 
mit der Bernhard-Huber-Trophy. Bernhard Huber und jetzt sein Sohn Julian Huber legen hier viel Wert 

auf Tradition und Qualität.

Nach dem Studium in Geisenheim war Julian Huber mehrere Monate im Burgund und im Weingut Aldinger 
tätig, ehe er seine Erfahrungen im eigenen Weingut einbrachte. Bei den Rotweinen folgt er der Philosophie 
seines Vaters. Die Weißweine haben an der ein oder anderen Stelle mehr Charakter bekommen. 
Seit 1997 gehört das Weingut Bernhard Huber zu den VDP Prädikatsweingütern. Die bewirtschaftete Reb-
fläche beträgt etwa 26 ha, darunter befinden sich auch VDP Grosse Lagen wie der Malterdinger Bienenberg, 
der Hecklinger Schloßberg und die Sommerhalde in Bombach, wo der Spätburgunder Großes 
Gewächs entsteht.

DEREGION Baden
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In der Nase Aromen 
von saftiger Honigme-
lone und knackigen 
Äpfeln, dazu feine No-
ten von Zitrone und 
Kräutern. Am Gaumen 
mineral isch - samtig . 
Der Chardonnay ver-
leiht dem Weißwein 
eine unglaubliche 
Cremigkeit. Insgesamt 
sehr ausbalanciert mit 
langem und fruchtig-
schmelzigen Abgang.

104019

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. FARBE BERNHARD HUBER JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

104006 Breisgauer weiss 2021 trocken 13,0 0,75

104010 Chardonnay Alte Reben 2020 trocken 12,5 0,75

104035 Grauer Burgunder 2019 trocken 13,0 0,75

104011 Grauer Burgunder 2020 trocken 13,0 0,75

104019 Malterdinger weiss 2020 trocken 13,0 0,75

104003 Malterdinger Spätburgunder 2014 Archiv 2014 trocken 13,0 0,75

Dieser Late Release, 
brachte Julian Huber 
aus dem Archiv sei-
nes Vaters Bernhard 
heraus. Er stammt im 
Wesentlichen von jün-
geren Reben mit einer 
Mischung aus über-
wiegend deutschem 
und einem Teil franzö-
sischem Rebmaterial, 
das rund 20 Jahre alt 
ist und im Muschelkalk 
wurzelt. Ausgebaut 
wird in gerösteten Bar-
riques.

104003

ARTIKEL-INFO

Er lässt Aromen von Zit-
ruszeste, reifem Apfel, 
frischen Wiesenblu-
men und einem An-
klang von exotischen 
Früchten in die Nase 
strömen. Durch den 
Ausbau im Barrique ge-
sellen sich Noten nach 
Vanille und etwas Kara-
mel dazu.

104010

ARTIKEL-INFO

Eleganter und zugleich 
kräftiger Grauburgun-
der – ein Klassiker vom 
Weingut Bernhard Hu-
ber. Reife Birne im Duft 
und etwas Rauch mit 
nussigen Anklängen. 
Klar und saftig, sehr 
feine Säure. Nachhaltig 
am Gaumen, harmo-
nisch und mit Finesse.

104035

ARTIKEL-INFO
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Weingut  Franz Keller VOGTSBURG-OBERBERGEN

Das Prädikatsweingut spiegelt das große Potenzial des Kaiserstuhls wider. 

Seit über hundert Jahren in Familienbesitz, steht das heute von Fritz Keller gemeinsam mit seine Sohn 
Friedrich geführte Haus für durchgegorene Weine von kompromissloser Qualität. Dass Keller-Weine ideale 

Speisebegleiter sind, beweisen das hauseigene Restaurant Schwarzer Adler und dessen Michelin-Stern.
Franz Keller – ein legendärer Name, der gleichermaßen die deutsche Weinszene sowie die 

Spitzengastronomie geprägt hat wie vielleicht sonst kein anderer!

DEREGION Baden

DEUTSCHLAND / Kaiserstuhl
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Intensive Fruchtnuancen von 
Pfirsich und Kernobst, feine 
Mousseux, samtig und char-
mant mit angenehm eingebun-
dener Säure.

105008

ARTIKEL-INFO

Dezent gelbfleischige Frucht-
aromen, ohne reif zu wirken, 
minimale Holzprägung, mittle-
re Säure mit saftiger Frucht – so 
präsentiert sich dieser Graubur-
gunder.

105025

ARTIKEL-INFO

Ein aromatischer und minerali-
scher Müller-Thurgau - ein Kai-
serstühler Klassiker!

105010

ARTIKEL-INFO

Ein leichter, frischer und le-
bendiger Rosé-Wein. Deutlich 
geprägt von seiner Beerigkeit, 
überzeugt er durch seine Säu-
re, die er dem Säurespiegel 
verdankt.

105033

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT

ART.-NR. FARBE FR ANZ KELLER  Jedentag Wein JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLWUSS

105033 JEDENTAG Saignée Rosé 2022 trocken 11,5 0,75

105003 JEDENTAG Weiß 2022 trocken 12,0 0,75

FR ANZ KELLER  Ortswein & Gutswein
105034 Achkarrer Spätburgunder, Ortswein 2021 trocken 12,5 0,75

105042 Grauburgunder vom Löss, VDP Gutswein 2022 trocken 12,5 0,75

105005 Müller-Thurgau vom Löss, VDP Gutswein 2021 trocken 11,0 0,75

105010 Müller-Thurgau vom Löss, VDP Gutswein 2022 trocken 11,0 0,75

105014 Spätburger vom Löss, VDP Gutswein 2021 trocken 13,0 0,75

105012 Weissburgunder vom Löss, VDP Gutswein 2021 trocken 12,0 0,75

105040 Weissburgunder vom Löss, VDP Gutswein 2022 trocken 12,0 0,75

FR ANZ KELLER  Erste Lage
105043 Oberbergener Bassgeige Chardonnay, VDP 2021 trocken 12,5 0,75

105025 Oberbergener Bassgeige Grauburgunder, VDP 2021 trocken 12,5 0,75

105021 Oberbergener Bassgeige Spätburgunder, VDP 2021 trocken 13,0 0,75

105054 Oberbergener Bassgeige Weissburgunder, VDP 2021 trocken 12,5 0,75

ART.-NR. FARBE FR ANZ KELLER    AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

105008 Blanc de Blancs brut 12,0 0,75

105007 Petit Adler brut 12,0 0,75

105045 Pinot Rosé brut 12,0 0,75
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Vogtsburg-Oberrotweil - DEUTSCHLAND /

Die Rebflächen des Weingutes Landerer befinden sich in den besten Oberrotweiler Lagen.
Hier dominieren fruchtbare Löss- und Vulkanverwitterungsböden,

die sich ideal für Burgunder eignen.

Konsequent wird daran gearbeitet, die Einzigartigkeit eines Jahrgangs, des Bodens, des Mikroklimas und 
die feinen Nuancen der Lagen im Wein schmeckbar zu machen. Johannes Landerer vinifiziert mit viel Fein-
gefühl charaktervolle Weine, die eine ganz eigene Handschrift tragen. Unterstrichen wird dies auch durch 
die ökologische Umstellung des Weingutes. Das Sortiment besteht dabei  primär aus trocken ausgebauten 
Weiß- und Rotweinen der Burgunderfamilie. 

Weingut  Landerer
Kaiserstuhl

DEREGION Baden
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ART.-NR. FARBE L ANDERER Gutswein JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

119017 Cuvée Rot "Insider" 2021 trocken 13,5 0,75

119006 Cuvée Weiss "Summerfeeling" 2022 - 11,5 0,75

119003 Grauburgunder 2022 trocken 12,5 0,75

119007 Rosé Saignée 2022 - 12,0 0,75

119005 Spätburgunder 2021 feinherb 13,0 0,75

119004 Spätburgunder 2021 trocken 13,0 0,75

119002 Weissburgunder 2022 feinherb 12,5 0,75

119001 Weissburgunder 2022 trocken 12,5 0,75

L ANDERER Ortswein
119012 Leiselheimer Chardonnay - Schwarze Erde - 2021 trocken 12,5 0,75

119018 Oberrotweiler Grauburgunder - Schwarze Erde - 2022 trocken 12,5 0,75

119019 Oberrotweiler Pinot Noir - Schwarze Erde - 2021 trocken 13,0 0,75

119010 Oberrotweiler Sauvignon Blanc 2022 trocken 12,0 0,75

119009 Oberrotweiler Weissburgunder & Chardonnay 2022 trocken 12,5 0,75

Dieser Rosé vom 
Weingut  Landerer prä-
sentiert sich zart rosè-
farben. Er schmeckt 
fruchtig, frisch nach
roten Beeren.

119007

Der Weißburgunder 
vom Weingut Land-
erer präsentiert sich in 
hellem gelb mit grü-
nen Reflexen mit Aro-
men von Apfel und Bir-
ne. Am Gaumen frisch 
und saftig.

119001

Granatrot, fruchtbetont 
nach Sauerkirsche, 
würzig mit leichten 
Röstaromen, sehr mi-
neralisch. Passt perfekt 
zu Wild, Fleisch und 
kräftigen Vorspeisen.

119019

Ein Winzersekt der 
sich in einem intensi-
ven strohgelb mit sehr 
feiner Perlage präsen-
tiert. Fruchtig nach 
reifem Apfel, Mirabelle 
und einer dezenten 
Hefenote.

119014

ARTIKEL-INFOARTIKEL-INFOARTIKEL-INFOARTIKEL-INFO

SECCO & WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE L ANDERER    AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

119016 LaSecco 12,0 0,75

119014 Pinot brut 12,5 0,75

119015 Pinot Rosé brut 12,5 0,75
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Salwey. Immer trocken. Immer Burgunder.
Das Weingut Salwey aus Oberrotweil im Kaiserstuhl ist eigentlich ein klassischer Familienbetrieb 

und irgendwie eben doch nicht.

Angeführt in dritter Generation von Konrad Salwey wird mit den klassischen Kaiserstühler Rebsorten Grau-,
Weiß- und Spätburgunder gearbeitet. Konrad Salwey ist dafür bekannt, vieles auszuprobieren, Neues 
zu wagen und auch wieder zu verwerfen – immer im Interesse der Weiterentwicklung des Ausbaustiles. 
Seine ganz besondere Leidenschaft gilt dabei dem Grauburgunder, der zweifelsohne das Flaggschiff 
des Weingutes ist. Die Weine sind immer vollständig durchgegoren und stets geprägt vom Löß- oder 
Vulkanboden. Bei der Vinifizierung wird der Natur Raum und Zeit gewährt, ohne dies jedoch dem Zufall 
zu überlassen. Man nimmt Einfluss durch höchste Ansprüche bei der Arbeit im Weinberg, 
100%ige selektive Handlese und Vergärung mit natürlichen Hefen im großen Holzfass. 
Es wird auf Schönung der Weine verzichtet und die Abfüllung erfolgt möglichst ohne 
Filtration. 

Weingut  Salwey 

- 32 - DEREGION Baden

VOGTSBURG - OBERROTWEIL
DEUTSCHLAND / Kaiserstuhl



102018

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. FARBE SALWEY   Gutswein QW JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

102047 Grauburgunder 2022 trocken 12,5 0,75

102018 Muskateller 2022 trocken 12,0 0,75

102078 Rosé vom Spätburgunder 2022 trocken 12,0 0,75

102050 Spätburgunder 2020 trocken 13,5 0,75

102073 Spätburgunder Kaiserstuhl 2021 trocken 13,5 0,75

102052 Weissburgunder 2021 trocken 12,5 0,75

102003 Weissburgunder & Chardonnay 2021 trocken 12,5 0,75

SALWEY   VDP. Ortswein
102059 Oberrotweiler Chardonnay RS 2019 trocken 13,0 0,75

102012 Oberrotweiler Grauburgunder RS 2019 trocken 13,0 0,75

102048 Oberrotweiler Spätburgunder RS 2019 trocken 14,0 0,75

102083 Oberrotweiler Weissburgunder RS 2019 trocken 13,5 0,75

102049 Oberrotweiler Weissburgunder RS 2020 trocken 13,5 0,75

- 33 -

Bergamo, das Départe-
ment 83 und der Kaiser-
stuhl, mittendrin eine 
Großfamilie, die viele 
unbeschwerte Sommer 
in Südfrankreich erlebte. 
Sonne, Meer, Wind, Ster-
ne, zirpende Grillen, gute 
Küche, Pétanque bis in 
die Nacht... Dieser Rosé-
wein, verperlt, mit purer 
französischer Lebens-
freude, unbedingt eiskalt 
genießen. Chin Chin!

102087

ARTIKEL-INFO

Der Muskateller ist auch 
als trockene Version 
wunderbar fruchtig und 
seine Aromen erkennt 
man sofort wieder. Vo-
lumige, typische Aro-
matik nach Muskat, 
Zitrus, grünem Apfel, 
dabei Nuancen von 
schwarzem Pfeffer. Mi-
neralisch und trocken. 
Hervorragend auch als
Aperitif geeignet!

Preisgekrönter Spät-
burgunder Ortswein 
vom Kaiserstuhl, ele-
gant und klassisch im 
Stil mit samtigen Tanni-
nen und gut integrier-
ter Säure. Trocken und 
vollmundig am Gau-
men mit Aromen von 
roten Beeren, Früch-
ten, würzigen, minera-
lischen und rauchigen 
Noten.

102048

ARTIKEL-INFO

Dieser Grauburgun-
der ist kräftig, kernig 
und dabei frisch. Die 
große Qualität zeigt 
sich in jedem Moment: 
Vom ausdrucksvollen 
und sortentypischen 
Duft bis in sehr langen 
Nachklang. Kräftig ist 
er am Gaumen, man 
spürt die Sonne, die 
den selektierten Trau-
ben vom Kaiserstuhl ihr 
intensives Aroma ver-
liehen hat.

102012

Diese Cuvée hat einen 
tollen Spannungs-
bogen von der typi-
schen Zitrusfrische des 
Weissburgunders zur 
nussigen Gelassenheit 
des milden Chardon-
nays. Wer einen dezen-
ten Essensbegleiter 
zu Fisch sucht, ist hier 
genau richtig.

102003

ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO

PERLWEIN
ART.-NR. FARBE SALWEY AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

102087 VIVE LE 83 Rosé trocken          11,0 0,75
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Um etwas Besonderes zu schaffen genügt es nicht, alles nach Lehrbuch zu machen.

Das Weingut Wild wurde erst 2015 gegründet und sprudelt seither voller Innovationsgeist und kreativem
Tatendrang von Jahrgang zu Jahrgang. Herrlich unbeschwert hat man mit den starren Vorstellungen und

Regeln der alten Weinwelt gebrochen und ging neue Wege.  Heute ist man unendlich dankbar,
dass dieser mutige Schritt belohnt wurde und sich das Weingut so rasant entwickeln durfte. 

Taucht ein in die Weinwelt von Wild, die vom unverschämt fruchtigen Riesling
bis hin zum tiefgründigen Pinot Noir reicht. 

Weingut Wild

- 34 -

GENGENBACH - DEUTSCHLAND / Ortenau

DEREGION Baden
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ART.-NR. FARBE WILD JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

118025 Chardonnay 2022 trocken 13,0 0,75

118005 Grauburgunder 2022 trocken 13,0 0,75

118026 Heimat Cuvée 2022 trocken 12,5 0,75

118002 Riesling 2022 feinfruchtig 11,5 0,75

118027 Riesling Alte Reben 2022 trocken 12,5 0,75

118001 Rivaner 2022 trocken 12,5 0,75

118028 Sauvignon Blanc 2022 trocken 13,0 0,75

118029 Spätburgunder Rosé 2022 trocken 13,0 0,75

118011 Spätburgunder Selection Barrique 2019 trocken 13,5 0,75

118030 Spätburgunder Carbonique 2021 trocken 12,0 0,75

118031 Weißburgunder 2022 trocken 13,0 0,75

WILD  Löss & Gneiss
118015 Chardonnay 2021 trocken 12,5 0,75

118017 Grauburgunder 2021 trocken 12,5 0,75

118016 Riesling 2020 trocken 12,5 0,75

Für den edlen Riesling
werden ausschließlich 
Reb-Parzellen verwen-
det, die mehr als 25 
Jahre alt sind. Er hat 
ein üppiges und fruch-
tiges Bouquet nach 
gelber Frucht, weißem 
Pfirsich, Maracuja und 
Ananas,  mineralische 
Struktur. Im Abgang 
entfesselt sich eine 
knackige aber immer 
harmonische Säure.

118027

ARTIKEL-INFO

Dieser Spätburgunder 
duftet nach dunklen 
Früchten, Gewürzen 
und nach frischem 
Eichenholz, sehr be-
erig und natürlich. Der 
Wein kommt aus sehr 
alten Rebbeständen.

118011

ARTIKEL-INFO

weiter auf der nächsten Seite...

In der Nase zeigt sich 
ein feiner Duft nach 
Zitrus, Apfel, Banane 
und Melone. Durch die 
Ausbauart im großen 
Holzfaß spielen auch 
filigrane Holzaromen 
mit. Am Gaumen ist 
dieser Chardonnay ge-
schmeidig und sanft 
mit wunderschönen 
Fruchtnoten und viel 
Banane.

118015

ARTIKEL-INFO
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Unverkennbar für den 
Sauvignon Blanc sind 
seine Frische und 
seine spritzige Säure-
struktur. Er duftet nach 
Zitrusfrüchten, schwar-
zen Johannisbeeren, 
Stachelbeeren und 
grünem Obst. Ein sehr 
fruchtiger Wein mit lan-
gem Nachhall und viel 
Schmelz.

118022

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. FARBE WILD  Herzstück JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

118019 Chardonnay 2020 trocken 13,5 0,75

118020 Grauburgunder 2020 trocken 13,5 0,75

118022 Fumé Blanc 2020 trocken 14,0 0,75

118023 Spätburgunder 2019 trocken 13,5 0,75

118018 Riesling 2020 trocken 12,5 0,75

118021 Weißburgunder 2020 trocken 13,0 0,75

Das fruchtige Aroma 
der Rebsorte Muskatel-
ler setzt sich in diesem 
Sekt wunderbar inten-
siv durch und wird von 
einer schönen Hefeno-
te begleitet.

118014

ARTIKEL-INFO

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE WILD AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

118014 Muskateller extra trocken 12,5 0,75

118013 Secco Rosé feinfruchtig 11,0 0,75

118012 Secco trocken 11,0 0,75
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Östlich von Turin liegt dieses hervorragende Weinanbauge-
biet Italiens, sicher eines der besten dieser berühmten 
Weinbau-Nation: Das Piemont. Dem Weinliebhaber kom-
men, bei Nennung dieser Region, Weine wie die roten  Sor-
ten Barolo, Barbaresco oder Dolcetto aber auch Weißweine 
wie Roero Arneis und Gavi in den Sinn.
Der Name der Weinbauregion Piemont bedeutet soviel wie 
„am Fuße der Berge“ und deutet auf die Lage der Region 
hin. Sie wird im Norden, Süden und Westen von den Alpen 
begrenzt, sodass die Region teils gebirgig mit Gipfeln über 
4000 Metern geprägt ist, teils auch hügelig, lediglich in der 
Po-Ebene ist es, wie der Name bereits andeutet, relativ 
flach. Aus dieser Region führen wir Weine von „Pelassa“ 
und „Pio Cesare“.

An der ligurischen Küste in Italien im erstreckt sich eine der 
weltweit renommiertesten Weinbauregionen überhaupt: 
die Toskana. Die Region mit ihrer Hauptstadt Florenz gehört 
zum Netzwerk der Great Wine Capitals, in das jeweils nur 
eine Weinbauregion pro Land aufgenommen wird.
Die Toskana ist nicht nur für ihre Weine bekannt, sondern 
zählt ohne Zweifel auch zu den schönsten Landschaften 
Italiens.
Nahezu ideale geologische und klimatische 
Bedingungen erlauben den hier ansässigen 
Weingütern die Erzeugung hochwertiger 
Weine mit einzigartiger individueller Note. 
Weine wie Chianti, Brunello oder der Vino 
Nobile aus Montepulciano sprechen für 
sich. Von viel Sonne verwöhnt, dennoch mit 
genügend Regen versorgt, bringen die toska-
nischen Reben auf kargem Kalkboden diese 
bei allen Weinfreunden beliebten Tropfen her-
vor.
Reben werden in der Toskana auf einer Fläche von 
knapp 65.000 Hektar kultiviert. Die Weinberge erstrecken 
sich dabei von der Mittelmeerküste im Westen der Region 
zu den Hängen des Apennin im Norden und Osten, im Sü-
den erstreckt sich ein Landstrich, der Maremma genannt 
wird und bis in das Latium hineinreicht.
Der Großteil der Weinberge, etwa zwei Drittel, liegt in Hang-
lagen in einer Höhe zwischen 100 und 500 Metern 
über dem Meeresspiegel. Unsere Weine von „La Ger-
la“ stammen aus dieser Region.

Im Norden Italiens, an der Grenze zu Österreich, ist die 
Doppelregion Trentino - Südtirol gelegen, die auch 
unter der Bezeichnung Trentino – Alto Adige bekannt 
ist. Die beiden Regionen haben zusammen eine Rebflä-
che von knapp 13.000 Hektar, von denen rund 60% im 
Trentino liegen. Getrennt werden die beiden Gebiete durch 
den Fluss Etsch, genauer eine Engstelle, die den Namen 
Salurner Klause trägt.

Geschichtlich unterscheiden sich die beiden Bereiche ganz 
deutlich voneinander, schon allein durch die Tatsache, dass 
Südtirol mehr als 600 Jahre lang zu Österreich gehörte und 
erst 1919 Italien angeschlossen wurde. Dennoch werden 
die beiden Regionen fast immer in einem Atemzug ge-
nannt. Geschichtlich betrachtet ist dies verständlich, in Sa-
chen Weinbau nur zum Teil, denn in Bezug auf die Rebsor-
ten und die Ausbauformen gibt es viele Ähnlichkeiten, 
insbesondere was die Qualität angeht. Nirgendwo in Italien 
gibt es eine so große Qualitätsdichte wie in Südtirol – Trenti-
no; rund 80% der Weine haben DOC-Status, in Südtirol sind 
es sogar fast 90%.
Das Klima in diesem Bereich im Norden Italiens ist stark vom 
Mittelmeer beeinflusst, dazu kommen rauere Einflüsse 
durch die Dolomiten. Viele kleine Täler führen dazu, dass es 
viele unterschiedliche Mikroklimata gibt, die den Weinbau 
lokal stark beeinflussen. Testen sie die guten Weine von 
„Wilhelm Walch“ aus Südtirol.

Apulien, der Weinkeller Italiens, so lautet der gern verwen-
dete Beiname der süditalienischen Weinbauregion. Die 
Weinregion Apulien erstreckt sich entlang der Adria bis hin-
ein in den Absatz des Stiefels im äußersten Süden 

Italiens. Gemeinsam mit Sizili-
en gehört Apulien zu den 
größten Weinproduzenten 
des Landes, die Rebfläche 

ist dementsprechend 
groß und umfasst gut 
100.000 Hektar. In Apuli-

en gibt es dementsprechend eine 
Vielzahl von DOC-Zonen, insge-
samt 25, sowie 4 DOCG-Bereiche, 

diese umfassen aber häufig 
nur winzige Rebflächen und 

haben an der Gesamt-
menge an Wein, die in 

diesem Teil Italiens er-
zeugt wird, lediglich 

einen Anteil von
knapp 5%. 

Ebenen 
und Hügel 

b e s t i m m e n 
gleichermaßen 
das Landschafts-
bild, wodurch sich Apu-
lien stark von anderen 
Weinbauregionen im Süden Itali-
ens unterscheidet, die in der Regel 
gebirgig sind. Die Adria sorgt für ein war-

mes, oft sogar heißes Klima mit nur ge-
ringen Niederschlägen, das sich bes-

ser für Rotweine als für Weißweine 
eignet.  Wir haben 
aus dieser Region 
die trendigen „Primitivo" 
Weine von „Varvaglione“. 

                                     Weinbauregionen
und ihre Besonderheiten

Das Piemont

Die Toscana

W is s enswer t  !

Südtirol - Trentino

Aostatal

Ligurien

Piemont

Lombardei
Venedig

            Emilia-
Romagna

Toskana

Sardinien

Umbrien

Latium Molise

Kampanien

Sizilien

Apulien

Basilikata

Kalabrien

Abruzzen

Marken

Friaul-
Julisch-

Venezien

Südtirol-
Trentino

Apulien
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Vom Gesamt-Ertrag Italiens steht Venetien an dritter Stelle, 
obwohl die Region vergleichsweise klein ist. Im Unterschied 
zu Sizilien und Apulien, die eine noch höhere Weinmenge 
erzeugen, haben es die Winzer aus dem Veneto, wie die Re-
gion in Italien genannt wird, aber bereits vor vielen Jahren 
verstanden, Quantität und Qualität zu vereinen. So kommt 
es, dass etwa 20% aller italienischen DOC-Weine aus Vene-
tien stammen.
Die Region, die sich von Friaul-Julisch-Venetien im Osten 
bis an den Gardasee im Westen erstreckt, wird im Norden 
von den Alpen begrenzt und stößt im Süden an die Adria 
und das Weinbaugebiet Emilia-Romagna. Der Landstrich 
an der Küste wird zwar auch für den Weinbau genutzt, doch 
die hier erzeugten Weine haben relativ geringe Bedeutung. 
Weiter im Norden der Region am Gardasee und auch im Al-
penvorland sowie in den Ebenen zu Füßen der Dolomiten 
entstehen weitaus bessere Weine.
Das Weinbaugebiet Venetien ist auf Grund dieser geografi-
schen Verhältnisse extrem vielfältig und bietet diverse Bo-
dentypen, sodass hier ganz unterschiedliche Rebsorten 
kultiviert werden können. Genießen Sie die Weine von „Bri-
galdara“ aus unserem Sortiment.

Sizilien mit der Hauptstadt Palermo ist nicht nur die größte 
Insel Italiens, sondern auch die größte Insel im Mittelmeer. 
Die Insel vor der Südküste Italiens umfasst heute eine Reb-
fläche von knapp 130.000 Hektar, womit es sich um das 
größte Weinbaugebiet in Italien handelt.
Die Weingärten liegen vorwiegend in Hanglagen in bis zu 
900 Metern über dem Meeresspiegel auf überwiegend ma-
geren Böden, vulkanischen Ursprungs. Das Klima auf der 
Mittelmeerinsel ist mediterran geprägt mit heißen, trocke-
nen Sommern und generell niedrigen Niederschlagsmen-
gen.
Eine Besonderheit, über die allerdings in der Wissenschaft 
noch heftig diskutiert und spekuliert wird, ist die Vermu-
tung, dass auf Sizilien vermutlich schon zu Zeiten Weinbau 
betrieben wurde, als dieses Wissen auf dem Festland noch 
längst nicht bekannt war. Zurückzuführen ist der Weinbau 
auf Sizilien, sofern diese Theorie stimmt, auf die Griechen, 
die die Insel im 8. Jahrhundert v. Chr. kolonisierten
Der Weinbau auf Sizilien war lange Zeit wenig dynamisch. 
Es wurde über lange Jahre in erster Linie der Süßwein Mar-
sala erzeugt. Nur wenige Winzer kelterten trockene Rotwei-
ne und Weißweine, die sie versuchten, im Alleingang zu ver-
markten.
Erst seit etwa 1990 ist viel Bewegung in den Weinbau auf 
der italienischen Insel gekommen. Immer mehr Winzer sind 
dazu übergegangen, internationale Sorten zu kultivieren 
und gleichzeitig die Vorzüge der heimischen Rebsorten he-
rauszuarbeiten. Die Ergebnisse können sich sehen lassen 
und es ist zu erwarten, dass sizilianische Weine auch in Zu-
kunft eine wichtige Rolle auf dem internationalen Wein-
markt spielen werden. Bei uns finden sie Weine von Duca di 
Salaparuta mit der bekannten Marke „Corvo“.

In Mittelitalien, an der Ostküste des Landes ist die Weinbau-
region Marken gelegen. Vielen Weinliebhabern, sogar er-
klärten Freunden des italienischen Weins, ist dieses Anbau-
gebiet an der Adriaküste mit seiner       Hauptstadt Ancona 

allerdings nicht bekannt im Gegensatz zu den benachbar-
ten Weinbauregionen Emilia-Romagna, Toskana, Umbrien 
und Abruzzen. 
Der Weinbau in Marken blickt auf eine lange Tradition zu-
rück, die wohl bis in die Zeit der Kelten zurückreicht. Auch 
die Römer wussten die Qualität des lokalen Weins zu schät-
zen und Hannibal soll bei seinem Zug nach Rom seine Pfer-
de mit dem heute als Rosso Canero bekannten Wein ge-
stärkt haben.
Heute ist allerdings nicht mehr allzu viel übrig von diesem 
Glanz der Vergangenheit. Vielmehr nimmt die Rebfläche 
der Region Marken deutlich ab und auch die Zahl der Win-
zer wird immer kleiner. Dennoch fehlt es hier nicht an Inno-
vation und Tatendrang: Die Winzer, die hier aktiv sind und 
den Weinbau nicht nur im Nebenerwerb betreiben, verste-
hen es mit Qualität zu überzeugen. Einige der Weine aus 
Marken können durchaus mit den Supertuscans mithalten 
und erfreuen sich vor allem in Italien selbst großer Beliebt-
heit, denn dort sind viele Weinliebhaber nicht länger bereit 
die zum Teil astronomischen Preise für die edlen Tropfen 
aus der Toskana zu bezahlen. 
Die Voraussetzungen sind gut, auch wegen der Geografie 
und des vorherrschenden Klimas: Die Adria und die Berge 
des Apennin sorgen für kühles, gemäßigtes Klima. Die Bö-
den sind zum Teil lehmhaltig und bieten vor allem in Hang-
lagen einen idealen Untergrund für viele Rebsorten.
Es ist daher anzunehmen, dass sich Wein aus Marken auf 
lange Sicht nicht nur in Italien, sondern auch auf dem inter-
nationalen Weinmarkt wieder einen Namen machen wird. 
Aus dieser Region stammt der „Lacrima“ und der „Verdic-
chio“, bei uns vom Top-Weingut Marotti Campi!

Im Norden Italiens liegt ein Weinbaugebiet, das nach den 
dem Volksstamm der Langobarden benannt wurde: die 
Lombardei. Diese Region, deren Hauptstadt Mailand ist, ist 
das industrielle Zentrum Italiens, zugleich aber auch eine 
bedeutende Weinbauregion.
Die Region ist geprägt von den großen italienischen Seen, 
dem Lago Maggiore, dem Gardasee,  dem Luganer See, 
dem Comersee und dem Lago d'Iseo. Vor allem im Bereich 
der Seen, findet der Weinbau gute Bedingungen vor, was 
insbesondere an den lokalen klimatischen Gegebenheiten 
liegt: Zum einen haben die Alpen eine schützende Wirkung 
und auch die Seen üben einen positiven Einfluss auf das 
Mikroklima aus, das stellenweise mediterrane Züge an-
nimmt. In der Po-Ebene, die ebenfalls zur Lombardei zählt, 
ist das Klima hingegen von heißen Sommern und kalten 
Wintern  mit oft sehr hoher Luftfeuchtigkeit geprägt, sodass 
nur wenige Stellen innerhalb dieses Bereichs wirklich gute 
Voraussetzungen für den Weinbau bieten. 
Die Größe der Region, deren wunderschöne Landschaft, 
vor allem am Gardasee jährlich tausende von Touristen an-
lockt, ist gleichzeitig ihr Hemmschuh. Denn während es an-
deren italienischen Weinbaugebieten, wie zum Beispiel der 
Toskana oder dem Piemont gelingt, ein einheitliches Quali-
tätsimage aufzubauen, ist dies in der Lombardei kaum mög-
lich. Zu unterschiedlich sind die geologischen und klimati-
schen Bedingungen. Dies bedeutet jedoch nicht, dass es in 
der Lombardei  nicht dennoch viele Winzer und Weinkelle-
reien gäbe, die hervorragende Weine keltern, zum Teil auch 
außerhalb der DOC- und DOCG-Bereiche. Es gibt nur nicht 
den typisch lombardischen Wein. Aus dieser Region kom-
men bspw. die Weine von „Ricci Curbastro“

Venetien

Sizilien

Marken

Lombardei

FLORENZ
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SAN PIETRO IN CARIANO

Im Jahre 1929 hat die Familie das Land erworben. In den 60er und 70er Jahren hat man sich von 
der Landwirtschaft verabschiedet und es wurden nur noch Reben und Olivenbäume angepflanzt. 

Das Weingut Brigaldara liegt etwas außerhalb der Stadt San Flarino im Herzen der Region Valpolicella 
nördlich von Verona in der Nähe des Gardasees. Es umfasst 50ha Rebfläche und Olivenhaine. Insgesamt 
bewirtschaftet man neben dem Brigaldara-Weinberg zwei weitere Weinberge (Case Vecie und Cavolo in 
der Gemeinde Grezzana). In der Nähe der Villa steht das Bauernhaus mit einem traditionellen Portikus. Der 
Keller erstreckt sich über zwei Ebenen und wurde perfekt an die Struktur des Bauernhauses angepasst, 
ohne die ursprüngliche Architektur zu verändern. Der obere Teil ist der Aufnahme und Gärung der Trauben 
gewidmet, während der Fein- und Reifungs- prozess im unteren Teil ausgeführt wird, in dem 
sich auch der Holzfasskeller befindet. Herrliche Weinberge umgeben das gesamte 
Anwesen. Es wird versucht so wenig wie möglich in die Natur einzugreifen. 

Azienda Agricola Brigaldara

PROVINZ Verona

ITALIEN / Venetien
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ART.-NR. FARBE BRIGALDAR A JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

158018 Amarone della Valpolicella "Case Vecie" DOCG 2005 trocken 17,0 0,75

158017 Amarone della Valpolicella "Case Vecie" DOCG 2007 trocken 16,0 0,75

158016 Amarone della Valpolicella "Case Vecie" DOCG 2008 trocken 16,5 0,75

158015 Amarone della Valpolicella "Case Vecie" DOCG 2010 trocken 16,5 0,75

158014 Amarone della Valpolicella "Case Vecie" DOCG 2011 trocken 16,5 0,75

158037 Amarone della Valpolicella "Case Vecie" DOCG 2017 trocken 16,5 0,75

158003 Amarone della Valpolicella "Cavolo" DOC 2017 trocken 16,0 0,75

158020 Amarone della Valpolicella "Classico" DOCG 2008 trocken 17,0 0,75

158021 Amarone della Valpolicella "Classico" DOCG 2009 trocken 16,5 0,75

158026 Amarone della Valpolicella "Riserva" DOCG 2011 trocken 16,5 0,75

158038 Recioto della Valpolicella DOCG 2019 trocken 15,0 0,375

158032 Soave DOC 2020 trocken 13,0 0,75

158029 Valpolicella DOC 2019 trocken 13,0 0,75

158039 Valpolicella Ripasso Il Vegro DOC 2019 trocken 14,5 0,75

158026
Die Farbe ist tief granat-
rot. In der Nase zeich-
net sich der Amarone 
Cavolo  durch starke 
Aromen von roten 
Früchten in Marmelade 
aus, darunter Schwarz-
kirsche und Kirsche, 
begleitet von elegan-
ten Noten von Vanille, 
Nelke und Gewürzen. 
Am Gaumen ist es 
strukturiert und kom-
plex, mit einer samti-
gen Konsistenz.

ARTIKEL-INFO

158003
Das Herzstück Brigal-
daras und zugleich 
ein international be-
kannter Amarone. Der 
Wein präsentiert sich 
in tiefem Rubinrot mit 
granatroten Reflexen. 
Er entwickelt Aromen 
von dunklen Beeren 
und Gewürzen mit 
reifen Ausklängen 
wie Tabak und Leder. 
Am Gaumen kraft-
voll, voluminös und 
samtig mit einer über-
raschenden Eleganz.

ARTIKEL-INFO

Granatrot in der Farbe 
mit Aromen von Frucht-
marmelade, warmen 
Gewürzen, Kirschen, 
M o r e n o - K i r s c h e n , 
Trockenfrüchten und 
Anklängen von Tabak 
und Kakao. Dieser 
Wein ist vollmundig, 
komplex, elegant und 
samtig. Außergewöhn-
liche Gesamtbalance.

158018

ARTIKEL-INFO

158029

Eleganz – ist das ent-
scheidende Stichwort. 
In der Nase mit leben-
digen Aromen von 
roten Johannisbeeren, 
Brombeeren und kan-
diertem Veilchen.  Ein 
sehr ausgewogener 
Wein. Am Gaumen be-
merkenswert saftig mit 
floralen Aromen von ro-
ten Beeren, die durch 
eine harmonische Säu-
re verstärkt werden.

ARTIKEL-INFO

Aromen reifer Äpfel, 
Limettenzeste, Blumen 
und ein zarter Gewürz-
hauch. Am Gaumen 
weich und geschmei-
dig, sehr fokussiert 
auf die Frucht und die 
gefällige Säure, dazu 
Noten von Mandeln, 
die ihm eine respek-
table Tiefe verleihen. 
Im sympathischen Ab-
gang dann subtile No-
ten von Kiwi und Zitrus-
frucht – sehr gelungen!

158032

ARTIKEL-INFO
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Die Familie Ricci Curbastro blickt auf eine jahrhundertealte landwirtschaftliche Tradition 
zurück, die sich in den Weinbaubetrieben Rontana di Brisighella (Ravenna)

und Capriolo in Franciacorta (Brescia) widerspiegelt.
Capriolo produzierte bereits im neunzehnten Jahrhundert Flaschenweine.

1967, begann Gualberto Ricci Curbastro den Betrieb in ein modernes Weinbau- und Weinerzeugungsunter-
nehmen umzuwandeln. Von den 32 Hektar des Weinguts sind 27 mit Reben bepflanzt, gemäß den stren-
gen Richtlinien des modernen Weinbaus und des Konsortiums Franciacorta, dem Ricci Curbastro seit seiner 
Gründung angehört. Der Weinkeller, in dem sich die Gärung und die langsame Reifung der Franciacorta 
DOCG-Weine vollzieht, liegt unterirdisch in einer jahrhundertealten Anlage; über ihm befindet sich die Vil-
la Evelina. Für die Weinherstellung zeichnen sich die erfahrenen Önologen Andrea Rudelli, Annalisa Mas-
setti und Riccardo Ricci Curbastro verantwortlich. Der breite Erfahrungsschatz des Teams erlaubt Weine für 
immer anspruchsvollere Kunden und Ge- nießer auf der ganzen Welt zu produzieren. Nach 
einer ersten Gärung im Stahltank oder in Holzfässern beginnt im Frühling des auf die 
Ernte folgenden Jahres, mit der Tirage (Zugabe der Fülldosage) eine langsame zweite 
Gärung in der Flasche. Dieses Verfahren wird dabei streng nach den traditionellen, in 
der Franciacorta praktizierten Methode durchgeführt und vom Konsorzium überwacht, 
dem Ricci Curbastro ebenfalls angehört. Nach 30 Monaten Reifezeit auf der Hefe wird der 
Hefesatz entfernt und die Flasche mit der Versanddosage aufgefüllt. Anschließend 
reift der Wein für einige weitere Monate auf der Flasche. 

Azienda Agricola Gualberto Ricci Curbastro & Figli 
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Rigoros und von ent-
schiedenem Charak-
ter, die ungestüme Fri-
sche wird schnell von 
einem sauberen und 
eindrucksvollen Kör-
per gebändigt, fruchtig 
und duftend.

162004

ARTIKEL-INFO

Strohgelb, hell und leuch-
tend. In der Nase eine be-
achtliche Präsenz von dicht 
gedrängten Noten reifer 
Früchte, in die sich Aromen 
von Gewürzen und Hefe 
einfügen und an Noten von 
Gebackenem und Mandeln 
erinnern. Am Gaumen von 
großer Eleganz offeriert 
er im Mund die gleichen 
Empfindungen wie bei den 
olfaktorischen Eindrücken, 
gestützt durch Körper und 
Struktur und beschwingt 
durch eine leichte Säure.

162008

ARTIKEL-INFO

Der Curbastro Francia-
corta ist ein exquisiterist 
ein leicht zu trinken-
der Schaumwein, der 
mit seinem eleganten 
und dezent blumigen 
Bouquet überzeugt. 
Knackiger Golden Deli-
cious gepaart mit einem 
Hauch von erfrischen-
der Zitrone und bele-
bender Minze verleihen 
diesem Wein eine tolle 
Säure, die durch eine 
feine Note von Hefe ab-
gerundet wird.

162001

ARTIKEL-INFO

- 43 -

FRANCIACORTA
ART.-NR. FARBE RICCI  CURBASTRO & FIGLI AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

162001  Franciacorta brut 12,5 0,75

162004  Franciacorta Rosé brut 12,5 0,75

162008  Franciacorta Satèn brut 12,5 0,75
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MONTALCINO - ITALIEN / Toscana

Das Weingut La Gerla entstand aus der Leidenschaft seines Gründers Sergio Rossi.
Er kaufte das Gut 1976 und schuf 1978 die Marke La Gerla.

Das Gut umfasst 11,5 ha Weinberge und 2 ha Olivenhaine. Das Familiengut wird heute von Donatella 
Monforte, Ehefrau des verstorbenen Sergio, geführt. Trotz großer Entwicklungen und Erneuerungen in 
der Technik fährt man auf La Gerla damit fort, dem Menschen und den Gefühlen Achtung beizumessen. 
Man lauscht dem täglichen Wispern der Erde, respektiert ihre Rhythmen und erfüllt ihre Bedürfnisse. 
Vielleicht erhielt La Gerla auch deshalb in den letzten Jahren großen Zuspruch und hohe Bewertungen 
der besten weingastronomischen Führer und Fachzeitschriften und die Anerkennung der Fachhändler und 
Gastronomen.

FattoriaLa Gerla 

PROVINZ Siena
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ART.-NR. FARBE L A GERL A JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

152009 BIRBA in Barique ITG 2017 trocken 14,0 0,75

152010 Brunello di Montalcino DOCG 2018 trocken 14,0 0,75

152011 Brunello di Montalcino Riserva DOCG 2016 trocken 14,5 0,75

152007 Poggio gli Angeli IGT 2017 trocken 13,0 0,75

152003 Rosso di Montalcino DOCG 2016 trocken 13,5 0,75

152013 Rosso di Montalcino DOCG 2021 trocken 14,0 0,75

Der Wein entsteht 
durch die Herabstu-
fung des Brunello, hält 
aber die strengen Vor-
schriften ein. Seine Ei-
genschaften sind Fri-
sche und die typischen 
Düfte junger Qualitäts-
weine mit fruchtigen 
und wenigen Noten, 
die mit komplexen Aro-
men von Waldboden 
und Veilchen ver- 
schmelzen.

152003

Intensives rubinrot mit 
Fruchtaromen, duftige 
Noten von Kirsche und 
Waldbeere. Ein Wein 
mit ausgeprägtem 
Charakter, frisch und 
fruchtig. Am Gaumen 
harmonisch und sam-
tig voller Fruchtnoten.

152007

Aus dem Experi-
ment von 1988 des 
„Schelms” (Birba) 
Sergio Rossi, der den 
Ausbau eines Brunello 
in Barriques ausprobie-
ren wollte, resultiert ein 
eindeutig faszinieren-
der, gleichzeitig sehr 
gefälliger und kräftiger 
Wein.

152009

ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO

Dieser Brunello von 
La Gerla besticht 
durch seine Eleganz 
und Samtigkeit. Er 
duftet nach Veilchen 
und Lilien. Am Gau-
men würzig und mit 
Schwarzkirsch- und 
W a l d b e e r a r o m e n . 
Lang anhaltend,
ätherisch.

152010

Spitzenwein des Wein-
gutes. Das Ergebnis ist 
ein extrem komplexer 
Wein sowohl im Duft, 
in dem würzige Noten 
und Tabak dominieren, 
als auch in der wahr-
haft einmaligen Tan-
ninstruktur. Der Wein 
wird ausschließlich in 
großen Jahrgängen er-
zeugt und eignet sich 
zur sehr langen Lage-
rung.

152011
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MORRO D‘ ALBA

Die Familien Marotti kaufte das Land mit damals 8 Rebstöcken in der Mitte des 19. Jahrhunderts.
Bis heute ist es komplett in Familienbesitz. Alle Generationen arbeiten mit.

1991 fokussierte Giovanni Marotti Campi sich auf die zwei typischen Trauben der Gegend, Verdicchio 
und Lacrima. Das  Weingut umfasst 120ha , davon 53ha Weinberge. Der Boden besteht überwiegend aus 
einem Lehmgemisch. Es wird versucht so wenig wie möglich in die Natur einzugreifen. Seit 2010 versorgt 
man das Weingut autark mit Solarenergie. Lacrima ist eine uralte Sorte mit semi-aromatsichen Qualitäten 
und wird nur in dieser Region angebaut. Der Name Lacrima, der als „Träne“ übersetzt wird, leitet sich von 
der zerbrechlichen Haut dieser Traube ab. Verdicchio ist eine alte autochthone Rebsorte und 
Stolz der Marche-Önologie, die als einer der wichtigsten italienischen 
Weißweine gilt.  

Azienda Agricola Marotti Campi

ITPROVINZ Ancona

ITALIEN / Marken
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Der Perlwein hat eine 
Farbe wie Rosenblät-
ter mit veilchenblauen 
Reflexen. Feine Per-
lage mit Aromen von 
Veilchen, Heckenro-
sen, Golden Delicious, 
Johannisbeeren und 
süßen Mandeln. Am 
Gaumen harmonisch 
und frisch.

ARTIKEL-INFO

Der Salmariano zeigt 
eine betörende Nase 
mit Aromen von Pfirsich, 
Apfel, Jasmin, Brioche, 
etwas Vanille, Kräuter-
wiese, Mandeln, Melis-
se und Holunder.   Am 
Gaumen füllig, saftig, 
finessenreich, sehr ele-
gant, feines Spiel, fein-
fruchtig, feine Bitterno-
te, animierend, salzige 
Mineralität und betören-
der Schmelz.

ARTIKEL-INFO

Im Glas zeigt er sich in 
einem schönen Altro-
sa, mit anmutigen und 
charakteristischen Düf-
ten von Veilchen, Glyzi-
nien, Johannisbeeren 
und Walderdbeeren. 
Am Gaumen besticht 
er durch seine frische 
und fruchtige Wirkung, 
die durch eine ange-
nehme Weichheit aus-
geglichen wird.

ARTIKEL-INFO

Strohgelb mit hellgrü-
nen Reflexen und Aro-
men von Aprikosen, 
Apfel, Kamille, Acacia, 
Mandeln sowie Aka-
zienblüten. Am Gau-
men füllig, saftig, fines-
senreich, sehr elegant, 
animierend mit mine-
ralischen Akzenten, 
feinster Schmelz und 
lange anhaltend.

ARTIKEL-INFO

Dieser Wein hat eine 
strohgelbe Farbe mit 
hellgrünen Reflexen, 
mit Aromen von gel-
ben Blüten, Pfirsich, 
grünem Apfel und 
mineralischen Anklän-
gen. Trocken, herzhaft, 
frisch und fruchtig mit 
guter Trinkbarkeit.

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. FARBE MAROT TI  CAMPI JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

156014 ALBIANO Verdicchio, Classico DOC 2019 trocken 13,0 0,75

156015 LUZANO Verdicchio, Classico Superiore DOC 2019 trocken 13,5 0,75

156018 MARCHE Rosato IGT 2021 trocken 12,5 0,75

156011 RUBICO Lacrima di Morro d´Alba DOC 2018 trocken 13,0 0,75

156016 RUBICO Lacrima di Morro d´Alba DOC 2019 trocken 13,0 0,75

156012 SALMARIANO Verdicchio, Riserva DOCG 2016 trocken 14,0 0,75

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE MAROT TI  CAMPI AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

156006 Spumante Rosé brut 12,0 0,75

156006156012156018156015156014
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MONTÀ D‘ ALBA - ITALIEN / Piemont

Die Weinkellerei Pelassa mit Sitz in Montà d´Alba besitzt Weinberge im Roero- und Verduno-Barolo-
Gebiet. Das Weingut wurde von Mario Pelassa 1960 gegründet und heute von Davide und Daniele 

weitergeführt. Unterstützt werden sie von ihrer Mutter Teresina  auch „la mamma“  genannt. 

Man ist Winzer aus Leidenschaft und die ganze Liebe und Hingabe gilt neben seiner Familie den Weinbergen. 
Die Trauben werden von Hand geerntet. Man baut hauptsächlich Arnei, Nebbiolo und Barbera an, die für 
diesen Boden und die Region am besten geeignet sind. Durch die Liebe zum Detail hat man nicht nur den 

heimischen, sondern auch den ausländischen Markt erobert. 

Azienda Agricola Pelassa 

ITPROVINZ Cuneo



ART.-NR. FARBE PEL ASSA JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

151001 Barolo DOCG 2017 trocken 15,0 0,75

151026 Barolo DOCG 2018 trocken 14,5 0,75

151008 Corte Enrichettea - Langhe DOC 2020 trocken 13,5 0,75

151004 Sot - Nebbiolo d'Alba DOC 2020 trocken 14,0 0,75

151005 Oltre Piemonte DOC 2021 trocken 15,5 0,75

151010 San Vito - Roero Arneis DOCG 2021 trocken 13,5 0,75

151022 San Vito - Roero Arneis DOCG 2022 trocken 13,0 0,75

151017 San Pancrazio - Barbera d´Alba "Superiore" DOC 2021 trocken 14,5 0,75

151017151001

ARTIKEL-INFO

151010

ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO

151004

ARTIKEL-INFO

Ein Schaumwein aus 
100% handverlesenen 
Arneis Trauben mit an-
genehmem Säurege-
halt. Frisch, langlebig 
mit einer besonderen , 
natürlichen Salzigkeit, 
typisch für Arneis aus 
Montá d´Alba.

151032151032

ARTIKEL-INFO

- 49 -

Dieser außergewöhnli-
che klassische Wein 
zeigt sich in rubinroter 
Farbe und hat ein tiefes 
und wohlriechendes 
Bukett mit reifen Bee-
renfrüchten und Vanil-
legeschmack. Im Gau-
men vollmundig aus-
gewogen. Ein weicher 
und runder Ge-
schmack – lang anhal-
tendes und spannen-
des Finish.

Dieser Wein zeigt sich 
in sattem Rubinrot mit 
granatfarbenen Refle-
xen im Glas. In der Nase 
delikates Bouquet mit 
Noten von Walderd-
beeren, Himbeeren 
und Heidelbeeren. Am 
Gaumen trocken und 
etwas Würze, dabei 
aber samtig und sehr 
harmonisch. Ein sehr 
runder Wein mit lan-
gem Abgang.

Charmantes, delikates 
Bouquet mit fruchti-
gen, floralen und ele-
ganten, mineralischen 
Noten. Am Gaumen 
saftig, prägnant und 
frisch mit mineralischer 
Säure. Ein unkompli-
zierter, anregender 
Weißwein. Dazu eine 
besondere, natürliche 
Mineralität, die für Ar-
neis aus Montà d´Alba 
typisch ist.

Dieser Barolo präsen-
tiert sich in leuchtend, 
granatroter Farbe. Er 
besitzt ein tief duften-
des Bouquet – es ent-
wickelt sich von den 
trockenen Blüten und 
dem Duft der wilden 
Rose. Samtiger, reicher, 
reifer Geschmack. Die 
Tannine beeindru-
ckend und gut aus-
balanciert. Er ist ein 
kraftvoller und reicher 
Wein.

WINZERSEKT
ART.-NR. FARBE PEL ASSA AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

151032 La Rena Spumante brut 12,0 0,75
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ALBA - ITALIEN / Piemont 

»Langhe« nennt man die Hügel um Alba im südlichen Piemont.
Das ist die Heimat von Barolo und Barbaresco. Beide Weine entstehen aus Nebbiolo-Trauben, den 

Unterschied machen die Böden. 

Im Jahr 1881 gründete Pio Cesare in Alba einen kleinen Weinbaubetrieb, um die Familie, Freunde und 
Kunden mit den köstlichen Weinen aus umliegenden Hügeln zu versorgen. Heute, über 130 Jahre später, 
ist Pio Cesare der letzte in der Stadt verbliebene Weinbaubetrieb. Motor und Mastermind ist Pio Boffa, der 
zusammen mit seinem Cousin Augusto Boffa die vierte Generation repräsentiert. Pio Cesare, das sind 70 
Hektar Weinberge in Eigenbesitz. Erst 2014 kamen zehn Hektar in der Renommierlage 
Mosconi in Monforte hinzu. In der um einen neuen Gär- und Reifungskeller sowie 
eine neue Flaschenabfüllungsanlage erweiterten Kellerei entstehen aus streng 
selektierten Trauben ausgewogene Weine mit klassischem Charakter, die sich 
durch ein sehr hohes Alterungspotenzial auszeichnen. Tradition und Innovation, beides 
wird bei Pio Cesare großgeschrieben.

Pio Cesare Societa  SempliceAgricola

ITPROVINZ Cuneo
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ART.-NR. FARBE PIO CESARE JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

153019 Barbaresco DOCG 2018 trocken 14,5 0,75

153020 Barolo DOCG 2018 trocken 14,5 0,75

153006 Barolo Pio DOCG 2019 trocken 14,5 0,75

153022 Nebbiolo Langhe DOC 2019 trocken 14,5 0,75

153005 Piodilei Chardonnay DOC 2020 trocken 13,5 0,75

Kraftvoll goldgelb 
präsentiert sich der 
formvollendete Char-
donnay Piodilei im 
Glas. Der Duftstrauß 
verwöhnt die Sinne mit 
reichhaltigen Nuancen 
von exotischen Früch-
ten und gelbem Obst.

153005

ARTIKEL-INFO

Ein fulminanter Rot-
wein mit großem Reife-
potential und extrarei-
cher Substanz. Im Glas 
granatrot. Das delikate 
Bukett schmeichelt 
dem Geruchssinn mit 
Kompositionen aus rei-
fen, saftigen Kirschen 
und dunkler Beeren-
frucht.

153022

ARTIKEL-INFO

153020

Eine Weinlegende aus 
dem Pieomont. Klas-
sischer und besser 
ist kaum möglich. Ein 
Barolo im klassischen 
Stil mit hervorragender 
Struktur, Harmonie und 
Eleganz sowie nicht 
übertriebenen Tanni-
nen und einer ausge-
wogenen Frucht.

ARTIKEL-INFO

Ein harmonischer Bar-
baresco im klassisch-
en Stil  aus einem gros-
sartigen Jahrgang. 
Eleganz und Samtig-
keit, mit reifer und wür-
ziger Frucht. Starke 
Tannine, aber elegant. 
Gute Struktur und Kon-
zentration.

153019

ARTIKEL-INFO
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CASTELDACCIA - ITALIEN / Sizilien

Die Duca di Salaparuta-Gruppe besitzt drei historische Weinmarken, die Sizilien und Italien weltweit 
repräsentieren: Corvo und Duca di Salaparuta, gegründet 1824, und Florio, gegründet 1833. Die 
Unternehmen wurden von der Familie Reina zu einer Gruppe zusammengeführt und bilden heute 
die größte private Weingruppe Siziliens. Sie bringen die Geschichte der Insel und ihres Landes durch 

ihre eindrucksvollen Weingüter und die historischen Weinkeller Marsala und Casteldaccia
zum Ausdruck - aber vor allem durch ihre Weine.

Sizilien ist ein klimatisch und territorial heterogener Kontinent. Die Weinberge haben nicht alle die gleiche Lage 
oder die gleiche Höhe, so dass die Arbeit des Agronomen mit den vielen Corvo-Winzern sehr anspruchsvoll 
ist. Corvo-Weine sind Alltagsweine, die Qualität zu einem fairen Preis auf den Tisch 
bringen  und das italienische Know-how weltweit bekannt machen. 

Duca di Salaparuta S.p.A. - Corvo

ITPROVINZ Palermo



ART.-NR. FARBE CORVO JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

170001 Corvo Bianco IGT 2021 trocken 12,0 0,75

170004 Corvo Grillo DOC 2021 trocken 12,0 0,75

170006 Corvo Irmána Grillo DOC 2021 trocken 13,0 0,75

170007 Corvo Irmána Nero d´Avola DOC 2020 trocken 13,5 0,75

170005 Corvo Nero d'Avola DOC 2020 trocken 13,0 0,75

170003 Corvo Rosato IGT 2021 trocken 12,0 0,75

170002 Corvo Rosso IGT 2020 trocken 12,5 0,75

170007

ARTIKEL-INFO

170006

ARTIKEL-INFO

Der Corvo Classico 
Bianco ist ein echter 
Qualitätswein, der sich 
klar von einfacheren 
Qualitäten abhebt und 
so verzückt dieser Ita-
liener natürlich bei aller 
Trockenheit mit feinster 
Balance.

170001

ARTIKEL-INFO

170002

ARTIKEL-INFO

170003

ARTIKEL-INFO

- 53 -

Hier kommt ein erst-
klassiger Roséwein ins 
Weinglas. Dieser Wein 
begeistert durch sein ele-
gant ausgewogenes, le-
bendiges und trockenes 
Geschmacksbild. Durch 
die balancierte Frucht-
säure schmeichelt er mit 
weichem Gefühl am Gau-
men. Reichhaltig, duftend 
und feinfruchtig nach klei-
nen weichen Früchten. 

Mit dem Duca di Sa-
laparuta Corvo Rosso 
Terre Siciliane kommt 
ein erstklassiger Rot-
wein ins Weinglas. Das 
Bouquet dieses Rot-
weins aus Sizilien zieht 
in den Bann mit Nuan-
cen von schwarze Jo-
hannisbeere, Schwarz-
kirsche, Heidelbeere 
und Maulbeere. Gera-
de seine fruchtbeton-
te Art macht diesen 
Wein so besonders.

Die Fokussierung auf 
ökologische und agro-
nomische Nachhaltig-
keit, kombiniert mit der 
Kenntnis der Rebsorte, 
bringen die für diese 
s o n n e n v e r w ö h n t e n 
Trauben Aromen von 
Sauerkirsche und Him-
beere. Der vollmundige, 
samtige und reich struk-
turierte Geschmack 
wird durch eine frische 
Note ergänzt, die über-
rascht und von Wind 
und Meer erzählt.

Dieser Wein aus aus-
gewählten Grillo-Trau-
ben hat eine leuchtend 
strohgelbe Farbe und 
bringt die besten Ei-
genschaften der Rebe 
zum Ausdruck: fruch-
tige und mediterrane 
Aromen, die einen brei-
ten, frischen und an-
haltenden Geschmack 
begleiten.
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LEPORANO - ITALIEN / ApulienVarvaglione

IT

Varvaglione 1921 strebt nach Exzellenz. Man will die besten Trauben in Qualitätsweine verwandeln. 
Die Vielfalt der einheimischen Rebsorten ist der Ausgangspunkt;

die richtige Wahl zum richtigen Zeitpunkt zu treffen, ist das Ziel des erfahrenen Winzers. 

Die Philosophie von Var-
vaglione 1921 basiert auf 
der Verbindung von Tradi-
tion und Technologie. 

In der Region Salento in 
Apulien haben Cosimo 
und Maria Teresa Varvag-
lione zusammen mit ihren 
drei Kindern ein Weingut 
mit vier Generationen Er-
fahrung und Tradition und 
der Unterstützung von dy-
namischen und motivier-
ten Mitarbeitern zu neuem 
Leben erweckt. 

Das Unternehmen widmet 
dem Weinberg besondere 
Aufmerksamkeit, indem es 
eine sorgfältige Auswahl 
der Trauben vornimmt, 
bei der Weinlese eine um-
sichtige Auswahl trifft, den 
Weinherstellungsprozess 

genauestens kontrolliert 
und die Techniken im 
Weinkeller durch ständige 
Forschung perfektioniert.

Eine wesentliche Rolle 
spielt der Winzer, der bei 
Varvaglione 1921 der Ei-
gentümer und Hauptbe-
zugspunkt ist, Cosimo Var-
vaglione. Umgeben von 
seinen treuesten Mitarbei-
tern - seinen Kindern und 
seiner Frau Maria Teresa - 
vermittelt Cosimo Varvag-
lione seine Vision von der 
Welt und vom Wein durch 
die Familie und den Res-
pekt vor dem Land.

Die bezaubernde Kultur ei-
nes einzigartigen Terroirs 
in Flaschen zu füllen: das 
ist das ehrgeizige Projekt 
von Varvaglione 1921.

PROVINZTarent



Dieser Primitivo Wein 
aus Italien präsentiert 
sich in intensivem Rot. 
Intensive fruchtige 
Aromen von reifen 
Pflaumen und Kirsch-
marmelade. Noten von 
Kakao und Gewürzen, 
mit einem Abgang von 
Vanille. Weich und voll 
von reifen Tanninen.

171002

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. FARBE VARVAGLIONE JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

171001 Ànimo Primitvo di Manduria 2020 trocken 14,0 0,75

171002 Ànimo Primitivo del Salento 2020 trocken 12,5 0,75

171003 Salice Salentino 2021 trocken 14,0 0,75

- 55 -

Dieser Primitivo Wein 
aus Italien präsentiert 
sich in intensivem Rot 
mit violetten Reflexen. 
In der Nase Aromen 
von roten Früchten 
unter Branntwein, 
Pflaumenmarmelade 
und aromatische No-
ten von getrockneten 
Früchten und Lakritze. 
Vollmundig, weich und 
ausgewogen, mit einer 
guten Struktur.

171001

ARTIKEL-INFO

Im Glas wunderschön 
rubinrot. Mit intensiven 
Fruchtaromen und No-
ten von Schokolade, 
Vanille und Kaffee. Am 
Gaumen ausgewogen 
und elegant, mit einem 
langen, würzigen und 
fruchtigen Abgang.

171003

ARTIKEL-INFO
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Weingut Wilhelm Walch 

ITPROVINZ Bozen- 56 -

TRAMIN an der Weinstrasse - ITALIEN / 

Das Weingut Wilhelm Walch liegt im historischen Weindorf Tramin in Südtirol, der nördlichsten 
Weinbauzone Italiens. Seit der Gründung in 1869, liegt es in den Händen der Gründerfamilie Walch, 

die die Entwicklung der Weinkultur Südtirols entscheidend mitgeprägt hat.

Das Weingut legt ein klares Augenmerk auf die Typizität Südtirols und seine lokalen Rebsorten – klassische 
Weine in modernem und geradlinigem Stil, wobei das umfangreiche Weinsortiment von internationalen Reb-
sorten abgerundet wird. Die Weine zeugen von professionellem Fachwissen im Keller und strenger Arbeit in 
den steilen Lagen am Fuße der Dolomiten.
Der Gründer Wilhelm Walch betrieb erfolgreich einen Gastbetrieb und eine Schnapsbrennerei in Vorarlberg. 
Als er seinen Betrieb vergrößern wollte, die Lizenz dafür jedoch nicht erhielt, zog er mit seinen fünf erwach-
senen Kindern ins nahegelegene Südtirol. Er erstand ein ehemaliges Jesuitenkloster in Tramin und grün-
dete hier das Weingut. Er erwies unternehmerisches Geschick, kaufte Weinberge in den bedeutendsten 
Lagen in Tramin und Kaltern und brachte das Familienunternehmen innerhalb kürzester Zeit zu einem der 
größten Weingüter Südtirols. Heute wird das Weingut in fünfter Generation weiterhin von der 
Familie Walch geführt. Das historische An- wesen wurde im Laufe seiner bald 150 jährigen 
Geschichte vergrößert und mit modernen Neubauten erweitert. Damals wie heute liefern 
rund 100 Weinbauern ihre Trauben der Familie ab und ergänzen somit seit Generatio-
nen die familieneigenen Weinberge.

Trentino



ART.-NR. FARBE WILHELM WALCH JAHR AUSBAU VOL. % LITER VERSCHLUSS

169030 Chardonnay "Pilat" DOC 2022 trocken 13,0 0,75

169035 Edelvernatsch "Plattensteig" DOC 2022 trocken 13,0 0,75

169029 Kalterer See Auslese Classico DOC 2021 trocken 12,5 0,75

169026 St. Magdalener DOC 2021 trocken 12,5 0,75

169031 Lagrein DOC 2022 trocken 13,0 0,75

169032 Pinot Bianco DOC 2022 trocken 13,0 0,75

169033 Pinot Grigio "Marat" DOC 2022 trocken 13,0 0,75

169028 Rosé IGT 2021 trocken 13,0 0,75

169034 Rosé IGT 2022 trocken 12,5 0,75

169021 Sauvignon "Krain" DOC 2022 trocken 13,0 0,75

- 57 -- 57 -

Dieser Wein präsen-
tiert sich in strohgelber 
Farbe mit leicht grün-
lich schimmernden 
Reflexen, feine Nase 
nach Holunder, Brenn-
nessel und frisch ge-
schnittenem Gras. Saf-
tig-salziger Gaumen, 
feiner, fruchtbetonter 
Abgang. Er besticht 
durch seine Frische 
und seinen eleganten 
Körper.

169021

ARTIKEL-INFO

Der Rosé präsentiert 
sich in wundervollem 
Hellrosa, mit lachsro-
sa Akzenten im Glas 
und verführt mit einem 
sommerlichen Bou-
quet an roten Beeren. 
Raffiniert und elegant 
mit erfrischender Säu-
re, zeigt sich der Rosé 
aromatisch und frucht-
betont.

169028

ARTIKEL-INFO

Dieser Rotwein prä-
sentiert sich in einem 
intensivem, dunklem 
Granatrot mit elegan-
ten Aromen von Brom-
beeren. Der Lagrein ist 
voll und samtig im Ab-
gang, mit feiner aber 
trotzdem komplexer 
Tanninstruktur.

169031

ARTIKEL-INFO

Der Chardonnay “Pi-
lat” präsentiert sich mit 
wunderbaren, komple-
xen Aromen, exotische 
Frucht, Passionsfrucht. 
Der Wein erfreut mit 
seiner fruchtigen Fri-
sche und mit seinem 
lang anhaltenden und 
sehr saftigen Abgang.

169030

ARTIKEL-INFO
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- 58 -

KARLSRUHE - DEUTSCHLAND / BadenBreaks Gin

DEREGION Baden

Obwohl die erste Flasche Breaks Gin im Jahre 2015 gebrannt und abgefüllt wurde beginnt die 
Geschichte bereits Jahrzehnte früher beim Großvater, der ein leidenschaftlicher Schnapsbrenner war.

Take your break. Unser Name ist Programm, weil wir finden, Gin o’ clock ist nicht nur ein Spruch, sondern 
Zeit, ja zu sagen. 2014 wurde die lange Idee einen eigenen Gin zu kreieren in die Tat umgesetzt. Der 
ehemalige Schallplattenladen des Besitzers hieß Breaks – daher kommt der Name. Im Jahr 2015 war nach 
zahllosen Destillationen die perfekte Rezeptur für den aus Karlsruhe / Baden stammenden Breaks Gin 
gefunden. Breaks Gin wird auf traditionelle Art und Weise in vielen einzelnen Schritten auf der 
Basis von frischen Kräutern und Gewürzen hergestellt. Die Herstellung fängt schon 
bei der Auswahl der Zutaten an, die dem Breaks Gin am Ende ihre einzigartigen 
Aromen geben.



- 59 -

ART.-NR. BRE AKS  |   G IN VOL. % LITER

207026 Breaks Free  ALKOHOLFREI 0,0 0,5

207006 Butchers 25 Gin 44,0 0,5

207011 Cannabis Gin 44,0 0,5

207001 Premium Dry Gin 44,0 0,5

207021 Sloe Berry Gin 30,0 0,5

207025 Sommer Love Gin 44,0 0,5

207003 Reserve Gin 45,0 0,5

207014 Rose Berry Gin 44,0 0,5

207015 Winter Dry Gin 44,0 0,5

Zusammen mit der re-
nommierten Patisserie 
Ludwig aus Karlsruhe 
wurde dieser besonde-
rer Gin kreiert. Fruch-
tig, frisch mit rosigem 
Bouquet. Himbeeren, 
Rosen, Litschis, Wa-
cholder, Verveine, Ko-
riander uvm. Ein ganz 
besonders feiner Gin.

Der Breaks Premium 
Dry Gin ist ein wahrlich 
außergewöhnlicher 
Gin, der neben der 
stimmigen Zusammen-
setzung der verwen-
deten Kräuter, Früchte 
und Gewürze und dem 
erlesenen, milden Ge-
schmack, noch mit 
seiner traditionellen 
H e r s t e l l u n g s w e i s e 
überzeugen kann.

Was ist das: Es sieht 
aus wie Gin, schmeckt 
(fast) wie Gin, steigt in 
die Nase wie Gin – aber 
nicht zu Kopf? Genau. 
Gin, aber alkoholfrei. 
Passt nicht zusam-
men? Passt sogar sehr 
gut, finden wir.

Unser Cannabis Gin lässt 
viele Augen leuchten. 
Bereits in der Mazeration 
wird der Hanfsamen drei 
Tage lang zusammen mit 
11 Botanicals eingelegt. 
Eine spannende Kombi-
nation von Timut-Pfeffer, 
der im Geruch stark an 
Hanf erinnert, bis hin zu 
Tausendgüldenkraut.

207026 207011 207001 207014

ARTIKEL-INFOARTIKEL-INFOARTIKEL-INFOARTIKEL-INFO
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BÖTZINGEN - DEUTSCHLAND / Kaiserstuhl

2006, Bötzingen am Kaiserstuhl. Florian Faude ist verliebt
in's Draußensein, in den Kaiserstuhl, in die Fruchtqualität vor der Haustür. Und: in die Möglichkeit, 

heimische Früchte kompromisslos ins Glas zu bringen. Handverlesen und sortenrein.

Der gelernte Winzer tauscht Reben gegen Streuobstwiesen, forscht nach alten Sorten und – er macht den
badischen “Schnaps” wieder mehr als salonfähig. End of story? Nicht absehbar! 
Faude feine Brände sind das, was passiert, wenn man alles auf den Anfang setzt: Jedes Destillat beginnt am 
Baum, am Strauch oder auf dem Feld. Denn, was sich im Glas zeigt, muss die Frucht schon in sich haben. 
So einfach ist das. Gut, erfahrungsgemäß hilfreich: Fingerspitzengefühl, ein guter Riecher und eine 
Prise Besessenheit. À la vôtre!

Faude - feine Brände

- 60 - DEREGION Baden



Sortenreiner Straight 
Rye. Intensive komplexe 
Aromen, vollkornkräftig, 
würzig, rustikal. Noch 
etwas Kaffee, Karamell-
duft und Minze. Drei 
Jahre im amerikani-
schen Weißeichenfass 
gereift.

209050

ARTIKEL-INFO

Der feinherbe Quit-
tengeist aus einem 
gut   austariertem Sor-
ten-Mix sorgt für  Kom-
plexität. Der ätherische 
Duft der Schale findet 
sich im Brand wieder. 
Intensiv, exotisch, kraft-
voll.

209009

ARTIKEL-INFO

Faude Mandarinen-
geist – die Essenz der 
Mandarine – frisch, mit 
feiner Säure und kom-
plexer Frucht.

209007

ARTIKEL-INFO

- 61 -

ART.-NR. FAUDE  |   BR ÄNDE VOL. % LITER

209015 Apfel im Holzfass gereift 40,0 0,5

209001 Bergamottengeist 42,0 0,5

209003 Blutorangengeist 42,0 0,5

209005 Gurkengeist 40,0 0,5

209007 Mandarinengeist 42,0 0,5

209009 Quitte 40,0 0,5

209011 Rote-Beete-Geist 40,0 0,5

209013 Williams Christ Birne 40,0 0,5

209014 Zibärtle 40,0 0,5

ART.-NR. FAUDE  |   WHISK Y VOL. % LITER

209050 Roggen 48,0 0,7

209051 Roggen & Weizen 48,0 0,7

Der Bergamottengeist 
kommt direkt an die 
Nase. Am Gaumen ist 
er spritzig, würzig und 
frisch.

209001

ARTIKEL-INFO

Dieser Brand hat‘s in 
sich! Von der Streu-
obstmischung bis zum 
weißwein-veredelten 
Burgunder-Fass. Darin 
lagert der Feinbrand 
3 Jahre. Leichte Bern-
steinfarbe im Glas, 
vollmundig wie trüber 
Apfelsaft und erstaun-
lich mild. 

209015

ARTIKEL-INFO
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- 62 -

BRACKENHEIM - DEUTSCHLAND / WürttembergJourney Gin

DEREGIONHeilbronn

Geh auf eine geschmackliche Reise mit Journey Gin

Für dieses Gin-Rezept werden nur die feinsten Botanicals aus der ganzen Welt verwendet. 
Hergestellt wird der Gin in Deutschland von passionierten Gin Liebhabern. Es war der Traum von Pascal Sinnl 
& Marcel Otto ein eigenes Gin Rezept zu entwickeln und hierfür die feinsten Botanicals zu verwenden, um 

einen guten ehrlichen Gin zu produzieren. 
Destilliert wird Journey Gin in einem traditions-
reichen Betrieb in der Region Heilbronn, wel-
cher die verschiedensten komplexen Destil-
lationsverfahren perfekt beherrscht. Abgefüllt 
wird der Gin in einer Manufaktur im Norden 
Deutschlands. Der Name Journey bezieht 
sich auf das Rezept mit den  22 Botanicals 
aus unterschiedlichsten Regionen der ganzen 
Welt. Von Nordamerika über Südamerika, bis 
zum Mittelmeerraum, Mitteleuropa, Asien und 
Nordafrika steckt ein Teil in jedem Fläschchen. 
Jede einzelne Zutat wie Orangenschalen, Li-
mettenschalen, Zitronenschalen, Chillischo-
ten, Ingwerwurzeln und Zimtrinde verleiht 
diesem Gin seinen komplexen Geschmack.



- 63 -

ART.-NR. JOURNEY  |   G IN VOL. % LITER

208001  Gin Worldwide 44,0 0,5

208002  Gin Worldwide Mignon 44,0 0,1

208004  Gin South America 44,0 0,5

208005  Gin South America Mignon 44,0 0,1

Journey Gin – South 
America präsentiert 
sich mit dem fruch-
tigen Geschmack 
der Papaya, gepaart 
mit dem klassischen 
,,Worldwide’’ Gin.

208004

ARTIKEL-INFO

Journey Gin zeichnet 
sich durch eine deut-
liche Wacholder-Zitrus 
Ausprägung aus. Die zi-
trische Note bildet sich 
durch die Komposition 
von Zitronenschalen, 
Limettenschalen und 
Orangenschalen.

208001

ARTIKEL-INFO
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ZELL AM HARMERSBACH -Dr. Gustav Klein - Mr. Cuckoo
Mr. Cuckoo - das ist die
Gustav Klein GmbH
in Zell am Harmersbach. 

In der Tradition des Firmen-
gründers Gustav Klein ist die 
Nutzung der Heilkraft unserer 
Natur für die Gesundheit der 
Menschen der Mittelpunkt 
des Unternehmens. Die Ver-
bundenheit zur Natur und zur 
Region lebt man aus Überzeu-
gung. Mitten im Schwarzwald 
entwickelt und produziert man 
Naturprodukte von höchster 
Qualität und belegter Wirksam-
keit. 

Es soll 1963 gewesen sein, 
als einem Mitarbeiter der Dr. 
Gustav Klein GmbH Aufzeich-
nungen des früh verstorbenen 
Firmengründers in die Hände 
fielen: die Rezeptur für einen 
ganz besonders „wohltuenden 
Kräutertrunk“, wie es Dr. Gustav 
Klein formuliert hatte. Schnell 
war klar, dass es sich bei dem 
Trunk keineswegs um eine Arz-
nei, sondern vielmehr um einen 
Likör handelte. Und so machte 
man sich daran, ein Experiment 
zu wagen. Einige Mitarbeiter 
begannen, den ungefilterten 
Kräutertrunk für einen kleinen, 
auserwählten Kundenkreis her-
zustellen. 

DEREGION Baden

 DEUTSCHLAND / Ortenau Schwarzwald
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ART.-NR. MR.  CUCKOO  |   KR ÄUTER- LIKÖR VOL. % LITER

205002 Mr. Cuckoo 26,0 0,2

205004 Mr. Cuckoo Geschenkkarton 0,2L mit Glas 26,0 0,2

205001 Mr. Cuckoo 26,0 0,5

205003 Mr. Cuckoo Geschenkkarton 0,5L mit zwei Gläsern 26,0 0,5

Mr. Cuckoo ist nicht wie andere Kräuterliköre. Er hat eine Her-
kunft, er steht für eine Tradition und er hat Anspruch. Seinen un-
vergleichlichen Geschmack verdankt er seinen Zutaten, die von 
Hand verarbeitet werden.

205001

ARTIKEL-INFO

205002

ARTIKEL-INFO

ARTIKEL-INFO
205004
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VOGTSBURG - DEUTSCHLAND / KaiserstuhlMundart Destillerie

DEREGION Baden

Die MUNDART® Destillerie ist eine der 
kleinsten ihrer Art und liegt im Her-
zen des malerischen Kaiserstuhls, 
umgeben von zahlreichen 
Weinbergen. Einzigartig, weil 
die Zutaten heimisch ange-
baut werden, und weil die-
ses Handwerk noch so ge-
lebt wird wie einst vom 
Großvater gelernt. Man setzt 
auf Liebe und Sorgfalt und 
schafft so ausgezeichnete 
regionale Produkte. Vom 
Vorbereiten der Zutaten bis 
zum Abfüllen in stilechte Fla-
schen ist jeder Schritt noch ech-
te Handarbeit. Dabei verzichtet man
gänzlich auf industrielle Hilfsmittel

 oder künstliche Zusätze. Die ausgewähl-
ten 17 Botanicals kommen zum gro-

ßen Teil direkt aus dem heimi-
schen Garten und machen das 

regionale Destillat zu dem, was 
es ist. Man ist stolz auf viele er-
haltene Auszeichnungen – 
darunter die Goldmedaille 
bei den Word Spirit Awards 
2018, gleich doppeltes Gold 
bei den CWSA und eine 
Bronzemedaille bei der 

World Spirits Competition in 
San Francisco. Damit ist der 

MUNDART® Kaiserstuhl Dry 
Gin offiziell einer der besten deut-

schen Gins.

Geschmack ist keine Frage von Größe. Qualität ist kein Produkt des Zufalls.
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ART.-NR. MUNDART  |   G IN VOL. % LITER

212002  Kaiserstuhl Blossom Gin 42,0 0,5

212001  Kaiserstuhl Dry Gin 43,0 0,5

Der MUNDART® Kai-
serstuhl Dry Gin wirkt 
nicht nur fruchtig und 
frech, sondern er ist es. 
Er enthält eine exoti-
sche Melange aus ins-
gesamt 17 regionalen 
Botanicals u. a. aus Wa-
cholder, Anis, Korian-
der und Orangen- und 
Zitronenschalen.

212001
Der MUNDART® Kai-
serstuhl Blossom Gin 
vereint all das Gute, 
was der heimische 
Garten im Sommer zu 
bieten hat. Fruchtige 
Himbeeren, frische Ho-
lunderblüten und feine 
Minzblätter verleihen 
ihm einen unverwech-
selbaren, lebendigen 
Geschmack.

212002

ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO
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Die in Sachsen-Anhalt geborene und in Schwedt, der größten Stadt der Uckermark, aufgewachsene Pharmazie-
Ingenieurin Cornelia (Cora) Bohn entdeckte ihre Liebe zum Whisky schon sehr früh, konnte ihre Leidenschaft zu 
DDR-Zeiten aber kaum ausleben. Das änderte sich mit der Öffnung der Berliner Mauer am 9. November 1989 jedoch 
schlagartig: Cornelia Bohn investierte ihre 100 D-Mark Begrüßungsgeld in Scotch. Doch das Leben ist mehr als nur 
Whisky. Es folgte zunächst ein Pharmaziestudium, die Liebe zu einem Mann und schließlich die gemeinsame Tochter. 
Die Familie baute ihr Nest in der Uckermark – nicht weit von der Brennerei, in die sich Cora verguckt hatte. Doch der 
Whisky ließ Cora nicht los. Sie bereiste Schottland und besuchte dort zahlreiche Whiskydestillerien. Wohl daraus 
erwuchs dann schließlich auch der Wunsch, selbst Single Malt herzustellen.
Der Whisky der Preussischen Whiskydestillerie reift in getoasteten Fässern (Erst-und Zweitbelegung) aus amerikanischer 
Weißeiche, feiner deutscher Eiche oder Spessarteiche. Eine große Öffnung in den dicken Steinwänden des 
ebenerdigen Warehouses sorgt nicht nur für ausreichende Belüftung, es setzt den Spirit auch den je nach Jahreszeit 
stark wechselnden klimatischen Bedingungen aus, in denen dieser während der Reifung sein erdiges und komplexes 
Aroma entwickelt.
Alle Abfüllungen der Preussischen Whiskydestillerie sind sogenannte Einzelfassabfüllungen, das heißt, dass jede 
Charge nur aus einem einzigen Fass kommt. Abgefüllt wird in Fassstärke, ohne Zugabe von Farbstoff und ohne 
Kühlfilterung. Jede Flasche ist außerdem nummeriert und von Cornelia Bohn handsigniert.

- 68 -

MARK LANDIN - DEUTSCHLAND /Preussische Whisky Destillerie

ART.-NR. PREUSSISCHER  WHISK Y VOL. % LITER

202001 Preußischer Whisky 5J - Organic 54,7 0,5

DEREGION Brandenburg

Uckermark

Preussischer Whisky™ ist ein Organic Single Malt, dessen Charakter die Herstellung und die Region, aus 
der er kommt, großartig widerspiegelt:
Erdig, kraftvoll und ungezähmt

ARTIKEL-INFO

202001
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Die  Brenner von Wild lieben 
die Extreme, suchen die He-
rausforderung und gehen 
bei der Suche nach dem 
Besten gerne das Risiko 
ein, dass auch mal was 
schief geht. Diese Ma-
nufaktur steht für un-
konventionelle Spiri-
tuosen, eine moderne 
Stilistik und den un-
bändigen Willen mit 
der Art des Arbeitens 
eine ganze Brenner-Ge-
neration zu inspirieren. 
Uralte Streuobstwiesen 
und eigener Obstanbau 
sprechen für sich.
 

Das Geheimnis der einzigarti-
gen Qualität der Wild Produk-

te sind die Persönlichkei-
ten, die dahinterstecken 

– die  WILDEN Brenner. 
Drei verschiedene Ge-
nerationen teilten und 
teilen noch heute ih-
ren Erfahrungsschatz, 
schließen keine Kom-
promisse und lassen 
ihre Stärken in die 
Produkte einfließen. 

Um diese Besonder-
heiten noch stärker zu 

würdigen, wurde jeder 
Brennergeneration eine 

eigene Produktlinie gewid-
met: die 6-, 12-, und 18-Ender.

Brennerei Wild

- 70 - DE

Um etwas Besonderes zu schaffen genügt es nicht, alles nach Lehrbuch zu machen. 

GENGENBACH -  DEUTSCHLAND / Ortenau Schwarzwald

REGION Baden
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Der cremige Eierlikör, 
der den wilden Geist 
seiner urigen Heimat 
in sich trägt. Er duftet 
nach feinster Vanil-
le, leicht süßlich, mit 
fruchtigen Nuancen 
von feinem Rum. Unwi-
derstehlich lecker.

213010

ARTIKEL-INFO

Nur vollreife und safti-
ge, selbstangebaute 
Nancy-Mirabellen, wer-
den weiterverarbeitet 
und gelangen in das 
beliebte Mirabellen-
wasser. Im Geschmack 
sehr weich und duftig, 
dezentes Aroma von 
Holunderblüten und 
Zitrus.

213007

ARTIKEL-INFO

Ehrliches Handwerk 
mit viel Herzblut vollen-
den diesen Williams-
Gold. Das unvergleich-
lich milde, fruchtige 
Aroma der selbstange-
bauten Williams-Christ-
Birnen machen in so 
besonders.

213004

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. WILD  |   „W i ld  S t y le“ VOL. % LITER

SCHNAPS

213005 Altes Pflümli-Gold 35,0 0,5

213001 Aprikose-Gold 35,0 0,5

213002 Cöxle-Gold 35,0 0,5

213003 Haselnuss-Gold 35,0 0,5

213009 Kirschwasser 40,0 0,5

213007 Mirabellenwasser 40,0 0,5

213008 Waldhimbeergeist 40,0 0,5

213006 Williams-Christ-Birnenbrand 40,0 0,5

213004 Williams-Gold 35,0 0,5

LIKÖR

213011 Eierlikör Haselnuss 17,0 0,5

213012 Eierlikör Himbeer 17,0 0,5

213010 Eierlikör Traditionell 17,0 0,5

213013 Eierlikör Weihnachten 17,0 0,5

213014 Sauerkirschlikör 17,0 0,5

213015 Schwarzer Johannisbeerlikör 17,0 0,5

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. WILD  |   „W i ld  S t y le“ VOL. % LITER

GIN

213016 Blackforest Wild Gin Creative 42,0 0,5

213017 Blackforest Wild Gin Traditionell 45,0 0,5

RUM

213020 Blackforest Wild Rum "Madeira Cask" 42,0 0,5

213019 Blackforest Wild Spiced Rum Barique 42,0 0,5

WERMUT

213018 Blackforest Wild Wermut 18,0 0,5

WHISKY

213023 Blackforest Wild Whisky Peated Single Malt 42,0 0,5

213022 Blackforest Wild Whisky Sherry Cask 42,0 0,5

WODKA

213021 Blackforest Wild Vodka 42,0 0,5

Tiefe Wälder und saf-
tige Täler. Hergestellt 
aus bestem heimi-
schem Getreide und 
eigenem Quellwasser, 
gereift in verschiede-
nen Fässern, verkör-
pert er wie kein Zweiter 
dieses Stück Heimat.

213022

ARTIKEL-INFO

Der Blackforest Wild 
Spiced Rum trägt 
die wilde Seite des 
Schwarzwaldes in sich. 
Er macht dieses wild-
romantische Stück Hei-
mat spürbar- verwe-
gen, ungezähmt und 
gleichzeitig ursprüng-
lich und echt.

213019

ARTIKEL-INFO
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Selbstangebaute, voll-
reife Schlehen voll-
enden diesen Schle-
hengeist. Die Früchte 
werden bewusst nicht 
entsteint, so dass die 
Aromen von Bitterman-
del, Schokolade und 
Marzipan in den Vor-
dergrund rücken, was 
diesen Geist eigen-
ständig und besonders 
macht.

213035

ARTIKEL-INFO

Feiner, sortenreiner Ap-
felbrand aus regionaler 
Frucht. Unvergleich-
lich mildes, fruchtiges 
Aroma aus der „Cox 
Orange“. Intensiver 
Geschmack von reifem 
und saftigen Apfel, har-
monisches Süße-Säu-
re-Spiel.

213028

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. WILD  |   L INIE „6 - ENDER“ VOL. % LITER

GOLDBRAND SCHNAPS

213029 Altes Pflümli-Gold 35,0 0,7

213027 Aprikose-Gold 35,0 0,7

213028 Cöxle-Gold 35,0 0,7

213025 Haselnuss-Gold 35,0 0,7

213026 Weinbergpfirsich-Gold 35,0 0,7

213024 Williams-Gold 35,0 0,7

DESTILLAT & GEIST

213033 Aprikosenbrand 40,0 0,7

213034 Kirschwasser 40,0 0,7

213032 Mirabellenbrand 40,0 0,7

213030 Roter Topinambur 38,0 0,7

213039 Sauerkirschbrand 40,0 0,7

213035 Schlehengeist 40,0 0,7

213031 Topinambur 40,0 0,7

213036 Waldhimbeergeist 40,0 0,7

213037 Williams-Christ-Birnenbrand 40,0 0,7

213038 Zibärtle Wildpflaumenbrand 40,0 0,7

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. WILD  |   L INIE „6 - ENDER“ VOL. % LITER

EIERLIKÖR

213075 Eierlikör Haselnuss 17,0 0,35

213041 Eierlikör Haselnuss 17,0 0,7

213042 Eierlikör Himbeer 17,0 0,7

213045 Eierlikör Kirsch 17,0 0,7

213043 Eierlikör Traditionell 17,0 0,7

213044 Eierlikör Weihnachten 17,0 0,7

FRUCHTLIKÖR

213053 Erdbeer-Limes 15,0 0,7

213052 Heidelbeerlikör 17,0 0,7

213076 Himbeer-Limes 15,0 0,35

213054 Himbeer-Limes 15,0 0,7

213049 Sauerkirschlikör 17,0 0,7

213050 Schwarzer Johannisbeerlikör 17,0 0,7

213051 Waldhimbeerlikör 17,0 0,7

213055 Walnusslikör 30,0 0,7

KRÄUTERLIKÖR

213040 Wurzelfeuer 40,0 0,7

W

Ein Rezept von Oma 
Hilda. Frische Sahne, 
Eigelb von glücklichen 
Hühnern, viel Vanille 
und als Alkoholbasis 
den beliebten Ha-
selnuss-Gold – der 
dem Eierlikör den be-
sonders nussigen 
Geschmack verleiht. 
Fluffig und cremig zu-
gleich.

213041

ARTIKEL-INFO

Die Himbeere machts! 
In diesem Fall die klei-
nen Waldhimbeeren, 
von Hand geerntet 
und mit viel Herzblut 
verarbeitet. Diese ha-
ben eine sehr konzen-
trierte Aromatik und 
schmecken einfach 
unfassbar gut. 

213051

ARTIKEL-INFO
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Die schwarzen Holun-
derbeeren für diesen 
Schnaps wachsen auf 
Buntsandstein-Böden 
mit wenig Humusauf-
lage, was den Früchten 
eine eigenständige 
Mineralität verleiht. Im 
Geschmack deshalb 
tief beerig und konzen-
triert.

213065

ARTIKEL-INFO

Für diesen Premium-
Edelbrand werden 
ausschließlich vollrei-
fe Marillen von alten 
Streuobstwiesen ver-
wendet, die aufgrund 
ihres hohen Alters nur 
noch sehr geringe Er-
träge und damit ein 
konzentriertes Frucht-
aroma haben.

213058

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. WILD  |   L INIE „6 - ENDER VOL. % LITER

FASSGELAGERTER SCHNAPS

213046 Apfelbrand Gravensteiner 42,0 0,7

213047 Marc Gewürztraminer 42,0 0,7

213048 Zwetschge 42,0 0,7

ART.-NR. WILD  |   L INIE „12- ENDER“ VOL. % LITER

SCHNAPS

213068 Gelbe Haferschlehe Maulbeerfass 42,0 0,7

213067 Konstantinopler Quitte 42,0 0,7

213058 Marille Royal 42,0 0,7

213059 Rotbäckchen Mirabelle 42,0 0,7

213056 Rote Williams-Birne 42,0 0,7

213065 Schwarzer Holder (Holunderbeere) 42,0 0,7

213066 Schwarzer Ribisel (schwarze Johannisbeere) 42,0 0,7

213061 Sizilianische Blutorange Moro 42,0 0,7

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. WILD  |   L INIE „12- ENDER“ VOL. % LITER

SCHNAPS

213057 Wilde Gebirgskirsche 42,0 0,7

213064 Wilde Schlehe 42,0 0,7

213062 Wilde Urbirne 42,0 0,7

213063 Wilde Vogelbeere 42,0 0,7

213060 Wurzelechtes Zibärtle 42,0 0,7

ELIXIER

213071 Elixier Wildkirsche 35,0 0,7

213072 Elixier Wildpflaume 35,0 0,7

213069 Elixier Wildschlehe 21,0 0,7

213070 Moospfaff Kräuterelixier 44,0 0,7

RUM

213073 Black Wood Rum 46,0 0,7

WHISKY

213074 Black Wood Whisky 46,0 0,7

Ausschließlich voll-
reife, wildwachsende 
Schlehen werden für 
diesen Premium-Li-
kör gesammelt. Diese 
Früchte sind deutlich 
kleiner und konzen-
trierter als kultivierte 
Schlehen und des-
halb intensiver in Aro-
ma und Komplexität.

213069

ARTIKEL-INFO

Dieser Rum wird aus 
tiefschwarzer Bio-Zu-
ckerrohr-Melasse aus 
Panama hergestellt. 
Neben dem sehr wich-
tigen Fassmanage-
ment, legt man vor 
allem großen Wert auf 
eine fruchtige und indi-
viduelle Vergärung.

213073

ARTIKEL-INFO
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W



Gegründet 1837 in Turin, ist einer der Gründer der VERMOUTH DI TORINO. Antonio Benedetto Carpano, 
der das aromatische Getränk 1786 erstmals kommerziell in seinem Ladengeschäft in Turin zubereitete, 
gilt als Erfinder des Wermut und ist somit Teil der Geschichte von CARLO ALBERTO. Als geschützte 
Herkunftsbezeichnung gelten ausschließlich VERMOUTH DI TORINO und Vermouth de Chambery.  
CARLO ALBERTO blickt somit auf eine lange und nachweislich geschützte Tradition, mit dem Anspruch auf 
höchste Qualität, in der Produktion von Wermut zurück. 

- 78 -

Carlo Alberto Wermut ist ein weltweit einzigartiges Produkt welches sich 
durch seltene Zutaten und alte Verfahren auszeichnet. Über den Tellerrand 
schauen und trotzdem der Tradition treu bleiben, das ist die Philosophie 
von Carlo Alberto. Dieser Wermut wurde speziell geschaffen um optimal 
mit jedem Destillat zu harmonisieren und jede Art von Cocktail perfekt zu 
interpretieren.

254003
ARTIKEL-INFO

254002
ARTIKEL-INFO

ITTurin

Vidracco - ITALIEN / PiemontCarlo Alberto

PROVINZ

ART.-NR. CARLO ALBERTO  |   WERMUT VOL. % LITER

254003 Carlo Alberto Red 17,0 1,0

254002 Carlo Alberto White 17,0 1,0
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A



SAN PIETRO DI FELETTO - ITALIEN / 

Ferruccio de Bernard gründete seine Distilleria dell‘Alpe 1948 in Bastia d‘Alpago, einem kleinen Hü-
geldorf im ausgedehnten Cansiglio-Wald der italienischen Ostalpen.

Distilleria dellÁlpe Kàpriol

- 80 - ITTrevisoPROVINZ

Venezien

Unter seinen neuen Rezepten hat Ferruccio unter 
anderem ein rätselhaftes Getränk patentiert, den 
Kapriol-Likör, allgemein bekannt als „Distillato del 
Bosco“ (Destillat des Waldes). Dieser Kräuterlikör 
wird am selben Ort hergestellt, an dem die Wachol-
derbeeren gesammelt werden, und in einem lan-
gen und komplexen Destillationsprozess mit Kräu-
tern und Zucker aufgegossen. 
Im Jahr 2002 übernahm Beniamino Maschio die 
Distilleria dell‘Alpe mit der Absicht, verschiedene 
Liköre zu entwickeln, die typisch für die venezia-
nische Tradition sind, darunter der ursprüngliche 
Likör Kapriol Classico von 1948. Im Jahre 2016 ent-
stand nach vielen Jahren der Rezeptverfeinerung 
der Kapriol Dry Gin mit seinem charakteristischen 
Aroma der Berge und tausendjährigen Wälder der 
venezianischen Alpen aus dem ursprünglichen 
klassischen Kapriol-Rezept. Jedoch wurden mehr 
botanische Kräuter hinzugegeben, wodurch ein 
Gin mit einem einzigartigen und ausgewogenen 
Aroma entstand. 



Kapriol Old Tom hat ein 
frisches, balsamisches 
Bouquet von Waldber-
gen, das an Wacholder 
und Minze erinnert, mit 
einer Note von Kiefern- 
und Lorbeerblättern.

253003

ARTIKEL-INFO

Kapriol Gin Lemon & 
Bergamot basiert auf 
dem Originalrezept des 
Kapriol Gin Dry von 
1948. Um den Gaumen 
zu verwöhnen, wählt 
man nur die besten Zi-
tronen und Bergamot-
ten aus Süditalien.

253004

ARTIKEL-INFO

Das volle Bouquet des 
Kapriol Gin Grapefruit 
& Hibiscus als auch 
der vielschichtige Ge-
schmack sind wie eine 
Reise in den schönsten 
Regionen Italiens. Der 
Kontrast der eleganten 
Bitterstoffe sowie der 
verspielten Süße zeu-
gen von großer Hand-
werkskunst.

253006

ARTIKEL-INFO

Kapriol Gin Blood 
Orange & Bergamotte 
basiert auf dem Origi-
nalrezept des Kapriol 
Gin Dry aus dem Jahr 
1948. Um den Gaumen 
zu verwöhnen, wählt 
man nur die besten 
Blutorangen und Pfir-
siche aus Sizilien und 
der Emilia Romagna.

253005

ARTIKEL-INFO

Kapriol Dry Gin präsen-
tiert sich der Nase mit 
frischen und balsami-
schen Düften, die an 
Bergwälder erinnern.

253001

ARTIKEL-INFO

- 81 -

ART.-NR. K APRIOL  |   G IN VOL. % LITER

253001 Dry Gin 41,7 0,7

253005 Blood Orange & Peach 40,7 0,7

253006 Grapefruit & Hibiscus 40,7 0,7

253004 Lemon & Bergamot 40,7 0,7

253003 Old Tom 41,7 0,7

253002 Sloe 28,7 0,7

253011 Thekendisplay mit je 5 Flaschen:
Dry Gin, Blood Orange & Peach, Grapefruit & Hibiscus, Lemon & Bergamot - 20 x

à 0,05
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Kreiert wurde Príncipe de los Apóstoles Mate Gin von Argentiniens bestem und wohl bekanntestem Mixologen, 
Renato „Tato“ Giovannoni.  Es war nur eine Frage der Zeit, bis Tato sein eigenes Elixir entwerfen sollte. Nach 
zwei Jahren voller Inspiration aber auch unzähliger Versuche, konnte er seine Ideen in dem Príncipe de los 
Apóstoles Mate Gin exakt umsetzen. Er ist eine Hommage an das argentinischste aller Getränke: Mate-Tee. 
Príncipe de los Apóstoles Mate Gin wird in Chargen von nur 200 Liter in einer kleinen Kupfer-Brennblase 
im argentinischen Hochland destilliert. Dabei wird jede Zutat oder „Botanical“ einzeln mazeriert und die 
entstandenen Lösungen mechanisch gefiltert, nach dem Originalrezept von Tato zu der komplexen 
Komposition zusammengefügt und anschließend destilliert. Vor der Abfüllung vor Ort in Argentinien, bei der 
jede Flasche einzeln nummeriert wird, ruht das Destillat noch eine Weile, damit der Gin durch Kontakt mit 
Luftsauerstoff noch weicher und harmonischer wird.

- 82 -

Departamento Capital - ARGENTINIEN /Príncipe de Los Apóstoles

ART.-NR. PRÍNCIPE DE LOS APÓSTOLES  |   G IN VOL. % LITER

254006 Príncipe de Los Apóstoles 40,5 0,7

ARREGION Misiones

Dieser Gin – hergestellt auf der Basis von Wacholderbeeren, aber auch Mate-Tee-Blättern, Eukalyptus, 
Peperina sowie Koriandersamen und der Schale der Pink Grapefruit bietet ein unvergleichbares und 

frisches Aroma, das geradezu süchtig macht – ob pur, als Gin Tonic oder in abgefahrenen Cocktails.

254006
ARTIKEL-INFO

Mendoza
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A



The Spirit of Bonaire / südliche Karibik.
Die Cadushy Distillery wurde am 7. März 2009 von der Familie Gietman gegründet und entwickelte sich von einem 
kleinen Start-up zu einem florierenden Unternehmen, auf Bonaire und darüber hinaus. Das Herzstück der Gruppe ist 
die Cadushy Distillery, die einzige Brennerei auf Bonaire, deren Hauptsitz sich in Rincón befindet. Ihre Leidenschaft ist 
es, authentische Produkte mit traditionellen Geschmacksrichtungen herzustellen. Die einzigartigen Produkte werden 
in kleinen Chargen auf verantwortungsvolle und nachhaltige Weise von einem engagierten Team von Handwerkern 
hergestellt.
Als der Brennmeister Eric Gietman eine Spirituosenlinie entwickeln wollte, beschloss er, sie „The Spirit of Bonaire“ zu 
nennen... eine Hommage an die Insel Bonaire und ihre Gemeinschaft. Als Rumliebhaber entwickelte er zunächst seinen 
eigenen Rum und nannte ihn Rom Rincón, nach der alten Hauptstadt von Bonaire. Andere Spirituosen wie Wodka, 
Whisky und Gin folgten.

- 84 -

Wunderbar ausbalanciert und vollmundig. Genau so muss ein guter 
“
spiced” Rum schmecken! Rom Rincon ist nach klassischer karibischer 

Tradition gewürzt… In der Nase kann man deutliche Aromen von Basilikum Yerba di Hole und anderen Kräutern wahrnehmen.
Auch beim Geschmack sind deutliche Kräuterauszüge im Vordergrund.

Eine angenehme Süße von Honig und Vanille vermischt sich
mit einem dezenten Holzaroma.

NL

Rincon - BONAIRE / KaribikCadushy Distillery 

BonairePROVINZ

ART.-NR. ROM RINCON  |   RUM VOL. % LITER

270001 Rom Rincon 40,0 0,7

270002 Rom Rincon Private Stock 40,0 0,7

270001 270002
ARTIKEL-INFOARTIKEL-INFO
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LIENZ - ÖSTERREICH / Tirol

Aus dem Herzen der Alpen 

Die Schnäpse und Edelbrände von Dolomiti sind so unvergleichlich wie die Alpen. Verwendet werden aus-
schließlich handverlesene Zutaten für die Produkte. Diese werden meisterlich destilliert und in Ruhe ausge-
baut. Dabei nutzt man die Vorteile modernster Brennereitechnik, wie das besonders schonende Vakuum-
verfahren, durch welches die Destillate ihren besonders sortentypischen, intensiven Geschmack bewahren. 

 

Genießen Sie mit jedem Schluck die Kraft der Berge.

Dolomiti Alpenfeinkost

- 86 - ATREGION Lienz
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ART.-NR. DOLOMITI   |   SCHNAPS VOL. % LITER

204007 Bergler Himbeer 38,0 0,7

204045 Haselnuss Schnaps 35,0 1,0

204001 Haselnuss Schnaps 40,0 1,0

204003 Himbeer Schnaps 35,0 1,0

204021 Kirschen Edelbrand 40,0 0,5

204015 Marillen Edelbrand 40,0 0,5

204009 Marillen Schnaps 35,0 1,0

204025 Obst Edelbrand 40,0 0,5

204044 Obst Schnaps 38,0 0,5

204026 Obst Schnaps 38,0 1,0

204023 Vogelbeer Edelbrand 40,0 0,5

204005 Wald-Himbeer Geist 40,0 1,0

204011 Williams Edelbrand 40,0 0,5

204041 Williams Schnaps 35,0 0,5

204008 Williams Schnaps 35,0 1,0

204004 Zirben Schnaps 40,0 0,5

204019 Zwetschken Edelbrand 40,0 0,5

weiter auf der nächsten Seite...

Ausschließlich vollrei-
fe, gesunde Marillen 
werden mit Hilfe neus-
ter Technik zu erstklas-
sigem Marillen-Des-
tillat verarbeitet, das 
in traditionellen Stein-
gutbehältern und mo-
dernen Edelstahltanks 
viel Zeit zum Reifen hat.

204015

ARTIKEL-INFO

Das gelblich weißli-
che, sehr saftige und 
weiche Fruchtfleisch 
der Williams Christ 
Birne wird durch scho-
nende Destillation zu 
feinfruchtigem Edel-
brand allererster Güte 
verwandelt.

204011

ARTIKEL-INFO

Durch die besonders 
schonende Destilla-
tion bleiben die äthe-
rischen Öle und natür-
lichen Aromastoffe der 
von Hand gepflückten 
Zirbenzapfen erhalten 
und verleihen diesem 
Zirben Schnaps sei-
ne einzigartige Note.

204004

ARTIKEL-INFO

Ein herrlich fruchtiges 
Produkt mit einem 
außergewöhnlichen 
Geschmackserlebnis. 
Nur die besten Beeren 
schaffen es in die fina-
le BERGLER Auswahl. 
Die Beeren werden im 
schonenden Vakuum-
verfahren doppelt des-
tilliert. Dieses Verfahren 
garantiert ein einmali-
ges Fruchtaroma, eine 
Geschmacksvielfalt die 
einzigartig ist.

204007

ARTIKEL-INFO
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ART.-NR. DOLOMITI   |   SCHNAPS,  LIKÖR,  RUM & FL ACHMÄNNER VOL. % LITER

SCHNAPS  "Alte Sorten"

204304 Alte Haselnuss 36,0 0,5

204048 Alte Marille 36,0 0,5

204305 Alte Waldhimbeere 36,0 0,5

204046 Alte Williams-Christ-Birne 36,0 0,5

204047 Alte Zwetschke 36,0 0,5

LIKÖR

204039 Dolomino Bombardino 16,0 0,7

204031 Kaffee Likör 25,0 0,5

204033 Marillen Likör 15,0 0,5

204028 Pralinello 15,0 0,5

RUM

204030 Dolomitenmann Rum 42,0 0,5

FLACHMÄNNER

204036 Flachmann Haselnuss 35,0 0,2

204037 Flachmann Himbeer 35,0 0,2

204034 Flachmann Marille 35,0 0,2

204035 Flachmann Williams 35,0 0,2

Hauptbestandteil des 
Original Bombardi-
no von Dolomiti ist 
der herrlich cremige 
Eierlikör aus frischen 
Eiern. Die feine Mixtur 
aus Rum und Vanille, 
gibt dem beliebten 
Wintergetränk seinen 
charakteristischen Ge-
schmack. Am besten 
leicht erwärmt genie-
ßen.

204039

ARTIKEL-INFO

Beste Heumilch, Sah-
ne und zartschmel-
zende, weiße Pralinen 
– das sind die Haupt-
zutaten für unseren 
feinen Dolomiti Prali-
nello. Herrlich cremig, 
angenehm süß und mit 
dem Geschmack von 
weißer Schokolade ist 
er ein verführerischer 
Genuss nach dem Es-
sen oder einfach zwi-
schendurch.

204028

ARTIKEL-INFO

Der Dolomiti Rum wird 
hergestellt in den Al-
pen und bekommt da-
durch seinen eigenen 
Charakter. Beste Zu-
ckerrohrmelasse wird 
als Rohstoff eingesetzt.
3 Jahre Reifung und 
Lagerung in ausge-
wählten Holzfässern 
geben dem Dolomiti 
Rum sein feines, ganz 
leicht rauchiges Aroma 
und einen ausgewoge-
nen Geschmack.

204030

ARTIKEL-INFO

Die Alte Marille aus 
dem Holzfass – reife, 
saftige Marillen werden 
von Hand gepflückt 
und anschließend in 
unserer Brennerei zu 
dieser feinen Spirituo-
se verarbeitet. Die Art 
der Lagerung und eine 
lange Reifezeit machen 
den Marillen Schnaps 
so besonders.

204048

ARTIKEL-INFO
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ART.-NR. SCHMANKERLHOF  |   ALKOHOLFREIER SIRUP LITER

201404 Apfel vom Hochstamm 0,5

201400 Holunderblüten 0,5

201409 Ingwer 0,5

201406 Kirsche 0,5

201402 Mehrfrucht 0,5

201408 Rhabarber 0,5

201800 Ribisel (Rote Johannisbeere) 0,5

201403 Schwarze Johannisbeere 0,5

201801 Schwarzer Holunder 0,5

201401 Waldhimbeere 0,5

201405 Waldmeister 0,5

201407 Wiesenblumen 0,5

201802 Zitrone-Limette 0,5

Der Saft frischer Rha-
barberstangen gibt 
der Sirup-Spezialität 
seinen typischen Ge-
schmack. Angenehm 
lieblich und leicht herb.

201408

ARTIKEL-INFO

Der leicht säuerliche 
bis herbe Geschmack 
der Schwarzen Johan-
nisbeere verleiht dem 
köstlichen Sirup sein 
erfrischend spritziges 
Aroma – raffinierten 
Kreationen sind keine 
Grenzen gesetzt.

201403

ARTIKEL-INFO

Spritzig, säuerlich 
und lieblich: Zartgelb 
schmeckt er intensiv 
nach frisch gepflück-
ten, angeschnittenen 
Zitronen und Limetten. 

201802

ARTIKEL-INFO

Von Mai bis Ende Juni 
entfalten die Holunder-
sträucher ihre duften-
den Blütendolden, die 
schließlich zu Holun-
derblüten Sirup ver-
arbeitet werden. 

201400

ARTIKEL-INFO

Bei der Herstellung setzt der Schmankerlhof auf traditionelle Rezepte. Ausschließlich beste und reife Früchte, 
handverlesene Blüten und selbst gepflückte Kräuter aus regionaler Landwirtschaft kommen in die Flasche. 

Nur so entstehen besonders ergiebige und geschmackvolle Sirupe mit hohem Fruchtsaftanteil.

 ALKOHOL
FREI
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Man sagt, dass es das Klima zusammen mit dem japanischen Lebensstil ist, das den charakteristischen 
Geschmack des japanischen Whiskys hervorruft. 

Verführerischere Destillate für einen ausgewogenen, sanften und anspruchsvollen Gaumen, die aus einer 
Vielzahl von Gärungs- und Destillationsprozessen resultieren. Kensei repräsentiert diese Parameter voll und 
ganz und ist ein Blend aus feinen japanischen Whiskys, die in kleinen Eichenfässern in einem winzigen Dorf 
zwischen Kanagawa und den Bergen von Nagano gereift sind. Hier in Kiyokawa, was nicht überraschend 
“reiner Fluss” bedeutet und die Bedeutung offenbart, die Wasser während des Produktionsprozesses hat, 
spiegeln Harmonie und Ausgewogenheit den Stil dieses Blended Whiskys wider, der die japanische Kultur 
der Kensei-Samurai ehrt.

- 90 -

Ein Blended Malt Whisky mit äußerst angenehmem Geschmack, umrahmt von weichen, samtigen 
Texturen und schimmernden Noten von süßen Gewürzen. Verführerische Noten von frisch geschnit-
tenen Blumen, getrockneten Früchten und einem Hauch von Eiche vollenden ihn.

254001

ARTIKEL-INFO

Kiyokawa - JAPAN / KanagawaKensei Japanese Whisky

ART.-NR. KENSEI   |   WHISK Y VOL. % LITER

254001 Japanese Whisky 40,0 0,7

JPKanagawaPROVINZ
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MEZCALA - MEXICO / South HighlandsLa Dama Tequila

PROVINZJalisco

La Dama ist seit 2019 der größte Bio-Tequila-Hersteller. Große Agavenplantagen bedeutet Abholzung und schadet 
somit dem Ökosystem. Somit ging man bei der Produktion auf biologische und überlieferte Methoden zurück. Es ist 
wichtig ein tiefes Bewusstsein zu entwickeln und ein besseres Verständnis für den Umgang mit dem Agavenanbau, 
Umwelt und sozialer Nachhaltigkeit. La Dama ist der größte nachhaltige Erzeuger blauer Agaven in der Welt. Die  An-
bau- und Produktionsverfahren basieren auf den revolutionären Ideen der mexikanischen Vorfahren, ihrer nachhaltigen 
Wahrnehmung der Natur, fortschrittlichen landwirtschaftlichen Methoden und den rituellen Aspekten ihrer Produk-
tionsverfahren. Man betrachtet jedes einzelne Feld als ein Ökosystem, das es zu schützen gilt. Selbst die verbrauchten 
Agavenfasern werden wiederverwendet zur Herstellung der Etiketten, für Bücher und Leinwände. Flaschen sind hand-
gefertigt, mundgeblasen und aus Recyclingglas. 
La Dama ist ein Tequila aus dem Tequila-Hochland und wird in traditionellen Öfen hergestellt. Das Unternehmen hat 
sich zur Aufgabe gemacht, so nachhaltig wie möglich zu produzieren. Alle Produkte, wie etwa Flaschen, Korken und 
Labels werden komplett aus recycelten Materialien hergestellt, die bei der Produktion anfallen. Für den Tequila werden 
ausschließlich blaue Weberagaven verwendet, um eine gute Qualität zu gewährleisten.  

Bio-zertifizierter Tequila. Aromen von gekochter Agave, 
Zitrusfrüchten wilder Guavenfrucht und anhaltend 
würzigen Noten. Am Gaumen fruchtig, kräuterig mit 
weicher, cremiger, geschmeidiger Textur.

254007

ART.-NR. L A DAMA |  TEQUIL A VOL. % LITER

254007 La Dama Tequila 40,0 0,7

ARTIKEL-INFO
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AU - ÖSTERREICH / Vorarlberg

Verwurzelt mit der Region und stets die Tradition im Blick  –  in der Bergbrennerei Löwen im hinteren 
Bregenzer Wald schafft man bodenständige, moderne Produkte für einzigartigen Genuss. Das Wesent-
liche in Kräutern, Wurzeln und Früchten zu verdichten und zu konzentrieren sieht man als Aufgabe an.

- 94 -

Bergbrennerei Löwen

AUREGION Bregenz

Liebe zur Region, Respekt vor der Natur, herrliche Wälder, Tradition 
und moderne Brennkunst prägen das Schaffen. Daher werden ausschließ-
lich Rohstoffe, die die Natur schenkt, verwendet. Vorwiegend Kräuter und deren Wurzeln, sowie Blüten, 
Beeren und heimischer Honig.  Mithilfe moderner Brennereiverfahren werden diese nach traditioneller 
Brennkunst veredelt. So erzeugt man charaktervolle Kräuterschnäpse, Liköre und Spezialitäten wie Gin.



Der Löwen Wood Gin 
war einst ein Dry Gin – 
und zwar bevor er sich 
im Eichenfass zu etwas 
ganz neuem verwandeln 
konnte. Mehrere Monate 
wird der Gin nach der 
Destillation im Holzfass 
gelagert. Dadurch wird er 
besonders weich und har-
monisch im Geschmack. 

201504

ARTIKEL-INFO

Eine interessante Ver-
schmelzung   geschmack-
licher Gegensätze: Wür-
ziger Wacholder harmo-
niert exzellent mit der 
feinen Süße von Voll-
milchschokolade! Als 
Basis dienen cremiger, 
handgerührter Eierlikör 
und der ausgeprägte 
Charakter des Löwen 
Dry-Gin.

201512

ARTIKEL-INFO

Kaum zu glauben, wel-
che Kräutervielfalt der 
Rehmer Bitter in sich 
birgt! Handverlese-
ne Kräuter, Gewürze 
und Wurzeln – das Ur-
sprünglichste, das uns 
die Natur zu bieten hat. 
Darin liegt auch das 
Geheimnis seines be-
sonderen Charakters.

201518

ARTIKEL-INFO

Feinster Cassia- und 
Ceylon-Zimt sowie 
hocharomatische Ge-
würze wie Chili und 
Kardamom. Er über-
zeugt durch seine an-
genehme Würze und 
seine kräftige Aromatik 
am Gaumen.

201507

ARTIKEL-INFOARTIKEL-INFO

Die Eigenschaften der 
Ingwerwurzel werden 
in Asien bereits seit 
Jahrtausenden ge-
schätzt. Wir verarbei-
ten Ingwerwurzeln in 
unserer Bergbrennerei 
zu einem feinen Ingwer 
Schnaps, der ange-
nehm frisch schmeckt 
und mit dezenter 
Schärfe überrascht.

201509
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ART.-NR. LÖWEN  |   SCHNAPS,  LIKÖR,  GIN & WERMUT VOL. % LITER

SCHNAPS

201506 Bergwiesen Schnaps 40,0 0,5

201521 Honig Enzian 35,0 0,5

201522 Honig Meisterwurz 35,0 0,5

201515 Honig Zirbe 35,0 0,5

201509 Ingwer Schnaps 40,0 0,5

LIKÖR

201508 Ahorn Likör 20,0 0,5

201507 Almglüher Zimtlikör 30,0 0,5

201520 Hauskräuter 32,0 0,5

201511 Ingwer Likör 24,0 0,5

201518 Rehmer Bitter 35,0 0,7

201510 Ziegen Sig Likör 16,0 0,5

GIN

201512 Gin-O-Lade 25,0 0,7

201500 Löwen Dry Gin 40,0 0,7

201502 Löwen Green Gin 40,0 0,7

201504 Löwen Wood Gin 40,0 0,7

WERMUT

201519  Lömut Wermut Bianco 17,0 0,75
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SAN PIETRO DI FELETTO - ITALIEN / Venezien

Das Unternehmen wurde in den frühen Sechzigern von Beniamino Maschio gegründet, ein Erbe mit 
einer großen Familientradition, die den Namen Maschio seit drei Jahrhunderten mit der Produktion 
von Grappa verbindet. 

Beniamino Maschio

- 96 - ITTrevisoPROVINZ

Bereits in jungen Jahren begann Beniamino Maschio mit seinen Brüdern in der väterlichen Brennerei zu des-
tillieren. Im Jahr 1964 gründete er seinen eigenen Betrieb in San Michele di Feletto auf den Hügeln von Co-
negliano. Durch die Kombination von Liebe zum Beruf und Experimentierfreudigkeit lernte er, exzellente Des-
tillationen aus Traubenschalen herzustellen und wie man sie mischt und reift, um raffinierte und unglaublich 
elegante Produkte herzustellen. Seit einigen Jahren wird das Unternehmen von Beniaminos Kindern geleitet. 
Als eine innovative Brennerei hat man mittlerweile sowohl Grappa, Gin und Wodka im Sortiment aber auch 
Prosecco und die drei spritzigen Aperetivo-Geschmacksrichtungen von „Almare Spritz“ als ready to drink - 
einfach einschenken und genießen….



Dieser Wodka wird 
in einer begrenzten 
Anzahl von Flaschen 
handgefertigt, er wird 
ohne Zusatz von Zu-
cker hergestellt und 
nicht kühlgefiltert. Das 
Bain-Marie-Destillati-
onsverfahren veredelt 
und respektiert das 
Rohmaterial, intensi-
viert die Aromen und 
macht dieses Produkt 
einzigartig. 

253104

ARTIKEL-INFO

Ein hausgemachter Gin 
aus Italien, der bereits 
vor dem Öffnen der Fla-
sche die Aufmerksam-
keit auf sich zieht. Ins-
gesamt 12 Botanicals 
sind enthalten, deutlich 
erkennbar ist natürlich 
der Wacholder. Dieser 
wird durch die Würze 
und Frische von Lor-
beer, Kreuzkümmel, 
Hopfen, Kümmel und 
Koriander unterstützt. 

253103

ARTIKEL-INFO

ALMARE Spritz Grape-
fruit, ein herrlicher Mix 
aus Noten von wür-
zigen Zitrusfrüchten, 
insbesondere von rosa 
Grapefruit, und einem 
blumigen Nachge-
schmack. 

253102

ARTIKEL-INFO

ALMARE Spritz Hugo 
ist ein erfrischender 
Cocktail, dessen Ge-
schmack durch die 
Noten von Holunder-
blüten und die Frische 
der Minze geprägt ist. 
Die Bläschen sind fein 
und angenehm. 

253101

ARTIKEL-INFO

ALMARE Spritz Classi-
co hat den einzigarti-
gen Geschmack des 
echten italienischen 
Spritz, eine schöne 
orange Farbe, einen 
frischen Orangenge-
schmack und Noten 
von Früchten, Kräutern 
und Blumen.

253100

ARTIKEL-INFO

- 97 -

ART.-NR. BENIAMINO MASCHIO VOL. % LITER

READY TO DRINK

253100 Spritz Classico 8,0 0,75

253101 Spritz Hugo 8,0 0,75

253102 Spritz Grapefruit 8,0 0,75

GIN

253103 Aqva Lvce Dry Gin 47,0 0,7

WODKA

253104 Vodka IVAN III 48,8 1,0
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PORTREE - GROSSBRITANIEN /Misty Isle -Isle of  Skye

GBAREA Highland

Isle of Skye Distillers Ltd ist ein unabhängiges, familiengeführtes Unternehmen und Schöpfer des mehrfach 
preisgekrönten Misty Isle Gins sowie Misty Isle Wodka. Diese werden in Handarbeit hergestellt und vor Ort 
auf der idyllischen Isle of Skye in den schottischen Highlands destilliert. Im Laufe der Zeit wurden die Rezepte 
perfektioniert. Ein Mix aus kristallklarem Quellwasser aus den Storr Lochs und der richtigen Mischung feinster 
Pflanzenstoffe. Traditionelles Verfahren und frische, innovative Ideen, geben den hochgelobten Spirituosen 
ihren einzigartigen Spirit. Sie bieten den Geschmack Schottlands, den man nirgendwo sonst auf der Welt 
findet.

Schottland 
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ART.-NR. MIST Y ISLE  |   G IN & WODK A VOL. % LITER

210006  Gin 41,5 0,7

210008  Vodka 40,0 0,7

Der  Misty Isle Vod-
ka  zeichnet sich auf-
grund der dreifachen 
Destillation und der 
einzigartigen Filterung 
durch einen sehr sanf-
ten Vodka Geschmack 
aus. Das besondere ist, 
dass der Misty Isle Vod-
ka  nicht auf Kartoffel-, 
sondern auf Getreide-
basis hergestellt wird.

Durch eine   einzigarti-
ge Zusammensetzung, 
bekommt dieser Gin 
einen authentischen 
Geschmack von Wa-
cholderbeeren in der 
Hauptnote, einem er-
digen Unterton von 
Schärfe und einen er-
quickenden zitronigen 
Abgang.

210006 210008

ARTIKEL-INFOARTIKEL-INFO

M

W
EI

N
 / S

EK
T 

 D
eu

tsc
hl

an
d

W
EI

N
 / S

EK
T 

 In
ter

na
tio

na
l

SP
IR

IT
UO

SE
N

  In
ter

na
tio

na
l

SP
IR

IT
UO

SE
N

  D
eu

tsc
hl

an
d



Die Geschichte von No. 209 beginnt 1870 in New York, als William Scheffler das Patent für die kalifornischen Rechte 
an einem neuen Design eines Pot Stills erwarb. Im Jahr 1880 kaufte Scheffler das Edge Hill Estate in St. Helena, 
damals eines der beeindruckendsten Weingüter im Napa Valley. Im Herzen ein Destillateur, fügte Scheffler 1882 eine 
Brennerei aus Stein und Ziegeln zu den Weinbereitungsanlagen auf Edge Hill hinzu. Er meldete die Brennerei bei 
der Bundesregierung an und erhielt die Brennereilizenznummer 209, die er stolz über die Eingangstür seines neuen 
Brennereigebäudes malte.  
Im Jahr 1999 wurde Leslie Rudd der neue Verwalter des Edge Hill Anwesens. Eines Tages, als er das Grundstück 
begutachtete, bemerkte er die schwach sichtbaren Worte “Registered Distillery No. 209”, die über den Eisentüren einer 
als Heustall genutzten Scheune gemalt waren. Die Ausgrabung des Rests der Geschichte war der Ausgangspunkt 
für No. 209 Gin und die historische Restaurierung von Edge Hill.  Die Restaurierung der ursprünglichen Distillery 
No. 209 wurde sowohl vom Napa County als auch vom Staat Kalifornien mit Denkmalschutzpreisen ausgezeichnet. 
Allerdings waren die Größe und der Standort des ursprünglichen Destilleriegebäudes nicht förderlich für die Pläne zur 
Wiederbelebung der Distillery No. 209. Deshalb baute man eine neue Destillerie am Pier 50 in San Francisco – zufällig 
der Geburtsort des Gin Martinis.  

- 100 - Kanagawa

SAN FRANCISCO - USA / KalifornienNo. 209 Gin

PROVINZ

ART.-NR. NO. 209  |   G IN VOL. % LITER

254004 No. 209 Gin 46,0 0,7

USAREGION SF County

254004

ARTIKEL-INFO Ein Gin der Extraklasse aus dem kalifornischen San Francisco. Ganz anders als 
die Wacholder lastigen Gins der Vergangenheit öffnet sich No. 209 mit einer 
wunderbar aromatischen Nase, die vor allem Zitrus- und Blumennoten mit 
einem Hauch von Würze enthält.
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Das klassische Roh- und Fein-Brand- 
Verfahren sowie eigens entwickelte 
Techniken, wie das Prinz Hafele-Brand-
Verfahren, machen es möglich, Schnäp-
se & Liköre von konstant hoher Qua-
lität herzustellen. 

Nur die besten Rohstoffe, 
sonnengereift und mit 
ausgeprägtem Sorten-
charakter, finden den
Weg in die Brennkessel.
Mit modernster Brenne-

reitechnik, Tradition, Erfahrung, Know-
How und viel Leidenschaft entstehen
Erzeugnisse von höchstem Fruchtgenuss. 

Bei Prinz Produkten kommen Ge-
nießerinnen und Genießer edler 

Tropfen voll auf ihre Kosten. 
Lassen Sie sich entführen in 

die Welt des Genusses und 
entdecken sie die breite
Produktvielfalt. 

Die Fein-Brennerei Prinz, ein Steinwurf vom österreichischen Bodenseeufer entfernt,
widmet sich seit 1886 der Herstellung hochwertiger Brennerzeugnisse. 

Feinbrennerei Prinz

- 102 -

HÖRBRANZ - ÖSTERREICH / Vorarlberg

ATREGION Bregenz



- 103 -

Kräftig und nussig im 
Geschmack mit einer 
leichten Bitternote. 
Destilliert und holz-
fassgelagert entsteht 
aus der Haselnuss eine 
herrliche Schnapsspe-
zialität – die Alte Hasel-
nuss.

201197

ARTIKEL-INFO

ART.-NR. PRINZ  |   SCHNAPS „ A l te  Sor ten“ VOL. % LITER VERSCHLUSS

201183 Alter Bodensee-Apfel 41,0 0,2

201462 Alter Bodensee-Apfel 41,0 0,35

201182 Alter Bodensee-Apfel 41,0 0,5

201463 Alter Bodensee-Apfel 41,0 0,7

201181 Alter Bodensee-Apfel 41,0 1,0

201198 Alte Haselnuss 41,0 0,2

201455 Alte Haselnuss 41,0 0,35

201197 Alte Haselnuss 41,0 0,5

201454 Alte Haselnuss 41,0 0,7

201196 Alte Haselnuss 41,0 1,0

201188 Alte Haus-Zwetschke 41,0 0,2

201457 Alte Haus-Zwetschke 41,0 0,35

201187 Alte Haus-Zwetschke 41,0 0,5

201456 Alte Haus-Zwetschke 41,0 0,7

201186 Alte Haus-Zwetschke 41,0 1,0

201193 Alte Kirsche 41,0 0,2

201461 Alte Kirsche 41,0 0,35

201192 Alte Kirsche 41,0 0,5

weiter auf der nächsten Seite...

Die Haus-Zwetschke 
ist in unseren Breiten-
graden besonders be-
liebt und mit ihrem fes-
ten Fruchtfleisch und 
den feinen, süß-säuer-
lichen Noten nicht nur 
hervorragend zum 
Frischverzehr oder 
Backen geeignet. Mit 
viel Liebe und Sorg-
falt entsteht daraus ein 
Destillat, das unserer 
Alten Haus-Zwetschke 
den ausgezeichneten 
Geschmack verleiht.

201186

ARTIKEL-INFO

Frische Äpfel verschie-
dener Sorten von den 
Streuobstwiesen am 
Bodensee sind die 
Grundlage für das 
aromatische Destillat, 
Die Temperaturbedin-
gungen in der Boden-
see-Region sorgen für 
ein optimales Zucker-
Säureverhältnis des 
Obstes, was für einen 
besonders intensiven 
und sortentypischen 
Geschmack sorgt.

201181

ARTIKEL-INFO
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ART.-NR. PRINZ  |   SCHNAPS „ A l te  Sor ten“ VOL. % LITER VERSCHLUSS

201458 Alte Kirsche 41,0 0,7

201191 Alte Kirsche 41,0 1,0

201173 Alte Marille 41,0 0,2

201460 Alte Marille 41,0 0,35

201172 Alte Marille 41,0 0,5

201459 Alte Marille 41,0 0,7

201171 Alte Marille 41,0 1,0

201178 Alte Wald-Himbeere 41,0 0,2

201464 Alte Wald-Himbeere 41,0 0,35

201177 Alte Wald-Himbeere 41,0 0,5

201465 Alte Wald-Himbeere 41,0 0,7

201176 Alte Wald-Himbeere 41,0 1,0

201168 Alte Williams-Christbirne 41,0 0,2

201448 Alte Williams-Christbirne 41,0 0,35

201167 Alte Williams-Christbirne 41,0 0,5

201447 Alte Williams-Christbirne 41,0 0,7

201166 Alte Williams-Christbirne 41,0 1,0

201478 Die Kleinen Feinen (7x0,04l), 41% VOL. Geschenk-Set

- 104 -

Unvergleichlicher Wil-
liams-Schnaps aus 
dem Holzfass, scho-
nend gebrannt und 
mehrjährig gelagert, 
vollmundig, fein-wür-
zig und unglaublich 
weich.

201448

ARTIKEL-INFO

Leuchtend rot, saftig-
süß mit fein-säuerli-
chen Noten: So müs-
sen die Früchte sein, 
damit wir sie in der 
Fein-Brennerei zu ei-
ner unvergleichlichen 
Köstlichkeit verarbei-
ten können – der Alten 
Kirsche.

201191

ARTIKEL-INFO

Ob als Marmelade 
oder Kompott, im Knö-
del oder als Schnaps-
spezialität – ihr charak-
teristisches blumiges 
Aroma ist einfach herr-
lich. Für unsere Prinz 
Alte Marille verwenden 
wir nur die besten, voll-
reifen und saftig-süßen 
Früchte.

201172

ARTIKEL-INFO

Die vielseitige Beere 
mit dem charakteris-
tisch starken Eigen-
geschmack und der 
knallig roten Farbe 
gehört zu den belieb-
testen Früchten über-
haupt. In unserer Alten 
Wald-Himbeere kom-
men ihre feinfruchtigen 
Eigenschaften beson-
ders gut zur Geltung.

201176

ARTIKEL-INFO
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weiter auf der nächsten Seite...

ART.-NR. PRINZ  |   SCHNAPS „Trad i t ione l le  Sor ten“ VOL. % LITER

201077 Traditionelle Brennter 41,0 0,5

201076 Traditionelle Brennter 41,0 1,0

201080 Traditionelle Enzian Schnaps 40,0 0,5

201079 Traditionelle Enzian Schnaps 40,0 1,0

201120 Traditionelle Haselnuss Schnaps 40,0 0,5

201643 Traditionelle Haselnuss Schnaps 40,0 0,7

201119 Traditionelle Haselnuss Schnaps 40,0 1,0

201431 Traditionelle Heidelbeer Schnaps 40,0 0,5

201430 Traditionelle Heidelbeer Schnaps 40,0 1,0

201100 Traditionelle Himbeer Schnaps 40,0 0,5

201099 Traditionelle Himbeer Schnaps 40,0 1,0

201125 Traditionelle Holunder Schnaps 40,0 0,5

201124 Traditionelle Holunder Schnaps 40,0 1,0
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ART.-NR. PRINZ  |   SCHNAPS „Trad i t ione l le  Sor ten“ VOL. % LITER

201085 Traditionelle Kirschen Schnaps 40,0 0,5

201084 Traditionelle Kirschen Schnaps 40,0 1,0

201052 Traditionelle Marillen Schnaps 40,0 0,5

201051 Traditionelle Marillen Schnaps 40,0 0,7

201050 Traditionelle Marillen Schnaps 40,0 1,0

201095 Traditionelle Meisterwurz Schnaps 40,0 0,5

201094 Traditionelle Meisterwurz Schnaps 40,0 1,0

201073 Traditionelle Obstler 38,0 1,0

201068 Traditionelle Obstler 40,0 0,5

201644 Traditionelle Obstler 40,0 0,7

201067 Traditionelle Obstler 40,0 1,0

201072 Traditionelle Obstler 45,0 1,0

201074 Traditionelle Obstler vom Holzfass 40,0 1,0

201063 Traditionelle Pflümli Schnaps 40,0 0,5

201062 Traditionelle Pflümli Schnaps 40,0 1,0

- 106 -

Sonnengereift Äpfel 
und Birnen von den 
Streuobstwiesen in 
der Bodenseeregion 
werden für die Her-
stellung verwendet. 
Mit nur 38% ist er ein 
besonders milder Ver-
treter unter den Obst-
schnäpsen.

201073

ARTIKEL-INFO

Herrlich-fruchtiger Kir-
schen Schnaps, der 
sowohl in der Nase als 
auch am Gaumen mit 
feinen Mandeltönen 
schmeichelt. Das sor-
tentypische Aroma der 
Früchte mit der leich-
ten Süße macht ihn 
zu einem besonderen 
Genuss.

201085

ARTIKEL-INFO

Die saftig-süßen Ma-
rillen, auch als Apriko-
sen bekannt, stammen 
aus sonnenverwöhn-
ten Regionen an den 
Alpenausläufen. Inten-
sive Marille mit einem 
langen, fruchtigen Ab-
gang.

201052

ARTIKEL-INFO

Der Pflümli Schnaps ist 
fruchtig-weich im Ge-
schmack. Am Gaumen 
entwickelt er eine mar-
zipanähnliche Note 
und leichte Anklänge 
von Röstaromen.

201062

ARTIKEL-INFO
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ART.-NR. PRINZ  |   SCHNAPS „Trad i t ione l le  Sor ten“ VOL. % LITER

201115 Traditionelle Quitten Schnaps 40,0 0,5

201114 Traditionelle Quitten Schnaps 40,0 1,0

201105 Traditionelle Saubirnen Schnaps 40,0 0,5

201104 Traditionelle Saubirnen Schnaps 40,0 1,0

201090 Traditionelle Vogelbeer Schnaps 40,0 0,5

201089 Traditionelle Vogelbeer Schnaps 40,0 1,0

201110 Traditionelle Wachholder Schnaps 40,0 0,5

201109 Traditionelle Wachholder Schnaps 40,0 1,0

201058 Traditionelle Williams-Christbirnen Schnaps 40,0 0,5

201057 Traditionelle Williams-Christbirnen Schnaps 40,0 0,7

201056 Traditionelle Williams-Christbirnen Schnaps 40,0 1,0

201421 Traditionelle Zirben Schnaps 40,0 0,5

201413 Traditionelle Zirben Schnaps 40,0 0,7

201553 Die Kleinen Traditionellen (6x0,04l), 40% VOL. Geschenk-Set

Der einzigartige Ge-
schmack und die leicht 
harzige Note machen 
den feinen Zirben-
Schnaps zu einer au-
ßergewöhnlichen Spe-
zialität. Die Ernte der 
duftenden Zirben-Zap-
fen erfolgt im Frühsom-
mer von bis zu 25 Me-
ter hohen Bäumen im 
Hochgebirge. In mühe-
voller (Kletter-) Arbeit 
werden sie gepflückt, 
frisch zerkleinert und in 
Alkohol mazeriert. Ein-
fach köstlich!

201421

ARTIKEL-INFO

Eine besonders rare, 
typisch regionale Spe-
zialität ist der Saubir-
nen-Schnaps. Wir stel-
len ihn aus den Birnen 
unserer Altbestände 
aus Hochstammbäu-
men her. Die Saubir-
ne wird vornehmlich 
zum Schnapsbrennen 
verwendet, da sie ein 
äußerst kräftiges und 
herbes Birnenaroma 
liefert. 

201104

ARTIKEL-INFO

Der Schnaps aus den Bee-
ren der Eberesche hat einen 
recht eigenwilligen Charak-
ter, der sich dennoch gro-
ßer Beliebtheit erfreut. Vor 
der Ernte müssen die Vogel-
beeren mindestens einmal 
gefrieren. Dadurch verlieren 
sie den ansonsten stark 
bitteren Eigengeschmack. 
Nach der mehrwöchigen 
Mazeration, brennen wir die 
orangen Beerenfrüchte zu 
hochwertigem Destillat, aus 
dem wir später unseren Vo-
gelbeer Schnaps herstellen.

201089

ARTIKEL-INFO

Die schwarzen Beeren 
des Wacholder-Strauchs 
sind aufgrund ihrer Frische 
und herben Würze sehr 
geschätzt. Nach der Ernte 
werden sie erst handver-
lesen und anschließend 
in unserer Brennerei in Al-
kohol eingelegt. Wenige 
Wochen später entsteht 
im Feinbrandverfahren ein 
äußerst aromatisches Des-
tillat, das dem Wacholder-
Schnaps seinen kräftigen, 
leicht herben Geschmack 
verleiht.

201110

ARTIKEL-INFO

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. PRINZ  |   SCHNAPS „ Frucht ige  Sor ten“ VOL. % LITER

201135 Fruchtige Birnerla 34,0 0,5

201572 Fruchtige Birnerla 34,0 0,7

201134 Fruchtige Birnerla 34,0 1,0

201155 Fruchtige Erdbeerla 34,0 0,5

201154 Fruchtige Erdbeerla 34,0 1,0

201131 Fruchtige Hausschnaps Marille 34,0 0,5

201488 Fruchtige Hausschnaps Marille 34,0 0,7

201130 Fruchtige Hausschnaps Marille 34,0 1,0

201129 Fruchtige Hausschnaps Marille 34,0 1,5

201147 Fruchtige Himbeerla 34,0 0,5

201146 Fruchtige Himbeerla 34,0 1,0

201440 Fruchtige Hoadla 34,0 0,5

201442 Fruchtige Hoadla 34,0 1,0

- 108 -

Vollreife, saftige Marillen 
aus den besten Anbauge-
bieten sind der Rohstoff 
dafür. Zart und fruchtig in 
der Nase mit feinen, fast 
blumigen Noten. Am Gau-
men präsentiert sich der 
vollmundige, sortentypi-
sche Geschmack sonnen-
gereifter Marillen, der 
nach dem weichen Ab-
gang noch lange nach-
klingt. 

201130

ARTIKEL-INFO

Von Ende Juli bis in den 
September hinein reifen 
die saftigen Heidelbee-
ren, auch als Blau- und 
Schwarzbeeren bekannt, 
in den Obstgärten der Bo-
denseeregion. In der Nase 
schön fruchtig und beerig. 
Am Gaumen hinterlässt 
der Schnaps einen stim-
migen Fruchteindruck mit 
leicht würzigen Noten. 

201440

ARTIKEL-INFO

Ein Schnaps, der mit 
seinem mild-fruchtigen 
Geschmack und der ange-
nehmen Süße begeistert. 
Besoonders gerne wird er 
in der gemütlichen Runde, 
zu verschiedensten Anläs-
sen, gereicht. Das feine Wil-
liams-Christ-Birnen-Destillat 
stellen wir aus sonnenver-
wöhnten Früchten bester 
Qualität her und lagern es 
anschließend für mehrere 
Jahre in Steingutbehältern.

201135

ARTIKEL-INFO

Handgepflückte Erdbee-
ren aus den Obstgärten in 
der Bodenseeregion brin-
gen den fruchtigen Ge-
schmack in den Erdbeerla. 
Die Herstellung hochpro-
zentiger Erdbeerspezialitä-
ten ist relativ anspruchsvoll 
und erfordert viel Erfah-
rung und die feine Nase 
des Brennmeisters, um die 
feinen Aromen der Früchte 
einfangen zu können.

ARTIKEL-INFO

201155
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ART.-NR. PRINZ  |   SCHNAPS „ Frucht ige  Sor ten“ VOL. % LITER

201441 Fruchtige Honig Marillerla 34,0 0,5

201466 Fruchtige Honig Marillerla 34,0 1,0

201139 Fruchtige Honig Birnerla 34,0 0,5

201138 Fruchtige Honig Birnerla 34,0 1,0

201143 Fruchtige Kirscherla 34,0 0,5

201142 Fruchtige Kirscherla 34,0 1,0

201163 Fruchtige Nusserla 34,0 0,5

201162 Fruchtige Nusserla 34,0 1,0

201551 Fruchtige Orangerla 34,0 1,0

201151 Fruchtige Pfirserla 34,0 0,5

201150 Fruchtige Pfirserla 34,0 1,0

201159 Fruchtige Zwetschgerla 34,0 0,5

201158 Fruchtige Zwetschgerla 34,0 1,0

201552 Die Kleinen Fruchtigen (7x0,04l), 34% VOL. Geschenk-Set

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. PRINZ  |   HAFELE BR AND VOL. % LITER

201015 Hafele Alter Apfel Brand 43,0 0,35

201019 Hafele Brombeer Brand 43,0 0,35

201009 Hafele Enzian Brand 45,0 0,35

201017 Hafele Erdbeer Brand 43,0 0,35

201003 Hafele Gravensteiner Brand 43,0 0,35

201437 Hafele Hausbirnen Brand 43,0 0,35

201013 Hafele Himbeer Brand 43,0 0,35

201011 Hafele Holunder Brand 43,0 0,35

201008 Hafele Kirsch Brand 43,0 0,35

201016 Hafele Kriecherl Brand 43,0 0,35

201010 Hafele Marillen Brand 43,0 0,35

201004 Hafele Meisterwurz Brand 43,0 0,35

201007 Hafele Pflümli Brand 43,0 0,35

201012 Hafele Quitten Brand 45,0 0,35

201018 Hafele Schwarzer Johannisbeer Brand 43,0 0,35
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ART.-NR. PRINZ  |   HAFELE BR AND & CUVEÉ VOL. % LITER

201014 Hafele Subirer Brand 43,0 0,35

201020 Hafele Traubenkirsch Brand 43,0 0,35

201002 Hafele Trester Brand 43,0 0,35

201006 Hafele Vogelbeer Brand 45,0 0,35

201005 Hafele Williams-Christbirnen Brand 43,0 0,35

201039  Cuvée 2013 Hafele Brand 55,0 0,7

201041  Cuvée 2014 Hafele Brand 56,0 0,7

201610  Cuvée 2018 Hafele Brand 56,0 0,7

201032  Cuvée 2019 Hafele Brand 56,0 0,7

201030  Cuvée 2020 Hafele Brand 55,0 0,7

201033  Cuvée 2021 Hafele Brand 55,0 0,7

201047 333 Brombeere Hafele Brand 45,0 0,5

201046 333 Johannisbeere Hafele Brand 45,0 0,5

201045 333 Waldhimbeere Hafele Brand 45,0 0,5

Eine sorgfältig abge-
stimmte Mischung aus 
Obst-, Blüten- und Ge-
würz-Destillaten eine 
exzellente Feinbrand-
spezialität mit hoch-
aromatischen Facetten 
der Kernobstgewächse 
Williams Christbirne und 
Saubirne, des Steinobst-
gewächses Schlehe, 
des Moschuskrautge-
wächses Holunder und 
des Zypressengewäch-
ses Wacholder.

201032

ARTIKEL-INFO

Der Hafele Subirer 
Brand ist eine regiona-
le Spezialität aus Vor-
arlberg. Die seltenen 
und relativ kleinen Bir-
nen haben einen aus-
gesprochen typischen 
und kräftigen Ge-
schmack. Sehr beliebt 
bei Schnapsfreunden, 
welche es lieber etwas 
kräftiger mögen.

201014

ARTIKEL-INFO

Die Lagerung im Holz-
fass unterstreicht die 
angenehm fruchtigen 
und schokoladearti-
gen Noten des Trester 
Brandes und verleiht 
ihm die charakteristi-
sche Holzfassnote so-
wie den goldgelben 
Farbton. Ein genuss-
volles Trinkerlebnis, 
das in der Nase und am 
Gaumen durch seine 
satten, vollen Frucht-
noten überzeugt.

201002

ARTIKEL-INFO

In der Nase spiegelt 
sich die volle Pracht der 
frischen Früchte bis hin 
zu leichten marmeladi-
gen Note wieder. Am 
Gaumen kann sich die 
frische, typische Note 
der süßen Himbeer-Blät-
ter entfalten. Im Abgang 
wandelt sich die Beere 
zu einem angenehmen 
Duft nach Blüten und 
Rosen.

201045

ARTIKEL-INFO

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. PRINZ  |   L IKÖRE & CRE AMS VOL. % LITER VERSCHLUSS

201211 Alt-Wiener-Zwetschken Likör 16,0 0,5

201474 Apfelstrudel Likör 16,0 0,5

201445 Apfelstrudel Likör 16,0 1,0

201351 Bratapfel Likör 16,0 0,5

201350 Bratapfel Likör 16,0 1,0

201243 Cherry Brandy Kirschlikör 20,5 1,0

201258 Edelmohn Cream 15,0 0,5

201261 Eier Likör 15,0 0,5

201262 Eierlikör Mokka 15,0 0,5

201263 Eierlikör Orange 15,0 0,5

201264 Eierlikör Vanille 15,0 0,5

201265 Erdbeer Cream 15,0 0,5

201248 Erdbeer Limes 16,0 0,5

201209 Erdbeer Rhabarber Likör 17,0 0,5

201260 Festtags Cream 18,0 0,5

- 112 -

P

Frische Heumilch 
und Sahne aus einer 
regionalen Sennerei 
und Eier aus Freiland-
haltung – das sind die 
Hauptzutaten für unse-
ren klassischen Eier-
likör. Mit viel Sorgfalt 
und unter ständigem 
Rühren entsteht diese 
cremige Köstlichkeit 
mit feiner Konsistenz. 
Der hohe Eidotter-An-
teil verleiht ihm die be-
sonders schöne Farbe.

201261

ARTIKEL-INFO

Ein Hauch Wiener-Kaf-
feehaus-Tradition steckt 
in unserem cremigen 
Eierlikör Mokka. Der 
intensive Geschmack 
und die schöne Farbe 
erfreut dabei nicht nur 
Kaffeeliebhaber. Neben 
der sorgfältigen, hän-
dischen Verarbeitung, 
sorgen regionale Zuta-
ten wie Heumilch, Sah-
ne und Freilandeier für 
die hohe Qualität. Und 
das schmeckt man
einfach.

201262

ARTIKEL-INFO

Der fruchtige Vertreter 
unserer Eierliköre. Ein 
Schuss Orangen-Likör 
verleiht dem Eierlikör 
Orange seinen fruch-
tig-süßen Geschmack. 
Ob im Winter oder 
zum Osterfest – diese 
cremige Köstlichkeit 
schmeckt einfach im-
mer. Das liegt natürlich 
auch an den hochwer-
tigen Zutaten. 

201263

ARTIKEL-INFO

Für diesen fruchtig-cre-
migen Likör pürieren 
wir in unserer Likörkü-
che frische Erdbeeren 
von den Feldern der 
Region und verfeinern 
das Ganze mit Alpen-
milch, Sahne, Eiern aus 
Freilandhaltung. Cre-
mig gerührt entsteht 
daraus der köstliche 
Erdbeer Cream.

201265

ARTIKEL-INFO
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ART.-NR. PRINZ  |   L IKÖRE & CRE AMS VOL. % LITER VERSCHLUSS

201229 Gamsblut Likör 23,0 0,5

201266 Haselnuß Cream 15,0 0,5

201246 Himbeer Limes 16,0 0,5

201201 Holunderblüten Likör 18,0 0,5

201241 Kaiserbirn Likör 18,0 1,0

201255 Kirschen Joghurt Likör 15,0 0,5

201574 Mango Limes 16,0 0,5

201252 Marc de Champagne Trüffel Cream 15,0 0,5

201254 Marillen Joghurt Likör 15,0 0,5

201238 Marillen Likör 20,5 1,0

201244 Marillen Limes 16,0 0,5

201475 Marillenstrudel Likör 16,0 0,5

201495 Marillenstrudel Likör 16,0 1,0

201269 Mokka Cream 15,0 0,5

P

Die dunkelblauen Bee-
ren der Schlehe reifen 
meist im September. 
Geerntet werden Sie al-
lerdings erst nach dem 
ersten Frost. Durch die 
Einwirkung der Kälte 
verringert sich näm-
lich der bittere Ge-
schmack. Zurückbleibt 
eine fruchtige, sorten-
typisch feinherbe Note. 
Den gepressten Schle-
hensaft verfeinern wir 
nur noch mit edlem 
Wildbeeren-Destillat.

201229

ARTIKEL-INFO

Leuchtend-rot und zart 
duftend – die Himbeere 
gehört zu den beliebtes-
ten Früchten. Nicht ver-
wunderlich also, dass sich 
daraus auch eine hervor-
ragende Limes-Spezialität 
herstellen lässt. Die fri-
schen Beeren pürieren wir 
zu einem feinen Frucht-
mark, das mit einem 
Schuss Schnaps und dem 
Saft einer frischen Limette 
verfeinert wird. Und schon 
ist er fertig, der köstliche 
Schnaps-Smoothie.

201246

ARTIKEL-INFO

Für diesen cremig-fri-
sche Likörgenuss verar-
beiten wir sonnengereif-
te, saftig-süße Marillen 
aus den besten Lagen. 
Den daraus gepressten 
Fruchtsaft mischen wir 
in unserer Likörküche 
mit echtem Bauernjo-
ghurt. Zusätzlich ver-
feinern wir das Ganze 
mit kleinen Fruchtstück-
chen der Marillen. Dann 
wird kräftig gerührt, bis 
eine samtig-cremige 
Konsistenz entsteht. 

201254

ARTIKEL-INFO

Frische Alpenmilch, 
Sahne und Eier von 
den Bauern unserer 
Region und feinster 
Mokka sind die Grund-
zutaten für diesen Li-
kör. Mit hochwertigem 
Alkohol versetzt und 
händisch cremig ge-
rührt entsteht ein herrli-
cher Kaffee-Sahnelikör, 
der nicht nur pur, son-
dern auch zum Dessert 
wie Eis oder Pudding 
schmeckt.

201269

ARTIKEL-INFO

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. PRINZ  |   L IKÖRE & CRE AMS VOL. % LITER VERSCHLUSS

201586 Nobilady Kaffee-Kirsch 17,7 0,5

201584 Nobilady Kakao-Marille 17,7 0,5

201585 Nobilady Orange-Kokosnuss 17,7 0,5

201480 Nobilant Liquer Kaffee 37,7 0,5

201482 Nobilant Liquer Kakao 37,7 0,5

201481 Nobilant Liquer Orange 37,7 0,5

201256 Nougat Cream 15,0 0,5

201226 Rhabarber Likör 16,0 0,5

201250 Rhabarber Limes 16,0 0,5

201205 Rosenmarillen Likör 25,0 0,5

201561 Salted Caramel Cream 17,0 0,5

201268 Scotch Cream 15,0 0,5

201215 Vogelbeer Likör 25,0 0,5

201213 Weinbergpfirsich Likör 18,0 0,5

201422 Wintertraum Bratapfel (Likör, Konfitüre, Schokolade) Geschenk-Set
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ART.-NR. PRINZ  |   L IKÖRE & CRE AMS VOL. % LITER VERSCHLUSS

201432 Wild Bergzirben Likör 20,0 0,5

201415 Wild Brombeer Likör 16,0 0,5

201236 Wild Haselnuss Likör 20,0 0,5

201398 Wild Heidelbeer Likör 16,0 0,5

201416 Wild Himbeer Likör 16,0 0,5

201232 Wild Kirschen Likör 16,0 0,5

201234 Wild Waldbeeren Likör 16,0 0,5

201452 Wild Walnuss Likör 20,0 0,5

201207 Williams-Christbirnen Likör 25,0 0,5

201476 Zwetschkenstrudel Likör 16,0 0,5

201496 Zwetschkenstrudel Likör 16,0 1,0

201575 Die Kleinen Sommerlichen (7x0,04l), 34% VOL. Geschenk-Set

201477 Die Kleinen Wilden (7x0,04l), 34% VOL. Geschenk-Set

201636 Die Kleinen Noblen (6x0,04l), 3x 17,7% VOL. + 3x 37,7% VOL. Geschenk-Set

P

weiter auf der nächsten Seite...
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P

ART.-NR. PRINZ  |   RUM VOL. % LITER

201291 Rum 80,0 0,5

201290 Rum 80,0 1,0

201597 Rum Chocolate 40,0 0,5

201217 Rum Coconut 40,0 0,5

201223 Rum Kirsch 40,0 0,5

201220 Rum Orange 40,0 0,5

ART.-NR. PRINZ  |   KR ÄUTERSPEZIALITÄTEN VOL. % LITER

201278 Alpenthaler dunkel 20,5 1,0

201279 Alpenthaler klar 38,0 1,0

201287 Bitter 31,0 1,0

201271 Hexenkräuter 48,0 0,5

201270 Hexenkräuter 48,0 1,0

201421 Traditionelle Zirbenschnaps 40,0 0,5

201413 Traditionelle Zirbenschnaps 40,0 1,0

201432 Wild-Bergzirben-Likör 20,0 0,5

201275 Zirberla 30,0 0,5

201274 Zirberla 30,0 1,0

Wertvolle Destillate, 
die durch das Bren-
nen speziell zusam-
mengestellter Kräuter 
entstehen, bilden die 
Grundlage für die-
sen Kräuter-Schnaps. 
Schmeckt besonders 
gut nach einem reich-
haltigen Essen.

201279

ARTIKEL-INFO

Im Hochgebirge, ab 
einer Seehöhe von 
1750 Metern, gedeiht 
die sogenannte Zirbel-
kiefer, deren Zapfen 
wir für die Herstellung 
dieses besonderen 
Likörs verwenden. Die 
Zirbenzapfen schnei-
den wir dazu in Stücke 
und legen sie in hoch-
wertigen Alkohol ein. 
Anschließend ruht das 
Mazerat für mehrere 
Wochen in einer war-
men Umgebung. 

201274

ARTIKEL-INFO

Der stärkste Vertreter 
unter den Rum-Spe-
zialitäten von Prinz. Der 
feurige Genuss aus 
Zuckerrohr-Destil lat 
eignet sich besonders 
gut zur Herstellung von 
Jagertee und der klas-
sischen Feuerzangen-
bowle.

Der einzigartige Ge-
schmack und die leicht 
harzige Note machen 
den feinen Zirben-
Schnaps zu einer au-
ßergewöhnlichen Spe-
zialität. Die Ernte der 
duftenden Zirben-Zap-
fen erfolgt im Frühsom-
mer von bis zu 25 Me-
ter hohen Bäumen im 
Hochgebirge. In mühe-
voller (Kletter-) Arbeit 
werden sie gepflückt, 
frisch zerkleinert und in 
Alkohol mazeriert. 

201413

ARTIKEL-INFO

201290
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ART.-NR. PRINZ  |   FL ACHMÄNNER VOL. % LITER

201560 Alte Marille 41,0 0,2

201635 Alte Wald-Himbeere 41,0 0,2

201634 Alte Williams-Christbirne 41,0 0,2

201473 Fruchtige Birnerla 34,0 0,2

201471 Fruchtige Hausschnaps 34,0 0,2

201472 Fruchtige Himbeerla 34,0 0,2

201604 Hafele Marille 43,0 0,2

201493 Traditionelle Haselnuss Schnaps 40,0 0,2

201491 Tradittionelle Marillen Schnaps 40,0 0,2

201492 Traditionelle Williams-Christbirnen Schnaps 40,0 0,2

P

weiter auf der nächsten Seite...
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ART.-NR. PRINZ  |   SAISONARTIKEL VOL. % LITER

201382 Amaretto-Mandel Kaiser-Punsch 30,0 0,5

201497 Apfel-Nuss Kaiser-Punsch 30,0 0,5

201383 Blutorangen Kaiser-Punsch 30,0 0,5

201326 Glühmoscht 5,0 1,0

201308 Glühwein rot 10,0 1,0

201309 Glühwein rot 10,0 10,0

201313 Glühwein weiß 10,0 1,0

201314 Glühwein weiß 10,0 10,0

201380 Heidelbeer Kaiser-Punsch 30,0 0,5

201365 Jagertee Klassik 40,0 1,0

201341 Jagertee Trinkfertig 14,5 1,0

201579 Heiße Haselnuss 16,0 1,0

201451 Heiße Henne 16,0 0,5

201427 Heiße Henne 16,0 1,0P

- 118 -

Der leckere Geruch 
feiner Äpfel, gesunder 
Nüsse und Zimt – so 
riecht der Advent. Er 
weckt Erinnerungen 
an vergangene Weih-
nachten und bringt 
den Christkindlmarkt in 
Ihre Küche.

201497
Ein purer Genuss, ein 
Erlebnis – Schluck für 
Schluck. Denn bei 
diesem hochwertigen 
Glühwein kommt es 
auf die Feinheiten bei 
der Abstimmung der 
Zutaten an. In punc-
to Konsistenz, Ge-
schmack, Aroma und 
Charakter hat er stets 
die „Nase vorn“.

Das traditionelle Ge-
tränk, hergestellt nach 
Original Rezeptur – der 
Jagertee Klassik darf 
im Winter nicht fehlen. 
Feiner Rum, Obstdes-
tillate und Schwarztee 
sind die Hauptbe-
standteile des köstli-
chen Heißgetränkes.

201365 201579

Hergestellt aus ge-
rösteten Haselnüssen 
und winterlichen Ge-
würzen wie Nelken 
und Piment, ist der 
Heiße Haselnuss Likör 
ein wahrer Winterhit. 
Besonders fein macht 
ihn die herrlich cre-
mige Textur, durch 
welche der volle Nuss-
geschmack hervorge-
hoben wird.

201308
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ART.-NR. PRINZ  |   SAISONARTIKEL VOL. % LITER

201449 Heiße Kirsche 16,0 0,5

201428 Heiße Kirsche 16,0 1,0

201359 Heiße Marille 16,0 0,5

201358 Heiße Marille 16,0 1,0

201580 Heißer Willi 16,0 1,0

201336 Heißer Winterapfel - ALKOHOLFREI - 0,0 1,0

201362 Heiße Zwetschke 16,0 0,5

201361 Heiße Zwetschke 16,0 1,0

201331 Kinderpunsch trinkfertig - ALKOHOLFREI - 0,0 1,0

201332 Kinderpunsch trinkfertig - ALKOHOLFREI - 0,0 10,0

201498 Schoko-Kirschen Kaiser-Punsch 30,0 0,5

201381 Weihnachts Kaiser-Punsch 30,0 0,5

201637 Winter Haselnuss Schnaps 34,0 0,5

201354 Winterheidelbeer Likör 16,0 0,5

201364 Winterschlehen Likör 16,0 0,5

201590 Winter Williams-Christbirnen Schnaps 34,0 0,5

- 119 -
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SANTO DOMINGO - DOMENIKANISCHEQuorhum - Oliver & Oliver

DODISTRITO Nacional

REPUBLIK / Karibik

Ursprünglich hatte die Oliver & Oliver den Firmensitz in Zentralkuba,
in der Nähe der Stadt Las Placetas.

Dort gründete der Spanier Juanillo Oliver Mitte des 19. Jahrhunderts Plantagen 
für Tabak und Zuckerrohr. Sehr bald gehörten auch Rums und Brandys zu 
seinen Produkten. In den Jahren nach der Revolution musste auch die Familie 
Oliver fliehen und verstreute sich über die ganze Welt. Nachforschungen über 
die Familiengeschichte in den 1980er Jahren brachten neben vielen anderen 
Unterlagen auch die alten Rumrezepte wieder ans Tageslicht.
1990 dann gründete die Familie in der Dominikanischen Republik ihre Firma 
neu. Mit kubanischen Mitarbeitern werden alte und neue Marken abgefüllt. 
Gelagert und geblendet wird vor Ort. Da sie aber über keine eigene Destillerie 
mehr verfügen, wird der Rum aus Trinidad, Tobago und Panama importiert.

Die Rumherstellung hat in der Karibik Tradition und die Produkte werden auf 
der ganzen Welt konsumiert.
Das Zuckerrohr gedeiht vor allem in der Dominikanischen Republik sehr 
gut. Das liegt daran, dass die Bodenbeschaffenheit sowie die klimatischen 
Verhältnisse und deren Zusammenspiel hervorragend für den Anbau von 
Zuckerrohr sind.
Die Destillerie Oliver & Oliver stellt seine Rumsorten nach alten Kubarezepten 
und neue Abfüllungen mit eigenem, einzigartigem Stil her. Ziel der Brennerei 
ist es einen perfekten Rum herzustellen mit hervorragendem Geschmack.
Für die Abfüllung werden sehr edle Flaschen verwendet,
was die Produktqualität zusätzlich optisch unterstreicht.



ART.-NR. QUORHUM  |   RUM VOL. % LITER

254008 Quorhum 12 YO Vintage 40,0 0,7

254009 Quorhum 15 YO Vintage 40,0 0,7

254010 Quorhum 23 YO Vintage 40,0 0,7

254011 Quorhum 30 YO Vintage 40,0 0,7

- 121 -

Mit seiner frischen, 
fruchtigen Aromatik 
setzt dieser 12 Jahre 
gereifte dominikani-
sche Rum Maßstäbe. 
Dabei ist ein dezenter 
Eichen Ton zu verneh-
men, der für die Reife-
zeit überraschend mild 
unterlegt ist.

254008

ARTIKEL-INFO

Feine Karamell Aro-
men, die mit Vanille 
und auch einer Spur 
von Kokosnuss am 
Gaumen erscheinen, 
überzeugen den an-
spruchsvollen Rum 
Genießer. Dabei glänzt 
dieser 15 Jahre ge-
reifte dominikanische 
Rum mit einer exzellen-
ten Balance.

254009

ARTIKEL-INFO

Feine Karamell Aro-
men, die mit Vanille 
und auch einer Spur 
von Kokosnuss am 
Gaumen erscheinen, 
überzeugen den an-
spruchsvollen Rum 
Genießer. Dabei glänzt 
dieser 23 Jahre ge-
reifte dominikanische 
Rum mit einer exzellen-
ten Balance.

254010

ARTIKEL-INFO

Feine Karamell Aro-
men, die mit Vanille 
und auch einer Spur 
von Kokosnuss am 
Gaumen erscheinen, 
überzeugen den an-
spruchsvollen Rum 
Genießer. Dabei glänzt 
dieser 30 Jahre ge-
reifte dominikanische 
Rum mit einer exzellen-
ten Balance.

254011

ARTIKEL-INFO
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Bernardo Rossi gründete vor mehr als 170 Jahren im norditalienischen Angera sein Unternehmen. 

Grappa war damals nicht was er heute ist. Der Tresterbrand war ein kräftiger, meist scharfer Brand. 
Bernardo erkannte früh, dass der Einfluss von Holzfässern die Weichheit der Grappe beeinflusst. Die 
Folgegenerationen führten diese Philosophie weiter und entwickelten immer mehr Produkte, die das 
Sortiment erweiterten. Noch heute gehört Rossi d’Angera zu den renommiertesten Destillerien Italiens. 

- 122 -

Distilleria Rossi d ‘Angera

ITVaresePROVINZ

Angera - ITALIEN / Lombardei
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ART.-NR. ROSSI  D ‘ANGER A  |   GR APPA VOL. % LITER

251109 Al Miele 40,0 0,5

251009 Altana del Borgo vintage 1998 42,0 0,7

251008 Altana del Borgo vintage 2001 42,0 0,7

251018 Altana del Borgo vintage 2005 42,0 0,7

251005 Amandola Moscato d´Asti 42,0 0,7

251006 Amandola Nebbiolo da Barolo 42,0 0,7

251097 Ambrata 40,0 0,5

251096 Gentile (Muscat) 40,0 0,5

251095 Giovanne 40,0 0,5

251015 Riserva Personale 42,0 0,7

251017 Stravecchia Riserva 42,0 0,7

251001 Trailaghi Chardonnay 40,0 0,7

251011 Trailaghi Lugana 40,0 0,7

251002 Trailaghi Pinot Nero 40,0 0,7

weiter auf der nächsten Seite...

Grappa aus Pino Ne-
ro-Trester der Francia-
corta und des Oltrepó 
Pavese, sortenrein des-
tilliert. Breit gefächerte 
Duftkomponente von 
schwarzen Früchten 
(Blau- & Brombeeren) 
sowie Gräsern (Heu, 
Lavendel & Lakritze). 
Mit perfekt harmoni-
schem Abgang von
Lilie und Veilchen.  

ARTIKEL-INFO

Lieblich, kraftvoller 
Grappa. Intensiv gold-
farbig. Fruchtiges Bu-
kett, das an Aprikose 
und Wiesenhonig er-
innert. Weicher und 
warmer Geschmack. 
Leichter Nachge-
schmack von Mandeln 
und gerösteten Nüs-
sen.

ARTIKEL-INFO

Grappa aus weißem 
Trester des Chardon-
nay aus der Francia-
corta und dem Oltrepó 
Pavese, sortenrein des-
tilliert. Aufeinanderfol-
gende Noten von Wie-
senblumen, Kräutern, 
frischen Frühlings-
blumen und leichten 
Zitrusnoten. Kräftiges 
Frischegefühl, gleich-
zeitig weich und
angenehm. 

ARTIKEL-INFO

Wohlriechender Grap-
pa aus Moscato Trau-
ben, über 6 Monate 
lang in slawonischen 
Eichenholzfässern ver-
feinert. Man kann Blu-
mennoten von Akazie, 
Salbei, Aprikose und 
Rosinen wahrnehmen. 
Im Geschmack weich, 
harmonisch, vollmun-
dig, rund und mit lan-
gem Abgang.

ARTIKEL-INFO

Grappa aus Trestern 
der Dolcetto-, Barbera 
und Nebbiolo Trau-
ben. Über 12 Monate 
in verschiedenen Holz-
fässern ausgebaut. In-
tensiver Duft, mit Holz-, 
Dörrobst-, Vanille-, Ge-
würz- und Harznoten. 
Weicher, samtiger, um-
hüllender und ausge-
wogener Geschmack 
mit würzigem Nachge-
schmack.

ARTIKEL-INFO

251095251005 251001251096251097
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ART.-NR. ROSSI  D ‘ANGER A  |   L IKÖR VOL. % LITER

251030 Agrumio 32,0 0,7

251081 Amaretto d'Angera 29,0 0,7

251021 Amaro d'Angera 30,0 0,7

251025 Amaro Lago Maggiore 30,0 0,7

251101 Fuchsia 40/10 16,0 1,0

251098 Limonello 32,0 0,5

251027 Liqueur Bitter 25,0 1,0

251033 Sambucca 40,0 0,7

Dieser Aperitif wird 
durch die Infusion von 
Zitrusfrüchten und den 
Zusatz von natürlichen 
Aromen wie Enzian, 
Absinth und Ingwer ge-
wonnen. Zartfrisches 
Aroma mit Blumen, 
Zitrus- und Gewürz-
duft. Mäßiger Alkohol-
gehalt. Aromatisch mit 
Zitrus- und angenehm 
pikanten Ingwernoten.

Zitronenlikör, der aus-
schließlich aus der 
Verarbeitung von Zi-
tronenschalen aus 
Sizilien und der Amalfi-
küste gewonnen wird. 
Charakteristisches und 
intensives Aroma mit 
samtigem und safti-
gem Geschmack, der 
perfekt an die Zitrone 
mit ihren Blüten erin-
nert. Leuchtend gelbe 
Farbe.

Amaretto vom ande-
ren Stern - von Rossi 
d‘Angera, dem Top-
destillateur vom Lago 
Maggiore in der Lom-
bardei. Klasse Mandel- 
und Marzipanaromen, 
warmer süßer Nachge-
schmack - pur, auf Eis, 
Amaretto-Kirsch oder 
Amaretto Sour, alles 
perfekt mit Amaretto 
d‘Angera!.

Traditioneller Kräuterli-
kör aus Alpenkräutern, 
der noch heute aus 
einem Rezept aus dem 
19. Jahrhundert herge-
stellt wird. Komplexes 
Bukett mit Noten von 
Kräutern und Wurzeln. 
Im Abgang eine süße 
Note von Mandarinen-
schalen. Samtiger, fri-
scher und angenehm 
bitterer Geschmack 
mit leichten Noten von 
Rhabarber.

ARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFOARTIKEL-INFO ARTIKEL-INFO

251101 251098251081 251025
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ART.-NR. ROSSI  D ‘ANGER A  |   WERMUT VOL. % LITER

251083 Style.31 Vermouth Bianco 16,0 0,75

251084 Style.31 Vermouth Rosso 16,0 0,75

ART.-NR. ROSSI  D ‘ANGER A  |   G IN VOL. % LITER

251105 Hemp 45,0 0,5

251107 Hemp 45,0 0,7

251102 Latitudine45 45,0 0,5

251104 Latitudine45 45,0 0,7

ARTIKEL-INFO

- 125 -

In diesem einzigarti-
gen Vermouth werden 
ausgewählte Weine 
gemischt mit einem 
hydroalkoho l is chen 
Aufguss aus über 31 
pflanzlichen Stoffen. 
Absinth, Schafgarbe, 
Zitrusnoten und voll-
mundige Aromen von 
Enzian, Kirsche und 
Rhabarber stechen 
hervor. 

ARTIKEL-INFO

251084

Gin Latitudine45 hat 
seinen Namen nach 
seiner Herkunft er-
halten: die geographi-
schen Koordinaten 
des Lago Maggiore.  
Ein Gin aus Wachhol-
der und 14 anderen 
Kräutern, Wurzeln und 
Blättern nach alter Fa-
milienrezeptur. Fein-
würzig und rund. 
Perfekt für einen klassi-
schen Gin Tonic.

251102

Ein besonderer Gin! 
Hanffasern werden zu-
sammen mit anderen 
pflanzlichen Stoffen 
wie Wacholderbeeren 
infundiert, wodurch 
ein vollendeter Gin ent-
steht. Die traditionellen 
Noten von Wacholder 
heben sich ab, leicht 
bittere und kräuterige 
Noten fügen sich har-
monisch ein.

ARTIKEL-INFO

251107
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0.	 Vorbemerkung, Vertragspartner
Die folgenden Allgemeinen Verkaufsbedingungen (AGB) gelten für alle 
Geschäftsbeziehungen zwischen Nicola GmbH, vertreten durch den 
Geschäftsführer Klaus Dieter Nicola, Am Pfarrgarten 3, 79367 Weisweil, Tel. 
+49/7646/913262, Fax +49/7646/913263 und e-Mail: info@nicola-drinks.de (im 
Folgenden: „NICOLA GMBH“) und ihren Kunden für alle Leistungen der NICOLA 
GMBH, die über die Bestellmaske des Webshops der NICOLA GMBH auf der 
Webseite von https://www.nicola-drinks.de erbracht werden oder durch Bestellung 
im Fernabsatzwege in der jeweils zum Zeitpunkt der Bestellung gültigen 
Fassung, soweit nicht Ziffer 20.2 etwas anderes regelt. Sie erbringen zudem die 
erforderlichen Kundeninformationen.
Wir bitten unsere Kunden, diese AGB aufmerksam durchzulesen, da sie 
wichtige Informationen und Vertragsgrundlagen für das Verhältnis zwischen 
dem Kunden und NICOLA GMBH enthalten.  

1.	 Geltungsbereich, Allgemeines
1.1	 Diese AGB gelten für Vertragsschlüsse mit Verbrauchern wie mit 
Unternehmern gleichermaßen, es sei denn, in der jeweiligen Klausel 
wird eine Differenzierung vorgenommen. Verbraucher im Sinne dieser 
Geschäftsbedingungen sind entsprechend § 13 BGB natürliche Personen, mit 
denen in Geschäftsbeziehung getreten wird, ohne dass diesen eine gewerbliche 
oder selbständige berufliche Tätigkeit zugerechnet werden kann. Unternehmer 
im Sinne dieser Geschäftsbedingungen sind entsprechend § 14 BGB natürliche 
oder juristische Personen oder rechtsfähige Personengesellschaften, mit denen in 
Geschäftsbeziehung getreten wird und die in Ausübung ihrer gewerblichen oder 
selbständigen beruflichen Tätigkeit handeln.
1.2	 Die AGB der NICOLA GMBH gelten ausschließlich. Entgegenstehende 
oder von diesen AGB abweichende Bedingungen erkennt die NICOLA GMBH 
nicht an, auch dann nicht, wenn auf diese von der anderen Vertragspartei bei 
der Auftragserteilung Bezug genommen wurde und diese für anwendbar erklärt 
wurden, es sei denn, die NICOLA GMBH hat ausdrücklich und schriftlich ihrer 
Geltung zugestimmt. Hiermit wird der Einbeziehung etwaiger eigener Bedingungen 
des Kunden widersprochen außer für den Fall anderweitiger schriftlicher 
Vereinbarung.
1.3	 Für Verträge über die Lieferung von im Printkatalog von NICOLA GMBH 
dargestellten Waren gelten diese AGB entsprechend, sofern insoweit nicht 
ausdrücklich etwas Abweichendes geregelt ist.

2.	 Jugendschutz, Vertragsparteien, Vertragssprache
2.1	 Beim Verkauf von Ware, die den Regelungen des Jugendschutzgesetzes 
unterfällt, geht die NICOLA GMBH nur Vertragsbeziehungen mit Kunden ein, die 
das gesetzlich vorgeschriebene Mindestalter erreicht haben. Auf bestehende 
Altersbeschränkungen wird in der jeweiligen Artikelbeschreibung hingewiesen. 
Kunden versichern mit Absenden ihrer Bestellung, das gesetzlich vorgeschriebene 
Mindestalter erreicht zu haben und dass ihre Angaben bezüglich Ihres Namens 
und Ihrer Adresse richtig sind. Kunden sind verpflichtet, dafür Sorge zu tragen, 
dass nur sie selbst oder solche von Ihnen zur Entgegennahme der Lieferung 
ermächtigte Personen, die das gesetzlich vorgeschriebene Mindestalter erreicht 
haben, die Ware in Empfang nehmen. Im Falle einer Täuschung des Kunden über 
sein Alter behält sich die NICOLA GMBH rechtliche Schritte ausdrücklich vor.
2.2	 Soweit die NICOLA GMBH aufgrund der gesetzlichen Bestimmungen 
verpflichtet ist, eine Alterskontrolle vorzunehmen, weist NICOLA GMBH den mit 
der Lieferung beauftragten Logistikdienstleister an, die Lieferung nur an Personen 
zu übergeben, die das gesetzlich vorgeschriebene Mindestalter erreicht haben, 
und sich im Zweifelsfall den Personalausweis der die Ware in Empfang nehmenden 
Person zur Alterskontrolle vorzeigen zu lassen.
2.3	 Soweit NICOLA GMBH über das gesetzlich vorgeschriebene Mindestalter 
hinausgehend in der jeweiligen Artikelbeschreibung ausweist, dass Kunden für den 
Kauf der Ware das 18. Lebensjahr vollendet haben müssen, gelten vorstehende 
Absätze 1 und 2 mit der Maßgabe, dass anstelle des gesetzlich vorgeschriebenen 
Mindestalters Volljährigkeit vorliegen muss. 
2.4	 Bei Vertragsschlüssen mit Kunden, die Veranstalter, Vereine, Verbände, 
Unternehmen, sonstige juristische oder andere rechtsfähige Personen sind, sind 
Vertragspartner der NICOLA GMBH die den Vertrag schließende Firma, Institution 
oder sonstige juristische oder geschäftsfähige natürliche Person. Diese hat dann 
die volle Zahlungsverpflichtung bezüglich des aus dem Vertragsschluss folgenden 
Zahlungsanspruchs. 
2.5	 Die für den Vertragsschluss zur Verfügung stehende Sprache ist Deutsch.

3.	 Vertragsgegenständliche Leistungen
3.1	 Gegenstand des Vertrags ist der Verkauf von Waren, wobei NICOLA GMBH 
Warenlieferungen insbesondere aus dem Bereich Wein und Spirituosen anbietet, 
insbesondere über den eigenen Webshop. In Betracht kommt auch der Verkauf 
alkoholfreier Getränke, Cider und Bier.
3.2	 Alle vertragsgegenständlichen Leistungen werden, sofern im Folgenden 

nicht explizit eine Differenzierung erfolgt, in den AGB einheitlich als „Artikel“ 
bezeichnet.
3.3	 Die erforderlichen Informationen über die angebotenen Waren erfolgt bei 
den jeweiligen Waren selbst.

4.	 Vertragsschluss bei Bestellung im Webshop, Kundenkonto
4.1.	 Die Angebote stellen eine unverbindliche Aufforderung an den Kunden dar, 
ein verbindliches Angebot abzugeben. Die Konditionen für sämtliche Artikel der 
NICOLA GMBH sind freibleibend und unverbindlich. Warenabbildungen   sind 
nur Beispielabbildungen. Verpackungen und Geschenkkartons gehören nur zum 
Produkt, wenn das explizit ausgewiesen ist.
4.2.	 Der Kunde kann unter den Angeboten der NICOLA GMBH Artikel 
auswählen. Der Zugang zum Webshop ist jedoch nur möglich, wenn der Kunde vor 
Erreichen der Artikelansicht erklärt, volljährig zu sein und dies vor Eintritt bestätigt. 
Für eine Bestellung eines oder mehrerer Artikel im Webshop muss der jeweilige 
Artikel zunächst in der Bestellmaske vom Kunden durch einen Mausklick auf den 
“In den Warenkorb”-Button zur Bestellung vorgemerkt werden. Der Kunde wird mit 
Klicken des „In den Warenkorb“-Buttons direkt in den Warenkorb weitergeleitet. 
Im Warenkorb kann der Einkaufsvorgang fortgesetzt werden durch Anklicken 
des Buttons „Einkauf fortsetzen“. Der Warenkorb ist aus der Bestellmaske 
heraus jederzeit am rechten oberen Seitenrand der Webseite durch Anklicken 
des Einkaufswagensymbols erreichbar. Im Warenkorb wird der Kunde durch 
den Bestellvorgang geführt, indem jeder Schritt erläutert und die erforderlichen 
Angaben abgefragt werden.  
4.3	 Vor Abschicken der Bestellung kann der Kunde die von ihm eingegebenen 
Daten jederzeit ändern und einsehen. Der Kunde kann Artikel der NICOLA 
GMBH zunächst unverbindlich in den Warenkorb legen und seine Eingaben vor 
Absenden der verbindlichen Bestellung jederzeit korrigieren, indem er die hierfür 
im Bestellablauf vorgesehenen und erläuterten Korrekturhilfen nutzt.
4.4	 Das Angebot zum Kauf kann jedoch nur abgegeben und übermittelt werden, 
wenn der Kunde mit der von ihm eingegebenen Bestellung durch Anhaken des 
opt-in Kästchens “AGB akzeptieren” und „Datenschutzerklärung zur Kenntnis 
genommen“ die Bedingungen und Hinweise seinem Vertragsangebot zugrunde 
legt und mit diesen einverstanden ist. Weitere Voraussetzung ist die Erklärung, 
volljährig zu sein, welche der Kunde für die Gewährung des Zutritts zum Webshop 
abgegeben haben muss. Zur Erkennung und Verhinderung von Eingabefehlern 
während des Bestellvorgangs bekommt der Kunde vor der wirksamen Bestellung 
eine Übersichtsseite zur Kontrolle angezeigt, mit deren Hilfe er alle Einzelheiten 
der Bestellung kontrollieren und in den Eingabefeldern selbst oder unter 
Verwendung des “Zurück”-Buttons des Internetbrowsers die eingegebenen 
Daten berichtigen kann. Der Bestellvorgang ist mit einer verbindlichen Bestellung 
abgeschlossen, wenn der Kunde abschließend auf “Jetzt kaufen” klickt und vorab 
die Kenntnisnahme dieser AGB sowie die Datenschutzbestimmungen durch opt-in 
bestätigt. Darin liegt das Angebot des Kunden zum Abschluss des Vertrags.
4.5	 Dieses Angebot kann die NICOLA GMBH mit Zahlungsaufforderung, 
Warenversand oder Auftragsbestätigung bei SEPA-Lastschrift annehmen, je 
nachdem was zuerst erfolgt. Alle über die Eingabemaske des Webshops der 
NICOLA GMBH geschlossenen Verträge kommen zustande mit der NICOLA 
GMBH wie folgt:
- PayPal: Im Webshop der NICOLA GMBH wird unmittelbar nach Abschluss des 
Bestellvorgangs der Bezahlvorgang eingeleitet, wenn PayPal als Zahlungsoption 
gewählt ist. Wenn der Kunde die Zahlungsart PayPal gewählt hat, kommt der 
Vertrag zum Zeitpunkt der Bestätigung der Zahlung durch PayPal zustande, das 
die Zahlung autorisieren muss.
- Vorauskasse: Bei Auswahl der Zahlungsart Vorkasse nennt NICOLA GMBH 
seine Bankverbindung in der Auftragsbestätigung und liefert die Ware nach 
Zahlungseingang. Der Vertragsschluss kommt mit Zahlungsaufforderung 
zustande.
- SEPA-Lastschrift für Unternehmerkunden: Wenn der Unternehmer-Kunde Sepa-
Lastschrift gewählt hat, kommt der Vertrag mit Zugang der Mitteilung zum Datum 
der Kontobelastung (Prenotification) zustande.
4.6	 Die NICOLA GMBH speichert den Vertragstext und sendet dem Kunden 
die Bestellinformation, Widerrufsbelehrung und die AGB einschließlich 
Kundeninformationen per E-Mail zu. Die AGB kann der Kunde auch jederzeit hier 
auf dieser Seite einsehen und herunterladen. Ein Zugang zu den bei NICOLA 
GMBH gespeicherten Vertragstexten ist - mit Ausnahme der frei zugänglichen 
AGB - nur registrierten Kunden über das Kundenkonto möglich. 
4.7	 Der Kunde kann seine Bestellungen und den Bestellstatus über sein 
passwortgeschütztes Kundenkonto unter Angabe seiner Login-Daten kostenlos 
abrufen, sofern der Kunde vor Absendung seiner Bestellung ein Kundenkonto im 
Webshop von NICOLA GMBH angelegt hat, indem er bei seiner Bestellung und 
den dortigen Angaben den opt-in Haken für „Kundenkonto errichten“ gesetzt und 
ein Passwort für den Zugang zum Kundenkonto festgelegt hat.  
4.8	 Die Bestellabwicklung und Kontaktaufnahme finden in der Regel via e-Mail 
und automatisierter Bestellabwicklung statt. Der Kunde hat sicherzustellen, 
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dass die von ihm zur Bestellabwicklung angegebene e-Mail-Adresse zutreffend 
ist, so dass er unter dieser Adresse, die von der NICOLA GMBH versandten 
e-Mails empfangen kann. Zudem hat der Kunde bei dem Einsatz von SPAM-
Filtern sicherzustellen, dass alle von der NICOLA GMBH oder von dieser mit der 
Bestellabwicklung beauftragten Dritten versandten E-Mails zugestellt werden 
können.

5.	 Vertragsschluss bei Bestellung per Telefon, Mail, Fax oder Brief 
Sofern im Webshop, Printerzeugnissen oder auf der Webseite ausdrücklich 
angeboten, ist auch ein Vertragsschluss bei Bestellung durch den Kunden per 
Telefon, Mail, Fax oder Brief möglich. Der Kunde erklärt hierfür mündlich oder 
schriftlich seine verbindliche Absicht, genau benannte Artikel des Angebots 
im Online-Shop, Printerzeugnissen oder auf der Webseite kaufen zu wollen. 
Darin liegt das Angebot des Kunden zum Abschluss des Vertrages, welches 
NICOLA GMBH innerhalb von fünf Tagen nach Zugang annehmen kann. Die 
Annahme des Angebots durch NICOLA GMBH erfolgt durch Übersendung der 
Auslieferungsbestätigung oder Lieferung der Artikel oder Auftragsbestätigung, 
möglichst via E-Mail. Damit ist der Kaufvertrag geschlossen. Üblicherweise erfolgt 
eine Auftragsbestätigung vor Versand.

6.	 Selbstbelieferung, höhere Gewalt und Lebensmittelangaben
6.1	 Erhält die NICOLA GMBH aus von ihr nicht zu vertretenden Gründen für 
die Erbringung der geschuldeten vertragsgegenständlichen Leistungen oder 
Lieferungen ihrer eigenen Lieferanten trotz ordnungsgemäßer Eindeckung vor 
Vertragsschluss mit dem Kunden entsprechen der Quantität und Qualität aus 
der Liefer- und Leistungsvereinbarung mit dem Kunden der NICOLA GMBH 
(kongruente Deckung) selbst nicht, nicht richtig oder nicht rechtzeitig oder treten 
Ereignisse höherer Gewalt von nicht unerheblicher Dauer (d.h. mit einer Dauer 
von mehr als 14 Kalendertagen) ein, so wird die NICOLOA GMBH den betroffenen 
Kunden rechtzeitig schriftlich oder in Textform darüber informieren. In diesem 
Fall ist die NICOLA GMBH berechtigt, die Lieferung oder Leistung um die Dauer 
der Behinderung hinauszuschieben oder wegen des noch nicht erfüllten Teils 
vom Vertrag ganz oder teilweise zurückzutreten, soweit die NICOLA GMBH 
ihrer Informationspflicht wie vorab abgebildet nachgekommen ist und keine 
Beschaffenheitsrisiko nach § 276 BGB oder eine Liefer- oder Leistungsgarantie 
übernommen hat. Der höheren Gewalt stehen gleich: Streik, Aussperrung, 
behördliche Eingriffe, Energie- und Rohstoffknappheit, unverschuldete 
Transportengpässe oder -hindernisse, unverschuldete Betriebsbehinderungen 
– z.B. durch Feuer, Wasser und Maschinenschäden  und alle sonstigen 
Behinderungen, die bei objektiver Betrachtungsweise nicht von der NICOLA 
GMBH schuldhaft herbeigeführt worden sind.
6.2	 Ist ein Liefer- und/oder Leistungstermin oder eine Liefer- und/oder 
Leistungsfrist verbindlich vereinbart oder wird aufgrund von Ereignissen nach 
Ziffer 6.1 der vereinbarte Liefertermin oder die vereinbarte Lieferfrist überschritten, 
ist der Kunde der NICOLA GMBH berechtigt, wegen des noch nicht erfüllten Teils 
vom Vertrag zurückzutreten. Unternehmen haben vor einem solchen Rücktritt der 
NICOLA GMBH jedoch eine angemessene Nachfrist zu setzen. Weitergehende 
Ansprüche des Kunden, insbesondere solche auf Schadenersatz, bestehen nicht.
6.3	 Die Regelung aus Ziffer 6.2 gilt entsprechend, wenn aus den in Ziffer 
6.1 genannten Gründen auch ohne vertragliche Vereinbarung eines festen 
Liefertermins dem Kunden ein weiteres Festhalten am Vertrag objektiv nicht 
zugemutet werden kann.
6.4	 Dem Kunden ist bewusst, dass es sich bei den zum Verkauf von NICOLA 
GMBH angebotenen Waren um verderbliche Ware handeln kann, die nur begrenzt 
haltbar ist. Die Angaben zum Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) sind dann auf 
der Verpackung, insbesondere den Flaschen oder einem mit ihr verbundenen 
Etikett an gut sichtbarer Stelle in deutscher Sprache, leicht verständlich, deutlich 
lesbar und unverwischbar angebracht. Der Kunde hat das auf den Verpackungen 
angegebene Haltbarkeitsdatum zu beachten, wobei NICOLA GMBH keine das 
MHD überschritten habenden Lebensmittel versendet. Für Folgen aus dem 
Verzehr nach Ablauf des Haltbarkeitsdatums übernimmt NICOLA GMBH keine 
Haftung.

7.	 Widerrufsrecht für Verbraucher
7.1	 Verbrauchern steht grundsätzlich ein Widerrufsrecht zu. Ein Widerrufsrecht 
besteht nicht für Verbraucher, die zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses keinem 
Mitgliedstaat der Europäischen Union angehören und deren alleiniger Wohnsitz 
und Lieferadresse zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses außerhalb der 
Europäischen Union liegen. 
7.2	 Nähere Informationen zum Widerrufsrecht ergeben sich aus der 
Wider-rufsbelehrung von NICOLA GMBH unter https//www.nicola-drinks.de/
widerrufsbelehrung. 

8.	 Zahlungsbedingungen; Lieferung und Versand; Preise und Preisänderungen
8.1	 Die angebotenen Preise sind bindend. Im Preis ist die gesetzliche 
Umsatzsteuer in der jeweils zum Vertragsschluss gültigen gesetzlichen Höhe 
enthalten. Die gesetzliche Umsatzsteuer wird von der NICOLA GMBH im 
Bestellvorgang in der Rechnung in gesetzlicher Höhe am Tag der Bestellung, 

zeitgleich der Rechnungstellung gesondert ausgewiesen.
8.2	 Versandkosten sind in der Produktbeschreibung jeweils gesondert 
angegeben und sind vom Kunden zu tragen. Die anfallenden Versandkosten 
sind nicht im Kaufpreis enthalten. Sie sind über eine entsprechend bezeichnete 
Schaltfläche auf der Internetpräsenz der NICOLA GMBH oder im jeweiligen 
Angebot aufrufbar, werden im Laufe des Bestellvorganges gesondert ausgewiesen 
und sind vom Kunden zusätzlich zu tragen, soweit nicht die versandkostenfreie 
Lieferung zugesagt ist  
8.3	 Für Lieferungen innerhalb der Europäischen Union stellen in den jeweiligen 
Angeboten angeführten Preise sowie die Versandkosten zusammen Gesamtpreise 
dar. Sie beinhalten alle Preisbestandteile einschließlich aller anfallenden 
Steuern. Ob ein Versand außerhalb Deutschlands möglich ist, ist ebenfalls 
in der Produktbeschreibung mit entsprechender Versandkostenausweisung 
hinterlegt. Bei Lieferungen in Länder außerhalb der Europäischen Union können 
im Einzelfall weitere Kosten anfallen, die die NICOLA GMBH nicht zu vertreten 
hat und die vom Kunden zu tragen sind. Hierzu zählen beispielsweise Kosten 
für die Geldübermittlung durch Kreditinstitute (z.B. Überweisungsgebühren, 
Wechselkursgebühren) oder einfuhrrechtliche Abgaben bzw. Steuern (z.B. Zölle). 
Solche Kosten können in Bezug auf die Geldübermittlung auch dann anfallen, 
wenn die Lieferung nicht in ein Land außerhalb der Europäischen Union erfolgt, 
der Kunde die Zahlung aber von einem Land außerhalb der Europäischen Union 
aus vornimmt.
8.4	 Die Lieferung von Waren erfolgt auf dem Versandweg an die vom Kunden 
angegebene Lieferanschrift, sofern nichts anderes vereinbart ist. Bei einer 
Bestellung über das Online-Bestellformular der NICOLA GMBH ist die im Online-
Bestellformular angegebene Lieferanschrift maßgeblich. Abweichend hiervon 
ist bei Auswahl der Zahlungsart PayPal die vom Kunden zum Zeit-punkt der 
Bezahlung bei PayPal hinterlegte Lieferanschrift maßgeblich.
8.5	 Der Versand der Ware erfolgt üblicherweise mit DPD, bei nicht 
paketfähiger Ware per Spedition. Die Versandart und Verpackung unterliegen 
dem pflichtgemäßen Ermessen der NICOLA GMBH. Bei Waren, die per Spedition 
geliefert werden, erfolgt die Lieferung “frei Bordsteinkante”, d.h. bis zu der, der 
Lieferadresse nächstgelegenen öffentlichen Bordsteinkante, sofern sich aus den 
Versandinformationen im Online-Shop des Verkäufers nichts anderes ergibt oder 
etwas anderes vereinbart ist.
8.6	 Ist der Kunde Verbraucher, sind Preisänderungen zulässig, wenn zwischen 
Vertragsschluss und vereinbartem Liefertermin mehr als vier Monate liegen. Ändern 
sich danach bis zur Lieferung die Löhne oder die Materialkosten, so ist NICOLA 
GMBH berechtigt, den Preis angemessen entsprechend den Kostensteigerungen 
oder Kostensenkungen zu ändern. Der Kunde ist zum Rücktritt berechtigt, wenn 
eine Preiserhöhung den Anstieg der allgemeinen Lebenshaltungskosten zwischen 
Bestellung und Lieferung nicht nur unerheblich übersteigt.
8.7	 Ist der Kunde Unternehmer, gilt der vereinbarte Preis. Hat sich der Preis 
zum Zeitpunkt der Leistungserbringung durch eine Änderung des Marktpreises 
oder durch Erhöhung der von in die Leistungserbringung einbezogenen Dritten 
verlangten Entgelte erhöht, gilt der höhere Preis. Liegt dieser 20 % oder mehr über 
dem vereinbarten Preis, hat Unternehmer das Recht, vom Vertrag zurückzutreten. 
Dieses Recht muss unverzüglich nach Mitteilung des erhöhten Preises geltend 
gemacht werden.

9.	 Bezahlung, Fälligkeit
9.1	 Im Webshop von NICOLA GMBH stehen Kunden als Zahlungsarten 
Vorkasse und Zahlung via PayPal zur Verfügung, für Unternehmer ergänzend 
SEPA-Lastschriftverfahren.
9.2	 Vorkasse: Bei Auswahl der Zahlungsart Vorkasse nennt die NICOLA 
GMBH dem Kunden seine Bankverbindung in der Auftragsbestätigung und liefert 
die Ware nach Zahlungseingang. Die Zahlung wird sofort nach Vertragsabschluss 
fällig, sofern die Parteien keinen späteren Fälligkeitstermin vereinbart haben.
9.3	 PayPal: Kunden bezahlen bei Wahl dieser Option den Rechnungsbetrag 
über den Online-Anbieter PayPal, sofern PayPal die Zahlung autorisiert. Der 
Kunde muss grundsätzlich dort registriert sein bzw. sich erst registrieren, sich mit 
seinen Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung an NICOLA GMBH 
bestätigen. Weitere Hinweise erfolgen bei der Abwicklung der Bestellung in der 
Eingabemaske.
Es geltem die PayPal-Nutzungsbedingungen, einsehbar unter https://www.paypal.
com/de/webapps/mpp/ua/useragreement-full oder, falls der Kunde nicht über 
ein PayPal-Konto verfügt, unter Geltung der Bedingungen für Zahlungen ohne 
PayPal-Konto, einsehbar unter https://www.paypal.com/de/webapps/mpp/ua/
privacywax-full.
9.5	 SEPA-Lastschrift für Unternehmer: Sofern der Unternehmer-Kunde die 
NICOLA GMBH ein SEPA-Mandat erteilt, erfolgt die Zahlung per Einzug von 
seinem Bankkonto. Die Kontobelastung erfolgt vor Versand der Ware. Über das 
Datum der Kontobelastung wird der Kunde gesondert in einer Vorabankündigung 
informiert.

10.	 Erfüllungsort bei Unternehmern als Vertragspartner 
Erfüllungsort für alle Verpflichtungen aus dem Vertragsverhältnis mit Unternehmern 
ist Weisweil, soweit nichts anderes bestimmt ist.  
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 11.	 Gefahrenübergang 
11.1	 Bei Verbrauchern: Die Gefahr des zufälligen Untergangs und der zufälligen 
Verschlechterung der verkauften Sache geht auch beim Versendungskauf erst mit 
der Übergabe der Sache auf den Kunden über, unabhängig von der gewählten 
Versandart.  
11.2	 Bei Unternehmern: Die Gefahr geht spätestens mit der Übergabe des 
Liefergegenstandes (wobei der Beginn des Verladevorgangs maßgeblich ist) 
an den Spediteur, Frachtführer oder sonst zur Ausführung der Versendung 
bestimmten Dritten auf den Kunden über. Dies gilt auch dann, wenn Teillieferungen 
erfolgen oder die NICOLA GMBH weitere Leistungen (z.B. Versand) übernommen 
hat. 
11.2.1	Verzögert sich der Versand oder die Übergabe infolge eines Umstandes, 
dessen Ursache beim Unternehmerkunden liegt, geht die Gefahr von dem Tag 
an auf den Kunden über, an dem NICOLA GMBH versandbereit ist und dies dem 
Kunden anzeigt.
11.2.2	Der Unternehmerkunde trägt die Lagerkosten nach Gefahrübergang. 
Bei Lagerung durch die NICOLA GMBH betragen die Lagerkosten 0,25% des 
Rechnungsbetrages der zu lagernden Liefergegenstände pro abgelaufene Woche. 
Die Geltendmachung und der Nachweis weiterer oder geringerer Lagerkosten 
bleiben vorbehalten. 
11.2.3	Soweit eine Lieferung an den Unternehmerkunden nicht möglich ist, etwa 
weil der Unternehmerkunde nicht unter der von ihm angegebenen Lieferadresse 
angetroffen wird, obwohl der Lieferzeitpunkt dem Kunden mit angemessener Frist 
angekündigt wurde, trägt der Kunde die Kosten für die erfolglose Anlieferung.
11.2.4	Die Sendung an den Unternehmerkunden kann auf ausdrücklichen Wunsch 
des Kunden und auf seine Kosten gegen Diebstahl, Bruch-, Transport, Feuer- und 
Wasserschäden oder sonstige versicherbare Risiken versichert werden.

12.	 Lieferbedingungen gegenüber Verbrauchern 
12.1	 Die Lieferung zu versendender Waren erfolgt durch Drittanbieter mit einer 
Lieferzeit von bis zu 5 Tagen ab wirksamem Vertragsschluss.
12.2	 Die Lieferzeiten sind zudem der Produktbeschreibung oder den gesondert 
abrufbaren Angaben zum Versand in der Bestelloberfläche des Webs-hops und im 
Webshop allgemein zu entnehmen. 
12.3	 Teillieferungen sind zulässig, außer der Kunde hat hieran erkennbar 
kein Interesse oder erkennbar nicht zumutbar. Zumutbarkeit ist dann gegeben, 
wenn die Teillieferung für den Auftraggeber im Rahmen des vertraglichen 
Bestimmungszwecks verwendbar ist, die Lieferung der restlichen bestellten Ware 
sichergestellt ist und dem Kunden hierdurch weder erheblicher Mehraufwand 
noch zusätzliche Kosten entstehen oder der Verkäufer sich zur Übernahme dieser 
Kosten bereit erklärt. Die Kosten für Transport und Verpackung werden, soweit 
solche erhoben werden, bei Teillieferungen nur einmal berechnet. 

13.	 Lieferbedingungen gegenüber Unternehmern
13.1	 Lieferungen erfolgen ab Lager in 79206 Breisach a.R.
13.2	 Von der NICOLA GMBH in Aussicht gestellte Fristen und Termine für 
Lieferungen und Leistungen gelten stets nur annähernd, es sei denn, dass 
ausdrücklich eine feste Frist oder ein fester Termin zugesagt oder vereinbart ist. 
Sofern Versendung vereinbart wurde, beziehen sich Lieferfristen und Liefertermine 
auf den Zeitpunkt der Übergabe an den Spediteur, Frachtführer oder sonst mit dem 
Transport beauftragten Dritten. 

14.	 Transportschäden bei Versendungskauf
14.1	 Für Verbraucher gilt: Werden Artikel mit offensichtlichen Transportschäden 
angeliefert, so hat der Kunde diese bitte möglichst sofort beim Zusteller zu 
reklamieren unter möglichst zudem unverzüglicher Kontaktaufnahme mit NICOLA 
GMBH. Die Versäumung einer Reklamation oder Kontaktaufnahme hat jedoch 
für den Kunden, der Verbraucher ist, keine Auswirkung auf seine gesetzlichen 
Ansprüche und deren Durchsetzung, insbesondere Gewährleistungsrechte. Der 
Kunde hilft der NICOLA GMBH jedoch, eigenen Ansprüche gegenüber dem 
Frachtführer bzw. Transportversicherung geltend machen zu können.
14.2	 Für Unternehmer gilt: Die Gefahr des zufälligen Untergangs und der 
zufälligen Verschlechterung geht auf den Kunden über, sobald die NICOLA GMBH 
die Sache dem Spediteur, dem Frachtführer oder der sonst zur Ausführung der 
Versendung bestimmten Person oder Anstalt ausgeliefert hat.
Unter Kaufleuten gilt die in § 377 HGB geregelte Untersuchungs- und Rügepflicht. 
Unterlassen Kunden die dort geregelte Anzeige, so gilt die Ware als genehmigt, 
es sei denn, dass es sich um einen Mangel handelt, der bei der Untersuchung 
nicht erkennbar war. Dies gilt nicht, falls die NICOLA GMBH einen Mangel arglistig 
verschwiegen hat.

15.	 Eigentumsvorbehalt
15.1	 Gegenüber Verbrauchern behält sich die NICOLA GMBH bis zur 
vollständigen Bezahlung des geschuldeten Kaufpreises das Eigentum an der 
gelieferten Ware vor.

15.2	 Gegenüber Unternehmern behält sich die NICOLA GMBH bis 
zur vollständigen Begleichung aller Forderungen aus einer laufenden 
Geschäftsbeziehung das Eigentum an der gelieferten Ware vor.
15.3	 Handelt der Kunde als Unternehmer, so ist er zur Weiterveräußerung der
Vorbehaltsware nach dieser Ziffer 15 im ordnungsgemäßen Geschäftsbetrieb 
berechtigt. Sämtliche hieraus entstehenden Forderungen gegen Dritte tritt 
der Kunde jedoch in Höhe des jeweiligen Rechnungswertes einschließlich 
Umsatzsteuer im Voraus an den Verkäufer ab. Diese Abtretung gilt unabhängig 
davon, ob die Vorbehaltsware ohne oder nach Verarbeitung weitererkauft wird. 
Der Kunde bleibt zur Einziehung der Forderungen auch nach der Abtretung 
ermächtigt. Die Befugnis der NICOLA GMBH, die Forderungen selbst einzuziehen, 
ist davon jedoch unberührt. Die NICOLA GMBH wird jedoch die Forderungen nicht 
einziehen, solange der Kunde seinen Zahlungsverpflichtungen gegenüber der 
NICOLA GMBH nachkommt, nicht in Zahlungsverzug gerät und kein Antrag auf 
Eröffnung eines Insolvenzverfahrens gestellt ist.
Die NICOLA GMBH verpflichtet sich, die ihm hiernach zustehenden Sicherheiten 
auf Verlangen des Kunden insoweit freizugeben, als der realisierbare Wert 
der Sicherheiten die zu sichernde Forderung um mehr als 10% übersteigt. Die 
Auswahl der freizugebenden Sicherheiten obliegt der NICOLA GMBH.

16.	 Gewährleistung, keine Garantie
16.1	 Ist der Kunde Verbraucher, hat er bei Vorliegen eines Mangels bei einer 
Warenlieferung die Wahl, ob die Nacherfüllung durch Nachbesserung der 
Ersatzlieferung erfolgen soll. Die NICOLA GMBH ist berechtigt, die Art der 
gewählten Nacherfüllung zu verweigern, wenn sie nur mit unverhältnismäßigen 
Kosten möglich ist und die andere Art der Nacherfüllung ohne erhebliche Nachteile 
für den Verbraucher bleibt.
16.2	 Bei Unternehmern leistet die NICOLA GMBH für Mängel der Ware zunächst 
nach eigener Wahl Gewähr durch Nachbesserung oder Ersatzlieferung.
16.3	 Schlägt die Nacherfüllung fehl, kann der Kunde grundsätzlich nach seiner 
Wahl Herabsetzung der Vergütung (Minderung) oder Rückgängigmachung des 
Vertrags (Rücktritt) sowie Schadenersatz verlangen.
Für Schäden und vergebliche Aufwendungen, die dem Kunden durch Mängel 
entstehen, gelten die Haftungsbeschränkungen nach Ziffer 17.
16.4	 Unternehmer müssen die gelieferte Ware unverzüglich auf Qualitäts- 
und Mengenabweichungen untersuchen und NICOLA GMBH erkennbare 
Mängel innerhalb einer Frist von zwei Wochen ab Empfang der Ware schriftlich 
anzeigen; andernfalls ist die Geltendmachung des Gewährleistungsanspruchs 
ausgeschlossen. Verdeckte Mängel sind NICOLA GMBH innerhalb einer Frist von 
zwei Wochen ab Entdeckung schriftlich anzuzeigen.
Zur Fristwahrung genügt die rechtzeitige Absendung. Den Unternehmer trifft 
die volle Beweislast für sämtliche Anspruchsvoraussetzungen, insbesondere für 
den Mangel selbst, für den Zeitpunkt der Feststellung des Mangels und für die 
Rechtzeitigkeit der Mängelrüge.
16.5	 Ansprüche wegen Sachmängeln (einschließlich Schadensersatz) verjähren 
gegenüber Verbrauchern zwei Jahre ab Ablieferung der Ware, gegenüber 
Unternehmer ein Jahr nach Ablieferung der Ware.
16.6	 Dies gilt nicht, soweit das Gesetz längere Fristen vorschreibt und in den 
Fällen der Verletzung des Lebens, des Körpers oder der Gesundheit, bei einer 
vorsätzlichen oder grob fahrlässigen Pflichtverletzung von NICOLA GMBH 
sowie bei arglistigem Verschweigen eines Mangels.Die Regelungen über die 
Ablaufhemmung, den Neubeginn von Fristen sowie über die Haftung von NICOLA 
GMBH nach dem Produkthaftungsgesetz bleiben unberührt.
16.7	 Mängelansprüche für Sachmängel an Waren erstrecken sich nicht auf 
Fehlfunktionen der Ware, die nach deren Lieferung auf falscher Behandlung 
durch den Kunden oder Dritte, v.a. auf einer nach der Produktinformation nicht 
vorgesehenen Anwendung oder unsachgemäßer Aufbewahrung beruhen oder die 
Folge von natürlicher Abnutzung sind.
16.8	 NICOLA GMBH gibt gegenüber Kunden keine Garantien im Rechtssinne 
ab. Herstellergarantien bleiben hiervon unberührt.

17.	 Sonstige Haftung
17.1	 Die NICOLA GMBH haftet darüber hinaus für Schäden gleich aus welchem 
Rechtsgrund nur, wenn diese durch Vorsatz oder grobe Fahrlässigkeit oder die 
schuldhafte Verletzung einer Vertragspflicht verursacht werden, deren Erfüllung 
die ordnungsgemäße Durchführung des Vertrags überhaupt erst ermöglicht und 
auf deren Einhaltung der Vertragspartner regelmäßig vertrauen darf. Im Falle von 
einfacher Fahrlässigkeit ist die Haftung auf den vertragstypischen, vorhersehbaren 
Schaden begrenzt.
17.2	 Die vorgenannten Haftungsbegrenzungen und -ausschlüsse gelten nicht 
für Schäden aus einer von der NICOLA GMBH zu vertretenden Verletzung des 
Lebens, des Körpers oder der Gesundheit sowie für die Haftung aus Garantien 
und nach dem Produkthaftungsgesetz. 
18.	 Datenschutz
Die NICOLA GMBH erhebt, verarbeitet und nutzt personenbezogenen Daten 
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seiner Kunden, soweit dies für die Begründung, Durchführung oder Beendigung 
dieses Vertrags erforderlich ist. Eine weitergehende Erhebung, Verarbeitung und 
Nutzung von personenbezogenen Daten erfolgt nur, soweit eine Rechtsvorschrift 
dies erlaubt oder der Kunde eingewilligt hat. Nähere Informationen gibt 
NICOLA GMBH in seiner Datenschutzerklärung (https://www.nicola-drinks.de/
Datenschutzerklärung) 

19.	 Anwendbares Recht, Gerichtsstand, Alternative Streitbeilegung
19.1	 Die vertraglichen Beziehungen der Parteien unterliegen deutschem Recht 
unter Ausschluss des UN-Kaufrechts.
19.2.	 Gerichtsstand für Streitigkeiten aus oder im Zusammenhang mit diesem 
Vertrag ist der Sitz der NICOLA GMBH, sofern der Kunde Kaufmann, eine 
juristische Person des öffentlichen Rechts oder ein öffentlich-rechtliches 
Sondervermögen ist. NICOLA GMBH ist auch berechtigt, die in diesem Absatz 
genannten Kunden an ihrem allgemeinen Gerichtsstand zu verklagen.
19.3	 Hat der Kunde keinen Gerichtsstand in Deutschland oder in einem 
anderen EU-Mitgliedsstaat, ist Gerichtsstand für sämtliche Streitigkeiten aus 
diesem Vertrag der Geschäftssitz von NICOLA GMBH. NICOLA GMBH ist 
zudem berechtigt, die in diesem Absatz genannten Kunden an ihrem allgemeinen 
Gerichtsstand zu verklagen. Die Rechtswahl aus dieser Ziffer 19.3 Satz 1 gilt 
nicht im Zusammenhang mit dem gesetzlichen Widerrufsrecht bei Verbrauchern, 
die zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses keinem Mitgliedstaat der Europäischen 
Union angehören und deren alleiniger Wohnsitz und Lieferadresse zum Zeitpunkt 
des Vertragsschlusses außerhalb der Europäischen Union liegen.
19.4	 Die Europäische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung 
(OS) bereit, die unter http://ec.europa.eu/consumers/odr/ aufrufbar ist. Verbraucher 
haben die Möglichkeit, diese Plattform für die Beilegung ihrer Streitigkeiten aus 
Online-Kauf- oder Dienstleistungsverträgen zu nutzen, an denen ein Verbraucher 
beteiligt ist. Hiermit informiert die NICOLA GMBH, dass sie zur Teilnahme an 
einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle weder 
verpflichtet noch bereit ist.

20.	 Schlussbestimmungen, Änderungsvorbehalt
20.1	 Der Kunde kann seine Rechte aus diesem Vertrag nur mit schriftlicher 
Zustimmung von NICOLA GMBH abtreten. NICOLA GMBH wird Einverständnis 
nur aus wichtigem Grund verweigern.
20.2	 Gegenüber Unternehmern gelten diese AGB auch für künftige 
Geschäftsbeziehungen, ohne hierauf nochmals hinzuweisen ist. Die NICOLA 
GMBH ist zu Änderungen der Leistungsbeschreibung oder dieser AGB und 
sonstiger Bedingungen mit dem Kunden berechtigt. Die NICOLA GMBH wird diese 
Änderungen nur aus triftigen Gründen durchführen, insbesondere aufgrund neuer 
technischer Entwicklungen, Änderungen der Rechtsprechung oder Gesetzeslage 
sowie aus sonstigen gleichwertigen Gründen. Wird durch die Änderung das 
vertragliche Gleichgewicht zwischen den Parteien erheblich gestört, so unterbleibt 
die Änderung. Im Übrigen bedürfen Änderungen der Zustimmung des Kunden. 
Im Fall einer Änderung wird NICOLA GMBH die Kunden über die neuen AGB 
spätestens zwei Wochen vor deren Inkrafttreten per E-Mail informieren. Jeder 
Kunde kann der Geltung der neuen AGB binnen vier Wochen nach Erhalt dieser 
Mitteilung schriftlich widersprechen, anderenfalls gelten die AGB durch ihn als 
angenommen, sofern er mit der Mitteilung der neuen AGB auf die Bedeutung eines 
unterbliebenen Widerspruchs hingewiesen wurde.
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